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" Detras de cada producto que ofrecemos hay algo mas que un negocio, eia gran /hm&&a
Un equipo humano apasionado, comprometido con la excelenaia y S a la vanguardia de las

tendencias y la anersactén. Nuestro objetivo es claro: uyaefm'(m e»qaeéfﬁ@wm

Lo calidad, el sevsicis y la cencania son nuestra esencia. Nos mueve wu satisfaceisn,

por eso estamos siempre a tu dfigpestesdn, ofreciéndote seluciones agiles, pesssnaligadas
y eficaces.

Pero no solo pensamos en el presente, también miramos al futuro.La sestenibilidad es parte de nuestro ADN,

y trabajamos cada dia para hacer las cosas mejor, de manera mésweq,wma&(e Y e/ieteﬁ(é

En W no solo vendemos productos, e¢reames ezqae)uenem e&n@(ﬁumo

we(hwhe{y nos esforzamos por ser (& mejen aliade.
Estekmos aqul m a,'(i. Tu e&n/iawgw nos impulsa, tu daﬁd/bcewn nos motiva.
|







% Unidades/caja
Gramaje

& Medida (argo)
() Medida (diametro)
¥ Descongelar

% Congelado

Producto

3 §° fermentado

Elaborado con

%, %7 mantequilla

Elaborado con
Masa Madre

Producto
sin gluten

Producto

Producto
Halal

8 Temperatura Horno

Tiempo de coccion

™ Coccion en horno

& Coccion en horno de piedra
{{ Rebanadas
A Fermentaci6n

Solo cabe en horno
de 60x40cm

Descongelar y listo / y
manipular al gusto

=== 5 Express, coccion
inferior a 5min

El producto viene en
,v/’ bolsas individuales

QgcoRADO
El producto
@ viene decorado

El producto
viene cortado
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9117 Coca Emporda Pansalud
B17uc E410g & 53cm §180°C H11min

9123 Coca Pansalud Origen "

B20uc B335 & 44cm §180°C 10min

9047 Pansalud Flauta Coca
B40uc ®100g £26cm §190°C € 8min

Pansalud Coca n

9122 Coca Emporda Pansalud

f20uc 3409 & 44cm & 180°C 10min

9031 Pansalud Coca
B16wc 3209 L44cm §180°C 10min

9045 Pansalud Mini Coca Menu
®50uc 609 & 10cm & 190°C € 5min
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9103 Pansalud Masa Madre Krek
B4uic 7009 & 21,5¢9cm rebanada 710 rebanadas
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9104 Pansalud Masa Madre Cereales
B4u/c B\700g ¢ 21,5x9cm rebanada {310 rebanadas




9063 Pansalud Coca Krek 9064 Pansalud Flauta Krek 9070 Pansalud Flautin Krek
B24uc B200g £28cm §200°C & 7min B60wc ®80g ¢ 24cm  § 200°C S4min B4bwec B40g  L24cm §200°C S 2min

9065 Pansalud Mendi Krek L 9071 Pansalud Pincho Krek o 9072 Pansalud Pulga Krek
B70uc E40g  £10cm §200°C & 3min B100wc m20g £10cm  §200°C & 2min B180wc E10g  L6em & 200°C & 2min

9073 Pansalud Burguer Krek 9102 Pansalud Burguer Krek Precortada
B450c 659 L11cm §200°C € 5min B450c 659 L11cm  §200°C ¢ 5min



Pansalud Rustico

9087 Pageés Pansalud
B12uc ®400g & 19cm  §180°C € 25min

Pansalud |

|

9097 Pansalud Origen Masa Madre
&22u/c &350g 53cm  §180°C & 23min

9090 Pansalud Rustico 350g ? 9099 Pansalud Baston 5 Cortes
B22uc 3509 #56cm 8180°C € 23min B22uc 3509 ¢ 53cm §180°C &23min

9092 Pansalud Bastdn Rustico 280g [Pre0d 9095 Pansalud 1/4 Rustica 280g
B28uc ®280g ¢ 54cm & 180°C & 20min f28uc 2809 &54cm  §180°C ¢ 20min




9093 Pansalud Rustico 140g E2e 9084 Pansalud Kornspitz Origen 1259 = 9034 Pansalud 1/2 Gourmetini Origen
Beowc E140g &£28cm  B180°C € 15min B30uc E1250 &£26cm  180°C 13min B50uc E750 £26cm 8180°C € 10min

E 5 E 5
9113 Pansalud Rdstico Men( Ol 9112 Pansalud Rustico 55¢g N
B11ouc 559 ¢ 12cm 8180°C 10min B110uc 559 & 14cm 8180°C &10min

9059 Pansalud Barra Cereales 230gr
B30u/c 2309 £45cm  §180°C S15min

9078 Kornspitz Pansalud Vitality 125¢ 9035 Pansalud 1/2 Gourmetini Vitality 9110 Pansalud Rustico Cereales
B30uc ®m1259 £26cm §180°C © 12min B50uc Bm759 &£26cm  §180°C &12min ®100wc m60g & 14cm & 190°C 10min



9121 Natur Frankfurt Pansalud 27Cm
B4owc B120g & 27cm 8 200°C & 3min

9046 Natur Frankfurt Pansalud 21cm
B40uc 909 & 21cm & 200°C S 3min

9011 Natur Burguer 105g
B40uc B1059 £12,5cm §200°C & 3min

9017 Natur Burguer 65g
B50uc ®659 ¢ 11em §200°C & 3min



4196 Baguetina 100g Cereales Sin Gluten
B25uc 1009 & 22cm & 200°C & 7min
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4198 Panecillo 30g Semillas Sin Gluten
B50uc B30g ¢ 7,5cm 8§ 200°C & 5min

4192 Baguetina 105g Sin Gluten
B25uc B1059 & 24cm  §200°C & 7min

4193 Hosteleria 65g Sin Gluten
B40uc ®m659 & 12,5cm §200°C € 6min

[=1775

4195 Panecillo 30g Sin Gluten
B50uc ®m30g &£7,5cm & 200°C € 5min

4693 Pan Hamburguesa Sin Gluten 100g
B25uc 1009 £10,5cm §200°C H7min



Pan cristal

2346 Pan Cristal 250¢
B28uc E2500 ¢ 38cm & 200°C & 7min



2786 Pan Creak 300g
B16uc 3009 & 50cm & 200°C & 5min

4691 Mediterranea Cristal 300g
B20u/c 3009 & 42cm 8 180°C € 10min

5592 Coca Cristal 250g
B3ouec &2509 ¢ 43cm & 200°C € 5min
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9063 Pansalud Coca Krek
B24u/c 2009 & 28cm & 200°C & 7min

Pan cristal

2958 Pan De Cristal 300g
B150c 3009 & 45cm & 200°C ¢ 10min

5352 Barra Cristalina 270g

B15uc ®270g ¢ 53cm 8 200°C & 5min

5695 Campesino Cristal 2409
B29uc 2409 & 42cm & 180°C & 10min

5732 Tallo Bocata Cristal Express
B45uc H150g £27cm B180°C & 5min



Pan cristal

5173 Bocadillo Cristal 140g 5347 Bocadillo Cristal Mediterraneo
B45uc E140g & 24cm § 180°C & 6min B74uc B1159 ¢ 19,5cm §180°C 5min

] O]

9064 Pansalud Flauta Krek 5733 Mediterranea Cristal Host. Express
B60uc ®80g ¢ 24cm 8 200°C & 4min Bowe B70g &L17cm  B180°C & 5min

9065 Pansalud Men Krek ‘ 9071 Pansalud Pincho Krek
B70uc 409 & 10cm & 200°C & 3min B100wc m20g & 10cm  &200°C & 2min

5937 Bocata Cristalino 110g
B32uc Bm110g & 25cm 8180°C © 5min

9070 Pansalud Flautin Krek

B45u/c B 40g

& 24cm 8§ 200°C © 2min

9072 Pansalud Pulga Krek

®180u/c @ 10g

& 6em  8200°C & 2min



Pan cristal

5378 Burger Cristal 110g
Be6uc B110g ¢ 12cm & 200°C ¢ 5min

9073 Pansalud Burguer Krek
B45uc 659 & 1lcm 8 200°C & Smin

9102 Pansalud Burguer Krek Precortada
B45uc B65g  L11em §200°C © 5rin




Pan de coca

2276 Coca Del Maresme
B16wec 4209 &56cm  §180°C 12min B17uc B410g & 53cm  §180°C G11min

5144 Pan De Coca 400g
B15uc @400g &£58cm  §180°C € 12min



Pan de coca

9122 Coca Emporda Pansalud 9123 Coca Pansalud Origen 9031 Pansalud Coca
B20uc ®340g & 44cm & 180°C &10min B20uc E3350 ¢ 44cm B8180°C 10min B16uec &3200 L4dcm  §180°C S10min

[E1% s
4150 Pan Del Maresme 5168 Coca del Mediterraneo 3364 Bocata Coca Maresme
fB16uc 3209 £45cm §180°C € 12min B24uc ®2509 £37cm §190°C € 10min B30uc ®170g &£27cm  8180°C €& 10min
%0}
9047 Pansalud Flauta Coca 4220 Flautin Maresme 100g 9045 Pansalud Mini Coca Menu

B40wc B100g £26cm 8 190°C & 8min B40uc 1009 £27cm §180°C € 8min B50uc E60g ¢ 10cm & 190°C & 5min
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Flautas y Gourmetinis

4789 Barra Serrana

B40uc 2309 &£55cm  §180°C 15min

5756 Suprema Pasion 230g 3710 Flauta Burbuja 160g
B35uc 2309 & 54cm & 180°C & 15min B50uc 1609 & 48cm  §240°C & 8min

5297 Flauta Rustica Paris & 4071 Barretina 140g
B28uc 1509 & 55cm & 180°C © 12min B40uc 1409 & 56cm & 180°C ¢ 10min

4077 Gourmetini A 2443 Flauta Ristica 130g
B 40uc 1309 &£56cm  §180°C © 12min Beouc ®130g ¢ 54cm & 180°C & 12min



Flautas y Gourmetinis

4223 Bastonet EEe 5445 Flauta Réstica 65g
B35uc B100g ¢ 35cm  8180°C &12min B4ouwc B 650 £25cm  B180°C H10min

9070 Pansalud Flautin Krek - 6136 Media Flauta Burbujas 75g 50u
B45uc E400  L24cm §200°C © 2min B50uc E750 £24,5cm 8250°C 5min

9034 Pansalud 1/2 Gourmetini Origen 2864 1/2 Gourmetini B2
B50uc H755 £26cm §180°C & 10min B50uc H759 £25cm - §180°C &10min

6088 Bastonet
®50uc B70g & 25x4cm §180°C €10min



Flautas y Gourmetinis/Cereales

5469 Flauta Integral Multicereales 180g L 2685 Flauta Cereales 130g o
B50uc ®180g ¢ 46cm §180°C 10min B60uc ®130g ¢ 5lcm & 180°C €& 12min

5999 Media Flauta Multicereales 80g : 9035 Pansalud 1/2 Gourmetini Vitality LA 3295 1/2 Gourmetini Cereales %
B100u/c @80g ¢ 24,5cm §180°C &8min Bs0uc 759 & 26cm  B180°C &10min B50uc @709 ¢ 25cm B180°C &10min

6089 Bastonet Multisemillas 2687 Flauta Cereales 60g E= 3337 1/2 Gourmetini Oliva Ol
®50uc B70g & 26x4cm §180°C ¢ 10min ®30uc 605 ¢ 25cm §180°C 10min B50uc B759 & 25cm §180°C €510min

2142 Mini Flauta 6 Cereales
B60uc 605 & 16cm &180°C  &10min






Panes Rusticos-Gama Premium

6090 Barrote 800g
Bouc 8009 ¢ 58x13cm #%20min §180°C €10 min

3122 Pavé Rustique
B16uc @450 &£30cm  &§180°C 25min

6091 Barrote Multicereales 800g
& 58x13cm #20min §180°C 10 min

&9u/c

800g

5017 Aldeano Masa Madre 24 Horas 4979 Pan 1994
f25uc 2709 £39%cm  §180°C &15min B21uc 4609 &£53cm  §180°C & 20min

5037 Chapata 400 4959 Tronquete-Chapata 300g
22u/c 4009 <39%cm  §180°C & 20min ®30u/c 313009 ¢ 38cm B180°C 17min



Panes Rusticos

5142 Barra Pagessa Suprema 9099 Pansalud Baston 5 Cortes
B23uc ®360g £54cm §180°C & 20min B22uc E3509 ¢ 53cm & 180°C )20min

2561 Tallo Rustico 340g b 5424 Pan De Huerta Familiar 330g
B2suc E340g L57cm  B180°C & 20min B22uc 3309 & 54cm §180°C &14-16min
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Panes Rusticos

4857 Barra Mediterranea ? 5444 Tallo Ficelle 290g [E1%er .
B30uc H290g ¢ 55cm  §180°C &18min B2suc E290g ¢ 52cm 8 180°C € 18min

1434 Barra Pagesa R 9092 Pansalud Baston Rustico 280g
B25u/c 2809 ¢ 55cm & 180°C & 20min B28uc 2809 & 54cm & 180°C ¢ 15min .

EERE - -
4046 Barra Valles 270g ol 3427 Barra Vallesana Ok S
B25uc ®270g ¢ 55cm 8 180°C © 18min B30uc E250g ¢ 52cm & 180°C & 18min RN
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2556 Pan Campesino
B24uc 2409 & 44cm & 180°C & 18min



Panes Rusticos




Panes Rusticos

4858 Pan De Vifia =] : 5271 Super Barra Rust. Mediterranea 3809
B2ouc B390g &£54cm  §180°C & 20min B21uc 3809 &£56cm  §180°C & 22min

5143 Barra Casolana Suprema 5757 Pan Paris 350g
B23uc ®360g &56cm  §180°C €© 20min B22uc E3500 ¢ 53cm 8 180°C & 15min

9097 Pansalud Origen Masa Madre it 4572 Koskor 3509
B22uc @350 &£53cm 8180°C € 20min B22uc @350 &51cm §180°C ¢ 18min

9090 Pansalud Rustico 350g
B22u/c 3509 &56cm  $180°C 20min

4788 Pan De Agua
B26u/c 3259 &£56cm  §180°C ¢ 20min




Panes Rusticos

4006 Barra Rustica Aldeana 290g
B25u/c B290g &53cm E180°C 15min

2295 Super Baguette Rustica Mediterranea
B25uc ®2959 £57cm B180°C & 20min

6103 Suprema Yodada 290g 25ud 2718 Batela
B25u/c B290g ¢ 56cm  B180°C &18min B28u/c ©12859 ¢’53cm  B180°C &17min

RC
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. 3299 Barra Rustica Masa Madre
B24u/c 2805 &52cm §180°C € 20min

[EEA 9095 Pansalud 1/4 Rustica 280g

B28uc 2809 & 54cm §180°C ¢ 15min

. 1433 Barra Casolana
B25uc ®280g & 55cm & 180°C © 18min
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Panes Rusticos

5258 Baguette Koskor 275g 2558 Baguette Rustica Mediterranea
B28uc 2759 & 55cm & 180°C & 15min B31we 2709 £57cm §180°C ¢ 18min

% !4 Er I_. y
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5879 Batdn de agua 270g z 5016 Barra Optima

30uc 2709 & 54cm §180°C & 13min B30uc 2609 &£52cm §180°C ¢ 15min

3432 Barra Campesina
B30u/c B250g 52cm  §180°C &18min

5755 Pan Provenzal 260g
B30uc ®260g & 54cm & 180°C & 15min

5756 Suprema Pasion 230g
B35uc 2309 & 54cm & 180°C & 15min



Panes Rusticos/Gallegas

3781 Barra Horno De Piedra olzse! 5436 Barra Celta 295¢ =5
B20u/c 3009 45cm B180°C 20min B20uc 2959 £43cm §180°C H15min

AR NS -
o : o
5038 Nova Celta L. 5270 Barra Meiga Mediterranea Db
B21wc 2909 £48cm §180°C & 17min B23uc ®m2759 £47cm  §180°C &18min
O]
=
5773 Pan de Agua 270g : 5268 Barra Ruistica Mediterranea 2659
B24uc B270g & 44cm & 180°C &15min B24uc 2659 L41em  §180°C ¢ 18min

0211 Gallega E2
B18uc ®m250g &£45cm  §180°C © 18min



Panes Rusticos/Bocatas

5878 Maxi Bocadillo de agua 3256 Bocata Rustico Aragonés 1859 2487 Pan Aragonés Rustico
B40uc 1905 £29cm  8180°C H13min B26uc ®1859 ’38cm  &180°C H15min B3suc E180g &38cm  §180°C H15min

1447 Bocata Rustico Mediterraneo 5978 Super Bocadillo de Agua Express 155¢g 4248 Maxi Bocata Gallego Suela De Piedra
B4owe B170g £28cm  §180°C H15min Ba2uc B1559 28cm  §180°C G5min B46uwc 1509 ¢ 26cm §180°C &15min

i Ok e
Elne O[ZH O]
3812 Bocata Tradicién Especial 9093 Pansalud Rustico 140g 5423 Bocadillo De Agua 140g
B50uc 1509 ¢26cm - §180°C &15min B60uc 1409 28cm  §180°C & 15min B45u/c 1409 & 27cm §180°C &10-12min
D40 EmE
E T
3188 Bocata Rustico Premium 130g 3281 Bocata Artesano Gallego 130g 1753 Media Baguette Rustica Medit.

Beouc 1309 &26cm §180°C € 15min B50uc 1309 £26cm  §180°C & 15min Beowc 1309 ¢ 28cm  8180°C € 15min



Panes Rusticos/Bocatas

5264 Bocata Host. Rustico Mediterraneo 130g 9084 Pansalud Kornspitz Origen 125¢g 5106 Golden Bocata

B53uc E130g ¢ 25cm & 180°C & 15min B30uc E1259 £26cm  §180°C 15min f45uc ®1259 £25,5cm §180°C € 5min

5929 Bocata Riquifio Express 120g 5869 Rombo Bocata » 2444 Panet Rustic 100g

B353u/c ®120g L25cm  §180°C H5min B63uc B110g L26cm  §180°C & 5min B2swc E100g &£21cm  §180°C &13min
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6063 Koskor 90g 2508 Panecillo Rustico Mediterraneo 90g
B72uc B 90g L19%7cm 8190°C & 5min B50uc 909  £20cm §180°C € 13min



Panes Rusticos

5779 Bocatin Rustico Express 9112 Pansalud Rustico
B60uc Bm759 & 17cm §190°C H5min B110uc @550 & 14cm B180°C H10min

g r
5265 Bocatin Rustico Mediterraneo 6064 Mini Rombo
B75u0c ®m509 &£15cm §190°C & 12min &100u/c 409 & 12x6cm §190°C €& 5min
2598 = o
O}t [=
2953 Barrita Puntas 409 5655 Mini Bocatin Rustico Mediterraneo 40g
Beowc 409 L15cm 8 190°C & 8min Bi00uc m40g  £13cm 8 190°C & 8min

O]
i
S0

& =
2824 Vifia Barrufet 2191 Panet Casola 30g

Bgouc ®30g & 10cm §190°C & 8min B150uc @309 ¢ 12cm & 190°C & 10min
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Panes Rusticos

1449 Bocata Natural 170g
B40uc 170 &£28cm  §180°C ¢ 17min

4861 Bocata Mediterraneo
feouc 1409 &27cm  8180°C € 15min

DESAD E3E O30
[E]'r5 =] O]
3732 Chapata Bocata 135g 2822 Vallessana Entrepa 130g 0218 Chapata Bocata 100
B35uc 1359 £22cm B180°C &15min Ba0uc B130g & 27cm §180°C © 15min Baowe 1009 25cm  §180°C &13min
€
Ex5E \wyé E55E
[’ E5+# :
2823 Vallessana Entrepa 80g 4910 Chapata Gourmet 90g 9045 Pansalud Mini Coca Mend

B70uc ®80g £18cm  §180°C & 13min f55uc ®90g  &£10cm  §180°C € 13min B50uc 609 £10cm §190°C & 5min



Panes Rusticos
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9113 Pansalud Rustico Ment 1450 Bocatin Campesino 50g 2201 Panecillo Pagesa 50g
B110wc &550 & 12cm  B180°C &12min fBgouc @509 L12cm §190°C & 12min B90uc &500 L15cm §190°C € 13min
o D
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0219 Chapata Chef 50 0220 Chapata Mini 30
Bgauc E500 L12cm §190°C &12min B144uc B30g & 8cm  §190°C H10min

fe?

5425 Payesito 80g 1761 Payesito 45 5671 Tiernecito 45¢g
Boeuc ®m80g & 9%cm  §180°C ©12-14min fe5uc 459 & 7,5cm §190°C €10min &120u/c 45  £9%m  8180°C & 5min



Ml Panes Blancos




Panes Blancos/Tradicién

3497 Barra Grande Tradicion 390g & 3105 Barra Del Norte Tradicion 320g
B22uwc B3890y 55cm  8180°C & 22min Bo6ulc 3209 52cm B180°C © 20min

3106 Barra Tradicion 280g
& 28u/c &280g &51cm §180°C &18min

3670 Baguette Tradicion Especial 280g
B32uc 2809 £55cm §180°C € 15min

5274 Barra Tradicion Gourmet 280g
B250c ®280g L41cm  §180°C 18min



Panes Blancos/Baguette

5548 Baguette Supreme 290g
B30wc B290g & 56cm & 180°C & 18min B30uc 2909 & 54cm 8 180°C & 18min

5614 Super Baguette Clasica 290g

2873 Baguette Croustillant 290g 4128 Bag. Mami Suprema 280g
B30u/c B290g L54cm  180°C &18min B26uc ©1280g ¢ 55cm & 180°C & 18min

4776 Baguette Clasica Extra 2759 3976 Baguette Emporda
B36uc 2759 #56cm  B180°C G18min B34uc ®2759 & 55cm 8 180°C © 18min

5215 Baguette Plus 250g
B28uc 2509 ¢ 54cm & 190°C © 15min B35uc ®230g ¢ 56cm §180°C € 18min

5793 Baguette 230g



Panes Blancos/Baguette
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3252 Bocadillo 150g 9107 Media Baguette 100% Natural 2559 Media Baguette 120g
B55uc B150g 26cm  §180°C & 15min B70uc 1259 £26cm  §180°C & 15min B76uc 1209 &28cm  §180°C & 15min

.

5670 Mini Flauta Express 50g 0304 Mini Pulga
B100uc 509 L16cm §190°C & 5min B100uc B30g 85cm §190°C & 10min




Panes Blancos/Enharinados

: : : : : : 5459 Barra Montafiesa 290g 55 5591 Baguette supreme Gourmet 290g
' : . Bo6uc 2905 55cm 8180°C 18min B30wec ®290g &55cm §180°C 16min



Panes Blancos/Enharinados

5446 Baguette Plus Gourmet

4166 Barra Aranesa 8 Cortes
B26u/c 2805 55cm  B180°C 18min B33uc 2759 &£55cm  §180°C ¢ 18min

£
5792 Crujiente Largo 260g 9 5181 Baguette Gourmet
B30uc ®260g ¢ 50cm §180°C € 20min B34uc 2259 &£55cm §180°C € 15min
Ok*A0)
3120 Barra Gourmet 5260 Barra Gourmet
B25uc ®280g £42cm §180°C &18min B32uc 2805 La4cm §180°C € 18min
5 2550
3119 Bocadillo Gourmet & 2241 Bocadillo Gourmet [

Beouc @135 27cm §180°C &15min Beouc 1359 ¢ 27cm 8180°C & 8min



Barras Mantequilla

5217 Fabiola Grande 350g
B22uc 3509 &54cm §190°C ¢ 10min

1464 Baguete Multicorte Mantequilla
&25u/c &300g ¢55cm  §190°C € 12min

e
— . "".‘.':.% - ﬂ
= I T A - =
s U s e

3297 Barra Multicorte Mantq
B25u/c E280g ¢ 56cm B190°C 12min

4191 Barra Mantequilla EeEA 5234 Pan de seda 230g
B20u/c 2009 &46cm E190°C &12min B36uc 2309 &£50cm  §180°C ¢ 10min



Panes Especiales

. e
PO e )
> 4 . -! o .-E"J “
P / jl_ ;_’/
s E%eE
5598 Barra Picos Candeal 260g El
Boou/c B260g & 46cm §180°C &18min
2464 Baguette Sin Sal 200g Dk g 0282 Digestivo (Laxante)

B30uc ®200g £52cm §190°C  H13min f6ouc 709 £27cm §180°C € 12min
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Payés, cuadrado y cortado

! all . ] | 1 : | ! 1..__“..__ L.
|_. ;5... :'-_ ..o.o.
1715 Pan Cuadrado Especial 3232 Pan Cuadrado Cortado 23x40 2404 Pages Cuadrado 1,5k Cortado R
Bewec & 1.7509 & 26x13cm rebanada  £7+15 rebanadas B5uc  ®1.5009 ¢ 23x13cm rebanada )21 rebanadas Baulc B1.5009 & 21x14cm rebanada  £1+22 rebanadas . . .
0339 Pan Cuadrado Cortado 8u . 9103 Pansalud Masa Madre Krek 9104 Pansalud Masa Madre Cereales RN
Bguc 8005 ¢ 23x8cmrebanada )+15 rebanadas Bdwe ®700g ¢ 21,5x9cm rebanada 110 rebanadas Bduc B700g ¢ 215x9cm rebanada {110 rebanadas L ¢, ¢,
32 =
; A e
2401 Pageés 800g Cortado 2403 Pages 400g Cortado s
B8wc ®800g 113 rebanadas B12u/c ®400g =10 rebanadas R



Hogazas/PANORIGEN

/L (9%(@@/@

63 o0 m
MUY ALTA MAPVKE
DURABILIDAD o, &&,
N

oA m, 5286 Hogaza Clasica PANORIGEN Masa Madre
NN Bowc 6009 & 21cm B180°C H14-16min
\ S __..-.--z.:l
II_'<-_- " : ".-.
:;.-{ ,-L'1| .JlI:_:‘:\:'EIf{
. "" , Ko E [ ///\S/\ EE]gﬁ.-l.--.
T ' \[ |\
h * ﬁ i Uy &
AN =
S~ 5387 Hogaza PANORIGEN Centeno 60% Masa Madre

B15uc E5009 & 16cm §180°C 14-16min

II'\, ._.z":f-h ,-'.
. [FETN

& J = Sy ] e
QOJ 5388 Hogaza PANORIGEN 100% Integral Masa Madre

= Bowec @E500g ¢ 29cm  B180°C H14-16min



Hogazas/Rusticas y pan de payes

5207 Pan Mezcla Trigo Oscuro 750g 5622 Hogaza Tradicion 3959 5426 Hogaza De Agua 340g
Bguc 7509 £21cm  §200°C H16min B14uc ®3959 & 29cm  8180°C H18min B150c &340g & 30cm  §180°C &14-16min

5 E
5002 Pan Txabola 2581 Pagés 800g e 2582 Pages 400g Do
B22u/c 3359 £17 x 14cm $180°C  520min Bguc 8009 ¢ 24cm §180°C H40min B15uc 4009 & 15cm 8180°C H25min

9087 Pagés Pansalud ;
B12uc B400g & 19cm  §180°C & 25min B30u/c 2209 ¢ 15cm 8180°C € 8min

6092 Round Farmer 220g



Hogazas/Cereales y sabores

4161 Hogazas Espelta 100%
B1ouwec BE5009 & 21cm & 180°C 16min

e
.
e o o o o o o o o o o o o o

v Reduce los niseles de agicar

! s e Hiidts

e
.
e e o o o o o o o o o o o o

5003 Pan Curcuma Pasas Y Nueces
f20uc 3359 & 21xi6em & 180°C & 20min

&

5206 Pan Campedn 750g 6062 Hogaza Integral 100% Masa Madre 4162 Hogaza De Chia
B12uc E7500 & 28cm 8200°C 15min B14uc E5000 ¢ 20x12cm 8180°C €H20min B1lowec 5009 & 2lcm §180°C 16min

[OES%0)
:@ [4
[=5:

4859 Hogaza De Espelta
Bouc 4809 & 24cm §180°C 25min

1806 Coca Aranda Aceitunas Prec.
B20uc 3009 & 23cm  §180°C 12min



Hogazas/Premium

v 100% Jlatusal

Y Wesa Madwe PHA4,8
/W@/@MM@
\/%m&ofeﬂm’@o@a

v Gran dusaleiliclad
\/még@aﬁ\ﬂ@@fao(@

5421 Hogaza Sarraceno
elaborada con Masa Madre PH 4.8 400g

B14uc B400g & 30cm  §180°C 14-16min

%@i}l v 69% Ceeales
T s S v 12% Semillas

5980 Hogaza Maiz 20% ‘ 5617 Hogaza 60% Centeno . 5422 Hogaza Campestre
elaborada con Masa Madre PH 4.8 400g elaborada con Masa Madre PH 4.8 400g elaborada con Masa Madre PH 4.8 400g

B14uc ®400g & 27,5cm §180°C 14-16min B20uc 4009 & 28cm §180°C ©14-16min B14uc 4009 & 30cm  §180°C &14-16min



B8u/c

0340 Molde Integral
3800 & 10x10cm rebanada {0320 rebanadas

0]
[4

B6u/c

5219 Big Pan 750gr
7509 & 10x10cm rebanada 20 rebanadas

B4u/c

B4u/c

B8u/c

5036 Molde Gigante Mantequilla Cortado
1.350g ¢ 13x13cm rebanada 0324 rebanadas

5023 Pan De Molde Gigante 1350gr
[©11.350g9 ¢’ 13x13cm rebanada {3 24 rebanadas

0376 Molde
1 800g & 10x10cm rebanada 020 rebanadas



Moldes

5027 Pan Tramezzini Blanco
5028 Pan Tramezzini de Caramelo
5029 Pan Tramezzini de Tomate
5030 Pan Tramezzini de Espinaca
5031 Pan Tramezzini Integral
Bawe B1Kg  &£46x9'5¢m rebanada 10 rebanadas

5599 Pan Cereales 1000g Cortado 3500 Molde Holandés
B11uec 1.0009 O 22 rebanadas B5u/c > 800g &14x10cm rebanada {320 rebanadas

d L =14
4133 Molde Espelta 4169 Molde Pipas Calabaza 4129 Molde De Pasas
Bsuc &7509 ¢ 16cm §180°C € 15min Bsuc ®750g ¢ 16cm §180°C € 15min Bsuc 4509 ¢ 16cm §180°C € 10min



Panes Semillas, Cereales y Sabores

2591 Pa Negre 320G
B22uc ®320g & 39cm  §180°C 15min

MASA

MAVK
3183 Barra 5 Semillas Masa Madre 300g =l
B25uc 3009 ¢ 43cm §180°C & 18min

6143 Barra Siembra de Maiz 12% 265G 22Unid.
B22uc ®2659 ¢ 44cm §180°C &18min

. — "F*f'r*ﬁ:#_:
S %w:"f": > _g_l‘-
i i I '-____F_ﬁ'i__,__.x

v~ Sin aditivos

2695 Pa Negre Natural
B30uc B2559 ¢ 56cm 8§180°C € 15min

D A0
H [4
i
=




Panes Semillas, Cereales y Sabores

4057 Barra Suprem Cereales 4058 Barra Supreme Calabaza 1345 S
B25uc Ri280g & 46cm B180°C & 15min B25uc E280g L46cm 8 180°C & 15min

: 2682 Silvestre Calabaza Ol
3507 Barra Multicereales Tradicién 270g i B30uc ®260g &56cm §180°C & 15min Lt
B28uc ®270g & 5lcm & 180°C & 15min .

2586 Silvestre Cereales 3229 Silvestre Espelta
&30u/c 32609 &56cm  §180°C &15min &35u/c 3260y &56cm  §180°C & 15min .

9059 Pansalud Barra Cereales 230gr Lt
B30uc B230g L45m  §180°C H15min



Panes Semillas, Cereales y Sabores

4145 Baguetina Multicereales
B50uc 1509 & 27cm & 180°C € 15min

5360 Pan Semillas 18% y Pipas Calabaza 3% 80g
B50uc 809 & 17cm §180°C &12min

9110 Pansalud Rdstico Cereales
100u/c ®60g & 14cm  B19BC S13min

9078 Kornspitz Pansalud Vitality 125g
B30uc 1259 & 26cm & 180°C & 12min

3699 Bocatin Rustico 9 Cereales/Semillas 80g
B52uc Z80g & 16cm & 180°C &13min

=%
@M
5413 Barrita Muesli 40g
Be0uc 409 & 19cm  §180°C &8min
P o
LS aat et M=
<V e
O]

2921 Pan De Nueces 30g
B30uwc  ®m30g & 14cm §180°C &10min

[4

2446 Panet Llavors 100g
B25uc B100g & 21cm §180°C &14min

5745 Pasas y Nueces Gourmet Express
B4suc ®659 & 16,5cm §190°C & 5min

PEareT— By 3E
L [4

4222 Bocatin Gourmet Cereales Mini
Bgowc @409 ¢ 10cm  B180°C &10min



3707 Chapata Cereales 60g
B60uc 605 ¢ 10cm  8180°C H12min

4695 Mini Capriccio Cereales 33g
B167uc m33g & 6cm B180°C 10min

&60u/c

& 30u/c

2955 Barrita Aceitunas 40g

3 40g

& 12cm  $180°C & 8min

N

2922 Pan De Olivas 30g

& 30g

& 10cm §180°C ¢ 10min

Panes Semillas, Cereales y Sabores

2843 Flute Cereales 120g Cinco Espigas
B450c 1209 ¢ 27cm 8 180°C & 15min

5569 Pancecillo Calabaza 85¢g
B100uc B85 ¢ 9%cm  8180°C &10min

2956 Barrita Semillas 40g
B60uc B>40g & 12cm  §180°C & 8min

=%
1758 Panecillo Pipas Calabaza

B60wec @459 & 7,5cm §180°C 12min



E Panes Integrales

5887 Barra Integral 100%
Boruc E2509 & 43cm & 180°C & 18min

5472 Barra Integral de Trigo 100% 240g Er
B336uc 2409 ¢ 40cm  B180°C H15min

5979 Bocadillo Riquifio 100% Integral Express 120g
B35uc B120g ¢ 24cm §180°C & 5min

5235 Bocadillo Rstico 100% Integral 110g
B60uc Bm110g & 25cm §180°C &15min



Panes Integrales

2998 Barra Larga Con Salvado
B30uc E2550 ¢ 56cm B180°C € 20min

1108 Baguette Integral de Trigo 25% 2509 5218 Barra Integral 30% 2309
B35uc ®250g & 56cm §180°C € 20min B250c 2309 & 53cm & 180°C 15min

5945 Andaluza Integral de Trigo 25% 2617 Panecillo Integral 25% con Salvado 75¢
Bs0wec 1505 £ 22,50m §180°C G15min @esuc 759 & 17cm B180°C &12min

3704 Bocatin Mini Integral 25% 40g 0303 Bocatin Integral 25% 60g
f85u/c 409 ¢ 10cm §180°C € 10min Be5uc H60g & 12cm §180°C H13min



Panes Surtidos

3941 Surtido Party Burguer 5731 Surtido Pan Seleccién Express
Brouc B40g  Leem $Kgy listo Beowc @37g B180°C & 5min

Wini Sun Bun con
Wini Dastl Bun con tige tuilivade
Mlini Graing Bun eon semillas de line g de sésame

5870 Mini Sandwino’s Mix 5416 Surtido catering 20g
Bgouc @359 & 6em  8180°C & 5min B120wc B20g  8180°C & 5min



reqgenertacieon
J7A :

e ene

v [Dale de caley
//aam unm ernscate!

6006 Pan Cocodrilo 6009 Focaccina Tonda
Baguc 90y Lox19m gy listo g @80y Siicm By listo

Fast Good/Para rellenar

6005 Lingua Romana Precortada
B1owc E650g 17x500m BRgy listo

6010 Ciabattina Grigliata
M36uc B120g 918  kgy listo

6008 Sciachata
Bs2uc B100g L11x18em 3Ky listo

6007 Focaccioto
B3wc B8y exibem Ky listo



Fast Good/Para rellenar

5438 Bagel Soft Multicereales Cortado 90gr 5982 Bagel Semillas Amapola 3% 85¢ Precortado
M3uc g & 10em 3Ky listo B3guc mesg £ 1iom  Fgylisto

5983 Bagel Semillas Sésamo 3% 85g Precortado 3157 Bagel Sésamo 85¢
M3puc B85y & 1lem By listo B6ouc 85 & 1lem  B190°C & Smin

5776 Naanta Pocket Bread 80G ) 5699 Panino Grigliato Precortado
B30uc ®80g £ 13x13cm :>Ky manipular al gusto B54u/c 809  £20x9cm 8180°C & 5min

1776 Panini Con Sésamo o 5940 Focaccia 100g 5615 Focaccia Toast Clasica
B30 &H70g & 16cm 8190°C € 8min B30uc E100g L12cm  8190°C &10min Baxduc B140g  £15¢13cm 8180°C H4min



Fast Good/Para rellenar

(OO
I
4188 Pan Pita 14 80g 12x6ud 3984 Pan Pita, 80g 13-14cm Laduc
B72uc 809  L14cm §>]§y manipular al gusto B72uc 80y L 13cm §>Ky manipular al gusto

e b t%ﬁ :.'_'1_
- " . % .."' '] - ft‘ r;ﬂ $
9.5 'r'ri', ®, el B
Cant e, —
..-?" l' *" I - -.J
= OF%0) ObA0 Vo EgEE
O} =55+ =554
5008 Pan Sueco Cuadrado 11X11 30g 3736 Pan Polar Fino 18x26cm, 60g 4488 Pan Libanés Laduc 559
B150uc B30g  1icm 3Ky manipular al gusto Bedwc 60y o 26cm  $K§y manipular al gusto 60w B559 £ 18,5cm & 200°C & 3min
Ol o AT,
-
O} 2
5223 Tortilla de Aguacate, 30cm 5035 Durum 30cm 5971 Piadina Aceite de Oliva 130g

B2x18uc E91g £ 30cm Z.:Ky manipular al gusto B108uwc B90g ¢ 30cm ??Ky listo Bioxduec B130g & 22cm #Ky manipular al gusto



E Fast Good/Bao

5782 Pan Bao Blanco 60g
B4x25uc  E60g ¢ 11cm BI0OW € 40" tapado en fim

S5E

252
5781 Pan Bao 30g

B12x20u/c B 30g £9cm EI00W © 40° tapado enfim

5554 Mini Pan Bao Blanco
B4x50u/c m159 & 6cm B900W 40seg tapado en film

5555 Mini Pan Bao Negro
B4xs50uc ®159 & 6em B900W 40seq tapado en film



Fast Good/Mollete y Viena

5991 Mollete San Roque
fgouc 1009 ¢ 14cm & 190°C & 8min

_.--'_"'/.

2202 Mollete Antequerano
B70uc 1009 ¢ 16cm 8 190°C & 8min

[=] IEIr S =% IEIr

=¥ [=]%2
4721 Mollete/Kebab 90g 3504 Mini Mollete Andaluz 38g 6080 Mini Molletito Nube 18g 200d
B90g L16cm  §190°C & 8min Boouc ®38g £8cm  §190°C & 8min B200wc B18g & 5cm Hylisto

- -
Y Z
f N | : :‘r Lo
- EigE 3 e el
: = = EXPRESS JRESS S
& oV R
4176 Pan Viena 80g 5566 Panecillo Viena 70g 100ud 0250 Viena Redondo 40g

&80g ¢ 10cm & 190°C & 8min B100uc @709 £10cm  8190°C & 8min B120uc &40g £5cm §190°C © 5min



B Fast Good/Burgers




Fast Good/Burgers m

Db#A0) DE %40 E]_FJEJ':"'
5843 Hamburguesa Premium Negra Precortada 90G 5720 Pan Hamburguesa Black Pepper 12,5cm 5323 Burguer Brioche
Beouc B9y Liiem Sy listo M2ue Bwg  L125m By listo M3we By Li3em FKgylisto
‘ v @!ﬂ AEEE
- 3 4 el r
w ' e =55
5632 Pan Hamburguesa con Patata 6102 Burger Pretzel Sésamo Precort. 25ud. 4960 Maxi Burguer Brioche 85¢
Bodulc B90g  L12,50m ?Hylisto B25uc ®859 L11em §>Ky|isto 45u/c &85  12cm §>]§y listo
@@ FE -
_ | meR
6001 Maxi Burger Brioche Precort 85g 12cm 5947 Maxi Burguer Brioche Semillas 859 6071 Burger Brioche Vegano 80g 30ud .
Bsuc Bssg  Li2em Sy listo Basuc sy ~liem By listo B3wc B8y  «100m $gy listo

5981 Burguer Brioche con Patata 75g 4887 Pan Hamburguesa Brioche precortado 11cm 5948 Burguer Brioche 65g
Baswe B7sg  Liiom SRy listo Baguc B70g  Liicm BKgylisto B75uc Besg  L10cm 3Kgy listo



Fast Good/Burgers

B
9011 Natur Burguer 105g
Baouc B1059 12,5cm §200°C € 3min
[Elz2eE
&
9102 Pansalud Burguer Krek Precortada
B4suc B65g & 11cm  £200°C & 5min
Gy EEEE
ESS

5105 Golden Burguer
B75uc E60g  L10cm §200°C &5min

3226 Hamburguesa Sésamo 12,5cm
Maguc By & 1250m Ky listo

9017 Natur Burguer 65g
B50uc ®659 L11cm  §200°C &3min

A0

..
W = ol
E\\” @hE

3425 Burguer Rustica
B40uc 1209 £10cm & 200°C & 5min

O
- i
1474 Redondo Hamburguesa
Bsa/c B100g o 10cm SRy listo

3511 Hamburguesa Sésamo 80g
B36uc 3180y & 9cm >4>Hy listo

Py ESS

5378 Burger Cristal 110g
Be6wc B110g ¢ 12cm §200°C & 5min

@ %%
\\{)/ &

5108 Golden Maxi Burger
Beowe Bosg Li2em  B200°C & 5min

3510 Hamburguesa 80g
B45uc ®80g & 9em §>Ky listo

2729 Panecillo Fltbol
B60wec @505 ¢ 8cm  §180°C € 5min



9121 Natur Frankfurt Pansalud 27Cm
B40uc 1209 ¢ 27cm & 200°C & 3min

1482 Prec. Maxi Frankfurt
Msauc B110g #30cm Ky listo

1421 Frankfurt
B5auc B70g & 200m SRy listo

5950 Pretzel Hot Dog Bun Precortado 80g

f60u/c > 80g

YPRESS [Ry=d ¥
QY i
9046 Natur Frankfurt Pansalud 21cm
B40uc 909  £L21ecm  §200°C & 3min

5943 Viena Largo
B50uc B110g 2550m SRy listo

f/

0256 Frankfurt
B70uc E70g £ 20cm §>Kylist0

§>Ky listo &54u/c (18 unidades/plancha)

Fast Good/Frankfurt

g T

'S o
9064 Pansalud Flauta Krek

B60uc @809 £24cm  §200°C & 4min

EEeE

5022 Pan Frankfurt 90g
Msouc @mNg  »23em SRy listo

5636 Mini Hot Dog precortado
B168uc B30g  L12cm ?Kylisto

5531 Roll Brioche Aceite 90Gr
£18cm §>Ky listo






Catering

()

5689 Mini Blinis Cocktail Negro 3g 1x1.2kg 3659 Mini Blinis Cocktail Natural, 3g 3,5cm 5908 Mini Blinis con Semilla Amapola, 3g 3,5cm
Baoowe B3 235 3Ky listo ®22000c B3y £ 3mSRy listo ®m20000c @3y & 35cm Ky listo

New -

A\ SRIEIES
== - SRR
O - B
Ak ez mRveRh
5910 Mini Blinis Té Verde Matcha, 3g 3,5cm 5909 Mini Blinis Pimient. Rojos - Piquillo, 3g 3,5cm 3661 Blinis Natural, 5g 4,5cm L
Bm200we B3y & 35m Ky listo B20000c B3g £ 35cm SRy listo Ba1200c Bsg £ 5em 3Ky listo

Ol

o Wesiedades
~ Pimieits y /%ng =>Laimén 5907 Mix Blinis, 5g 4,5¢cm
> fﬁu&@ Saser > Canboin \ﬂ@g@fﬁf B4x60uc B 59 & 45cm ??Ky listo




Catering/ Mini panes

3556 Mini Burguer Buns Sésamo, 13g 4477 Mini Burger Negros con Sésamo 10g
Bie2wc B13g & 45cm 3Ky listo Basue B0y 2 dom 3y listo

4478 Mini Burgers de Colores y su Topping 10g
Bax2sulc  E10g & 4em ?Ky listo

3557 Micro Burguer Buns Sésamo, 7¢
Bosowe B7g & 3cm Kgylisto



Catering/Mini panes

3733 Mini Navette Natural, 10g o 3734 Mini Navette Amapola, 10g ) 3735 Mini Navette Sésamo, 10g
Booowe B10g £ 6em 3Ky listo B200uc B10g o 6om SRy listo B200uc Bi10g o 6om gy listo

—a

ErsE [OF5 ;
L] " i
E% [=)% =

5554 Mini Pan Bao Blanco 5555 Mini Pan Bao Negro 5418 Mini Pita Laduc
4X50u/c m159 & 6cm B900W 40seg tapado en film 4X50uc 159 & 6ecm 8900W 40seg tapado en film B220u/c &18g ¢ 6em ?Hy listo



Catering/Brioche

Ol

5946 Mini Burguer Brioche 35¢ L 6073 Mini Brioche 359 80ud 6076 Mini Brioche Sésamo 35¢g 80ud
B110uc E359 L7cm *y listo B8ouwc @359 & 7cm *y listo £ 80u/c B35 & 7cm §>Ky listo

6074 Mini Brioche Multicereal 359 80ud 6072 Mini Brioche 18g 200ud 6075 Mini Brioche Sésamo 18g 200ud
80u/c &35 & 7cm *y listo £5200u/c 18y &5cm :’Ky listo f200uc @18y 5cm §>Ky listo

4025 Media Noche 30g ) 6079 Mini Hotd Dog 30g 100ud 6078 Mini Hot Dog 18g 200ud
B35uc B30y & 9%m ?PKy listo B100uc  ®30g & 9%m §>Ky listo B200uc  B18g & 7cm ??Ky listo



Catering/Brioche

6070 Roll Brioche Lingote 550g 8ud
B8uc  @550g Hﬁy listo

5797 Mini Burguer Bun Rustic 7em 3224 Mini Hamburguesa Sésamo 22g
B120uc E32g  L7em SRy listo B180uc Bm22g  Leem By listo

g et

e =
6077 Mini Gua 20g 200ud 6080 Mini Molletito Nube 18g 200ud

moowe  B20g o sem Ky listo Moo B18g £ 5em SRy listo




Catering/Los de siempre

New s

-

e ! HO|
2053 Barrita Puntas 40g ) 6064 Mini Rombo
Beou/c @405 £15cm 8 190°C S 8min B5100uc B 40g & 12 x6cm B190°C & 5min
[m] 43 [x] [= "‘IEIF
= 0]
2191 Panet Casola 30g 2824 Vifia Barrufet
®150uc 309 ¢ 12cm 190°C € 10min fgouc 309 ¢ 10cm & 190°C € 8min
': E ] Er v Er
9065 Pansalud Menu Krek L 9071 Pansalud Pincho Krek ‘ . 9072 Pansalud Pulga Krek
B70uc B40g L10cm  §200C & 3min B100uc m20g & 10cm  §200°C & 2min B180uc m10g & 6ecm & 200°C & 2min

0220 Chapata Mini 30 ) 0250 Viena Redondo 30 B 4195 Panecillo 30g Sin Gluten
B144u/c 309 & 8cm  §190°C 10min B120uc 309 &5cm  §190°C & 5min B50uc 309 £7,5cm §200°0C €& 5min



Catering/Cereales y sabores

Obo
Db Tdt
1758 Panecillo Pipas Calabaza 2955 Barrita Aceitunas 40g 2956 Barrita Semillas 40g
Beouc B450 £7,5cm B180°C 12min feouc ®40g L12cm  8180°C H8min B60uc 40y L12cm  §180°C G8min
[3‘;&:‘. ;rﬁ:ﬁ-}, il Z
Lo
E]'!, Er E],,r,n-ﬂr (3 =
4222 Bocatin Gourmet Cereales Mini 4695 Mini Capriccio Cereales 33g 2922 Pan De Olivas 30g
B8owc @40g  L10cm  8180°C &10min B167uc B33y L6em  §180°C S10min B3ouwc B30 L10cm  §180°C & 10min

{vwéﬁﬁ #2
.E] A E — . 'y itz P
! r XPRESS ‘gy“?‘ggmm ; ,
E¥ - @ ¥
2921 Pan De Nueces 30g 4198 Panecillo 30g Semillas Sin Gluten

B30uc E300 Li4cm 180°C H10min B50uc @309 ¢ 7,5cm & 200°C & 5min
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5471 Maxi Hoops Glaseados
Beowc 700 3Ky listo

5513 Maxi Hoops Bombdn
Meouc 80y SRy listo

.\-

5552 Maxi Hoops Azucarado
Meouc 705 3Ky listo

2876 Hoops Glaseados 48u
§>Ky listo

fh4suc & 509

5272 Hoops Bombén
M4guc @550 SRy listo

o
Ehgl
Oj2

Descongelar y comer/Hoops

Ex 5 E
[4
=55
[OF440)
[4
[

5896 Mini Hoops Azucarado 35¢
Mgowc @350 3Ky listo

5283 Mini Hoops Glaseados
Bgowc @309 By listo

5282 Mini Hoops Bombdn
fgouc @300 ?Pkylisto




Descongelar y comer/Hoops

5955 Hoops White Rayado 759
B336u/c

& 759 ylisto -

4040 Hoops Stper Pink
#536u/c

B559 3Ky listo

3

5898 Mini Hoops Bombdn Rayado 34g
Meouc @34y Sy listo

5897 Mini Hoops White Rayado 38g
Meouc E38g SRy listo

5899 Mini Hoops Pink Rayado 349
Meouc E3dg SRy listo

5974 Hoops Choco Biscuit
B36uc B8l SRy listo

5975 Hoops Caramel

M3puc E82g By listo



Descongelar y comer/Hoops

Eal
Dl
5644 Berliblanca Rayada 115¢
Boauc B1159 $Kgy listo
e
T
=%

4662 Berlichoco Sin Decorar 959
Boquc Eosg 3Ky listo

5953 Berlina Passion Red 90g 5954 Berlina Super Choco 90g
Boquc E0g 3Ky listo Bque 909 3Ky listo



E Descongelar y comer/ Donuts, xuxos y especialidades

I _ >

r i ] . - e,
4 ~ R k.
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=

0564 Donuts Glacé 0565 Donuts Bombén 5453 Ciambella Maxi 959
M3uc B52g SRy listo B33uc B60g Ky listo B3ouc E%g 3Ky listo

6000 Krapfen Vacio 5818 Brioche Mantequilla 659 5866 Mini Ensaimada Cocida
M4uc 509 Ky listo Bsowc 65y & 15cm 3Kgy listo B3suc E42g SRy listo



Descongelar y cormer/Donuts, Xxuxos y especialidades

5845 Xuxo Grande Crema 5846 Xuxo Pequefio Crema 5850 Xuxo Pequefio Cacao
B12uc &110g Hﬁy listo B33uc  B509 §>I<3y listo B30uc  BN459 ?;Ky listo

5868 Xuxo grande Bombdn choco 5848 Xuxo Pequefio Rayado 4649 Pepito Crema Azucarado 110g
Btoue E110g 3Ky listo B2quc 589 $Kgy listo Boswe E110g 3y listo

4650 Pepito Choco Azucarado 110g 5849 Croissant Crema Leche Bafiado 5847 Croissant Cacao Viruta
Moswc 1109 SRy listo Bosuc 36 SRy listo M3owc Z6g 3Ky listo



Descongelar y comer/Bafnaditos

s 4 - _—
.I
5765 Bafiadito 1/2 Blanco

Mesuc B39 3Ky listo

5766 Bariadito 1/2 Rayado
meswe E3lg gy listo

5767 Bafadito 1/2 Choco
meswc m3le Ky listo



Descongelar y comer/Mutfins, magdalenas y cookies M

5305 Muffin Choco Bomb 110g & 5306 Muffin Passion Red 110g
Boowc E110g 3y listo Boowc m110g 3Ky listo

RS e N
& N e
5734 Muffin Red Velvet 5307 Muffin Nuts & Cream 110g E'I% e

Boowe 959 3Ky listo Boowe 1105 SRy listo

5308 Carrot Cake 95¢g
Boowc @959 SRy listo



ﬁ Descongelar y comer/Mutfins, magdalenas y cookies

&
5178 Magdalenas De La Abuela Manzana/Crema 5177 Magdalenas De La Abuela De Coco
Bowc TS5y HKgY listo Bowc 509 Ky listo

5511 Magdalenas De La Abuela Choco 4004 Magdalenas De La Abuela
B4ouc B68y sy listo Msouc 550 gy listo

5993 Magdalena Artesana Integral 5510 Magdalenas De La Abuela Sin Azticar
Msowc Essg 3Ky listo Bsowc B550 3Ky listo



Descongelar y comer/Muffins, magdalenas y cookies

SADOS
-

2484 Muffins Seta Cappuccino 137g
Booue E137g Sy listo

2483 Muffins Seta Limén 130g
B2ouc B130g 3Ky listo

0806 Mojicon Normal 2485 Muffins Seta Triple Choc 120g
B3ouc E6sg SRy listo Boowe 1209 3y listo



Descongelar y comer/ Muffins, magdalenas y cookies

=) s
[4

2z S !

VMEQ\SQ' (=]

3753 Mini Muffin Relleno de Chocolate
Baouc F26g By listo

3754 Mini Muffin Relleno de Manzana
Bauc m26g SRy listo

l 3755 Mini Muffin Relleno de Caramelo 3756 Mini Muffin Relleno de Frutos Rojos
Baowe E26g SRy listo Bague B26g Sy listo



E OLSADOS
) l&;ﬁmumﬁim

2480 Cookies Mega Double Choc 103g
Maeuc B103g SRy listo

2481 Cookies Mega Milk Chocolate 103g
M36uc B103g 3Ky listo

5876 Cookie Chips de Chocolate 5877 Cookie Doble Choco 2479 Cookies Jumbo Milk Chocolate 50g
B20uc  E80g §>Ky listo B20uc B 80g §>I§y listo B54uc B 50q §>]§y listo



Descongelar y comer/Cocas y bizcochos

......

3200 Coca Gran Perafita
B5u/c 3 800g ?Ky listo

[E550
1224 Coca Xoco Llarga Perafita b 2939 Coca Especial Anis Perafita o]
B1ouc E450g 3Ky listo Bewc 4009 SRy listo
EEEE
=

2937 Coca Especial Crema Perafita 0! 2938 Coca Especial Xoco Perafita
Meuc 4005 3Ky listo Beuc @400y 3Ky listo




Descongelar y comer/Cocas y bizcochos

2271 Bizcocho de azicar ] 2272 Bizcocho triple chocolate
Bauc & 2x1,8Kg ?Ky listo Bouec & 2x1,8Kg Hﬁy listo



ﬁ Descongelar y comer/Pancakes, gofres y crépes

5534 Maxi Pancake
B40uc  E80g #Ky manipular al gusto J15cm

4410 Pancakes
B80uc & 259 §>]§y manipular al gusto (J9,5cm

3819 Mini Gofre Laduc 5121 Gofre Belga 5904 Mini Pancake de Mantequilla
1200 129 §>]§y manipular al gusto B24u/c  E100g #Ky manipular al gusto B2x120u/c @ 6g §>Ky manipular al gusto <J5cm



Descongelar y comer/Pancakes, gofres y ctépes

EFal 3664 Mini Crépe Dulce 10cm/15g RSN
el B12x15uc B 159 (210em §>Ky manipular al gusto - - -
% 5984 Crépe Tradicional Azucarado 18cm/ 25G

EeEsHE Bi6x10uc E259 (f18cm §>]§y manipular al gusto

[=] 5% [m]
% 5911 CrépeTradicional Neutra 27cm/40g
B 5 I
:?P " 3544 CrépeTradicional Dulce 27¢m/40g
EREAL B50uc Z409  P27em #Ky manipular al gusto

5957 Crépe Tradicional Azucarado 31cm/50g
B5xi0uc 509 I31cm §>]'<jy manipular al gusto

5912 Crépe Sin Gluten 25cm/50g
Bgxduc ®500 I25cm §>]§y manipular al gusto

Eg% 5906 Crépe Enriquecida con Huevo 100g/24cm
EaE moosuec 1009 24em Hﬁy manipular al gusto




E Bolleria dulce/Hojaldres




Bolleria dulce/Hojaldres m

R
- [=]s
2622 Herradura Choco 170g 2639 Herradura Crema 170g 2642 Herradura Cabello 170g

B4ouc ®170g 8§ 180°C & 25min B4ouc ®170g & 180°C © 25min f4ouc H170g & 180°C © 25min
5
=%

3549 Triangulo Chocolate 150g 2993 Bretzel Choco 2986 Bretzel Crema
B4swc 1509 & 180°C & 25min B4ouc 1259 & 180°C & 20min A1ha25°C B4owc =125 &180°C & 20min A 1ha25°C

5443 Flauta Chocolate 75g 5442 Flauta Crema 75g
B116uc @759 & 180°C & 15min B116uc @759 & 180°C © 15min
*1as decoraciones no vienen incluidas



Bolleria dulce/Hojaldres

6098 Coca Hojaldre Llardons 500g
B14wc B5009 28x38cm  §180°C & 25min

5990 Pastel De Manzana
B27uc 175 & 180°C & 25min

2189 Tarta Manzana Ovalada Mtq. 2389 Pastel Manzana Ovalado 100g 5932 Pastel de Nata
Bo7uc ®130g & 180°C © 25min B42u/c 1009 & 180°C & 20min Beou Z60g #30min &180°C & 25min

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
Py



Bolleria dulce/Hojaldres

5976 Palmera Croissant 160g 5930 Maxi Palmera 160g
B30uc 1600 & 180°C & 15min B54u/c B1160g & 180°C © 25min

= Copos de axena y ceittens
- Nlalle, de cebadn ytrige

-> '0(@9&%@3@6
- Semillas de line

5227 Palmera 2945 Palmerita Multicereales Mantequilla
Bebuc 1000 & 180°C & 30min B183uc &30g & 180°C © 25min

5901 Palmerita Mantequilla y Miel 20g 3112 Mini Palmera 20g
B5uc ®20g  §180°C & 25min B300uc m20g 8 180°C € 25min




102 Bolleria Dulce/Croissants rectos




Bolleria Dulce/Croissants rectos

F, . 4 :.-:- I. "
[am| MY E
2 < Z < Qc»
D Y R

5237 Croissant Recto Manteq. Ferm. 90g 5428 Croissant Mtq Intense con MM Helene 80g 5276 Crois. Recto Mantequilla Ferm. 70g
B70uc ©90g & 180°C & 18min B55uc 180g & 180°C & 12-16min Bssuc 709 8 180°C & 20min

2198 Croiss. Mtq Bake Up 60g 5275 Croissant Recto Mantequilla Ferm. 60g
B100wc 605 & 180°C & 20min Beowc =600 & 180°C & 18min

3700 Crois. Recto Ferm. Con Mantequilla 60g 6021 Croissant Recto Margarina Ferm. 60g
B110uc &60g  8§180°C & 18min B11owc H60g & 180°C & 14-16min



Bollerfa Dulce/Croissants rectos

2613 Croissant Recto Ferm. 45g Marg. 6082 Mini Crois. Recto Mantequilla 25¢g 2190 Mini Crois. Mtq. Bake Up 259
B1320c B459 8 180°C & 15min B2g2uc 259 & 180°C & 15min & 30min B200u/c 259 & 180°C & 15min

5294 Crois. Recto Manteq Ferm. 25¢g 3342 Crois. Mini Recto Ferm. 229 Marg.
B300uc ®259 & 180°C & 15min B280u/c 229 & 180°C & 15min

2z <
‘?M,EQ“Q’
6081 Crois. Recto Margarina 229 2195 Micro Mantequilla 12g

B318uc @229 & 180°C & 15min A 30min B5Kg 129 8180°C & 15min A 30min



Bollerfa dulce/Croissants rellenos il




Bollerfa Dulce/Croissants rellenos

5
A Y Ees
1729 Croissant Choco Blanco 100g MTC 1712 Croissant Duo Bombon 110g MTC 3719 CR. Choco Duo Bombdn Ferm. 105g MTC
B50u/c 1009 & 180°C © 20min A 2ha25%C B 50uc ®110g &180°C & 20min & 2ha25°C Baowc B105g 8 180°C & 20min

, RS ®
5977 Croissant Doble Choco Ferm. 115g MTC 2524 Croiss. Choco Extra Ferm. 115g MTC 0003 Crois. Choco 110g MTC
Beswc B1159 8 180°C & 14-16min B4ouc Z1159 & 180°C & 20min B100u/c 1109 & 180°C & 20min A 2ha25%C

e
i
3718 Croiss. Choco Crem Ferm. 105g MTC 6003 Crois. Crema Cacao Ferm. 105g MTC
B40uc E1050 8 180°C & 20min B55uc &1050 & 180°C & 15-18min

*Las decoraciones no vienen incluidas



Bollerfa Dulce/Croissants rellenos

ol o E]F,E::::::
J& %
= Y week -

1479 Croissant Choco Crem 100g MTC 5278 Croissant Chocolate Ferm. 95g Marg. 5747 Crois. Crema Cacao 90G Marg. Deco
B50uc ©100g & 180°C & 20min A& 2ha25°C B4suc 959  §180°C © 20min Besuc 909  £180°C 18min

) b

. §: _.:.- F -1,
i ) ¢ .
. " _‘p_
o‘f'co - EJ .

MEN‘?’ ”’%\W %
5277 Crois. Mantequilla Choco Ferm. 90g 5176 CR. Supreme Chocohips 75g MTQ Deco 4900 Crois. Mantequilla Recto Almendras
fesuc 909 & 180°C © 20min B7ouc ®750  §180°C & 20min B4guc E950 8 180°C & 20min

6142 Crois. Plstacho Ferm. 809 48unid. MTQ Deco 3156 Caracola Chocolate 120g 2196 Bomba Choco Ferm. 55g
B4guc ®80g  8180°C & 18min B60uc 1209 8§ 180°C & 20min A 2ha25°C B72wc ®555 8 180°C & 18min
*Las decoraciones no vienen incluidas



Bollerfa Dulce/Mini croissants rellenos

Oipid
) O}
5986 Art. Marg. Bombon Blanco 31g 6kg 1460 Crois. Mini Choco Blanco 259 MTC 5987 Art. Marg. Bombon Negro 31g 6kg
fekg @=31g  8180°C ©18min & 30min fekg @259 8 180°C © 18min 4 30min Bekg @E31g  8180°C & 18min & 30min

EsE
Frar =
1501 Croissant Mini Choco Crem 25g MTC 5403 Artesanito Choco Margarina
kg =250  §180°C & 18min A 30min B7kg ©31g  8180°C & 18min A 30min

Bl o
=52
2632 Croissant Mini Choco 30g Marg. 1499 Mini Croiss Chocolate 25g MTC
B220u/c @309 & 180°C © 18min A 30min fekg @259  §180°C & 18min A 30min

*Las decoraciones no vienen incluidas



Boller{a Dulce/Mini croissants rellenos [l

5 5 55
EhEA o224 =
0009 Artesanito Choco 259 MTC 5440 Micro Croissant Choco Marg. 12g 5439 Artesanito Crema Marg. 30g
fekg @259  §180°C © 18min & 30min fekg @129  §180°C & 15min A 30min M67Kg ®30g & 180°C © 18min A 30min

1500 Croissant Mini Crema 259 MTC 0011 Artesanito Crema 25g MTC
f6Kg 259 & 180°C © 18min A 30min f6kg 259 & 180°C & 18min A 30min

5407 Micro Croissant Crema Marg. 129 0174 Variado Dulce 25g MTC
Bekg  ®129  8§180°C & 15min & 30min fekg 259  £180°C & 18min A 30min

*Las decoraciones no vienen incluidas



Bollerfa Dulce/Croissants cereales
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3114 Crois.Multicereales Manteq. Ferm 80g 5468 Crois. Mini Multicer. Mantequilla Ferm
fgouc 809 & 180°C & 20min B170uc =309  §180°C € 15min




Bollerfa dulce/Croissants artesanos

2951 Croissant Art.Mantequilla Ferm. 80g
B60uc 3809  &180°C & 20min

5750 Crois. Artesano Margarina Ferm.120g
B4aouc 1209  8180°C & 22min

5267 Crois. Artesano Margarina Ferm.90g 2731 Crois. Artesano Margarina 90g 5193 Croiss. 95g Margarina Ferm.
B54uc ®90g  §180°C & 20min Be4uc 909  §180°C & 20min A2ha25°C B3owec 959 & 180°C & 20min



Bolleria Dulce/Croissants

5263 Crois.Artesano Manteca Ferm. 90g
B54u/c 909  &180°C & 20min

3716 Croiss. Manteca Fermentado 85¢
B30wc 859 8 180°C & 20min

Y wiE

1764 Croissant Manteca 90g
B6d4uc ®90g & 180°C & 20min A 2ha25°C

0171 Croissant Manteca 85¢
B100u/c 859 & 180°C & 20min A 2ha25°C

1498 Croissant Manteca 65¢

®120u/c @ 65¢

8180°C & 18min A 1:30ha 25°C



Bollerfa dulce/Mini croissants

5402 Artesanito Marg. 25g
fekg @259 8 180°C & 18min A 30min

A w0
. < L
VMEQ\& EL.... Lt

3341 Artesanito Mantequilla 229
Bakg H22g  8180°C & 18min A 30min

E43E

O3 O
1182 Artesanito 20g MTC 5241 Mini Artesanito 20g MTC 5406 Micro Croissant Marg.
f5kg =200  8180°C & 18min A 30min f5Kkg E20g & 180°C © 18min & 30min B4kg =129  §180°C & 18min A 30min



Bolleria Dulce/Ensaimadas

E%TE
g
=15
5281 Ensaimada Hojaldrada Ferm. 95g
B77uc 959 8 180°C & 15min
EEEE
‘QQ 3 a
B @R
5280 Mini Ensaimada Hojaldrada Ferm.
B150uc @359 8 180°C & 12min
B23e
=

0086 Mini ensaimada 50 Cabello
feKg 509 &180°C O15min & 2ha25°C

3111 Ensaimada Grande Hojaldrada
Be6uc ®959  §180°C & 15min A 3ha25C

0056 Mini Ensaimada
Bekg ®359  £180°C & 12min A2ha25°C

2603 Mini Ensaimada Cacao Ferm. 50g
f6Kg 509 & 180°C © 15min



Bollerfa Dulce/Especialidades dulces

5902 Raqueta de Crema 130g 5900 Sneeken Pasas y Nueces Ferm. 125g
B20uc 1309 & 180°C & 25min B54uc B1259 & 180°C © 25min

-Mini Maple Pecan
-Mini Rollo Canelak
-Mini Corona Vainilla
-Mini Corona Frambuesa ;
-Mini Cresta De Manzana LT,
5774 Rollo Canela Ready Glazed 5633 Surtido Mini Ready Glazed LT

B4suc 99 8 180°C © 25min B1200c & 479 $180°C 20min

6004 Porra Tradicional 5938 Churro XXL
12 Bandgjasx6u ®41g & 200°C & 5min B127uc 379 £20cm  §200°C & 4-5min




Bolleria Dulce/Napolitanas

s
v ‘?'%’MEN“”QQ =
5989 Napolitana Crema Choco Deco Ferm 118g 2819 Napolitana Choco Ferm. 95¢
Beduc & 1189  5180°C & 15min Brauc  ®95g  &180°C & 15min

5049 Napo Mtg Cremichoc Deco 90g Ferm. 5642 Napolitana Crema Deco Ferm 120g
B550c 909 & 180°C & 18min B40uc ®120g  §180°C & 15min

= —
T —e ¥ =
-:. 2818 Napolitana Crema Ferm. 95¢
. B7ouc 959  §180°C & 15min

*Las decoraciones no vienen incluidas



Bolleria Salada/Napolitanas y croissant

1457 Crois. Jamén-Queso Extra 105g MTC 2525 Croiss. J/Q Extra Ferm. 105g MTC 1458 Croissant Frankfurt Extra 105g MTC

§180°C © 20min A 2ha25C B4ouc E1159 8 180°C & 20min fs0uc 1059 & 180°C © 20min - A 2ha25°C

4875 Napolitana York Y Queso Ferm.140g 5988 Napo. York y Queso Supreme 1109 Deco
Beeuc 1409 8 180°C & 18min Be7uc 1109 &180°C © 15min

5952 Napolitana Bacon Queso 120g Deco
B7ouc 1209 & 180°C ¢ 15-18min

*Las decoraciones no vienen incluidas



. Bolleria Salada/Especialidades saladas

5 Sabores:
- 4 Sabores:
- améin Yoy y Qe

- 1 Ly - ‘&pﬁmmpfw ECORAD
- Tt de pitata . ) 3 3
- ‘ﬁzm{m aon Guess P - Salmén @ i
0013 Variado Salado 28g MTC 5956 Hojaldritos Surtidos 23g Deco 0889 Mini napolitana Variada Salada

Bewec 289  8180°C & 18min A 30min B200uc m23g & 180°C & 15min Beuc 209  §180°C & 15min A 30min
*Las decoraciones no vienen incluidas




Bolleria Salada/Especialidades saladas

3725 Rejita Espinaca Ricotta 70g
B55uc 709 & 180°C & 20min

CON E] -‘Er . .
=9
Loy EEN L
3726 Rejita Pollo Y Cebolla 70g
B55uc ®70g & 180°C © 20min

5817 Bretzel Aleman o 6144 Bretzel con Sésamo 80g x 30ud . 4022 Surtido Mini Rejitas Saladas 30g
B20uc ®83 & 200°C & 5min B30u/c  E80g §>I§y manipular al gusto B1320/c B30g & 180°C & 15min



Bollerfa Salada/Empanadillas

5928 Pick&Go Kebab 5927 Pick&Go York y Queso
Bo6uc 100g  &180°C 20min B26uc 1009  &180°C € 20min

5735 Pick&Go Pollo Thai 5871 Pick&Go Tex Mex
Boeuc ®100g  &180°C 20min Bo6uc ®100g  &180°C €>20min

Cerradas a mano

A\_'n. naS‘.&,

< iy <= =

{ombre impreso en la
supercie

5872 Pick&Go Ternera suave B 5873 Pick&Go Tomate Albahaca
B26uc ®100g  $180°C €>20min B26uc 909  &180°C &20min

Faciles de transportar y
comer




Bolleria Salada/Empanadillas

B
et ORL
4184 Empanadilla Argentina 125g 4730 Empanadilla Selecta Espinacas/Queso 125¢g
B44uc E1259 8§ 180°C & 25min Baduc ®1259 & 180°C & 25min

3445 Empanadilla Selecta Atin Y Tomate 3444 Empanadilla Selecta De Pollo
B44uc H125g 8§ 180°C & 25min Baswe ®1259 & 180°C © 25min

3443 Empanadilla Selecta De Pisto
B4auc 1259 & 180°C & 25min




Bollerfa Salada/Empanadillas

0154 Emp.Bocata Attin 0137 Empanada Atan 1300
B130uc E459  §180°C ¢ 20min B50uc 1409 8 180°C & 25min B5uc 13009 & 180°C & 40min

0815 Empanada Atin 1800 30x40
B5uc 18009 & 180°C & 40min



Bolleria Salada/Paninis y bocapizzas
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5737 Panini De Verduras Vegano 5127 Panini 4 Estaciones 165g 5128 Panini 4 Quesos 1659
f20uc 1759 & 190°C & 13min B22uc E165g 8§ 190°C & 13min B2ouc 1659 & 190°C & 13min

5129 Panini Atun 1659 5130 Panini Bacon 165g 5126 Panini York 165g
B22uc &1659 & 190°C & 13min B22uc ®1659 & 190°C © 13min B22uc E1659 8 190°C & 13min

4731 Bocapizza Bacon Y Queso 150g 0060 Bocapizza Atin Y Queso 0059 Bocapizza Jamdn Y Queso
B20uc B150g & 190°C & 13min B20wc B140g 8 190°C & 13min B20wc 1409 & 190°C & 13min



Bolleria Salada/Focacdias y coca de verduras

OLSADOS

5353 Focaccia Tradizionale 30x40
Bauc ®600g B200°C & 8min

5354 Focaccia ai Pomodorini 30x40
B4uc  ®800g 8200°C © 8min

5357 Focaccia alla Cipolla 30x40 5356 Focaccia Mediterranea 30x40 5355 Focaccia Queso Stracchino 30x40
B4awec E800g 8200°C € 8min Bauc &800g  §200°C € 8min B4wc @&850g 8200°C € 8min



Bolleria Salada/Focaccia y coca de verduras

5942 Coca Verduras 650g ‘ 5593 Coca Focaccia Larga 18x55
Bouc ®6500  5190°C & 25min B18ulc & 450g ?PKy manipular al gusto



Bases




Bases

EFEE
E=f i
2741 Base Hojaldre 1000g Marg. 4283 Base Croissant Manteca 1kg 2630 Laminas Hojaldre 60x40 900g Marg.
B10uwc E1000g §>Ky manipular al gusto B10uwc E1000g §>Ky manipular al gusto B10u/c E1900g §>Ky manipular al gusto

ER5E e 0
; [t O]
5951 Lamina Hojaldre Mantequilla 800g 1481 Triangulo Manteca 85¢ 5363 Base Coca Salada 300g
Bouc 8009 3K§y manipular al gusto B1200c B850 $K§y manipular al gusto Boavc E300g 3R§y manipular al gusto

5920 Manga Magdalena de la Abuela 5921 Manga Magdalena de la Abuela Integral
B 6uc B1,5kg §>Ky manipular al gusto B6uc &1,5kg §>Ky manipular al gusto






Bases/Pizza

926 Base Pizza Bl Redonda 37-39 5515 Base Pizza Blanca 200gr 32cm 651 Base Bl Fina 30 1129 Base Tina 1
5 ase Pizza Blanca Redonda 37-39¢cm B304 E210g F1220°C ©8-10min 5651 Base Blanca Fina 30cm ase Tina 15¢cm

M3owc E300g $K§y manipular al gusto “Z5300°C  5min Baowe 2709 3y manipular al gusto Bsouc B40g 3Ky manipular al gusto

-9 z - _ﬁ:\. .
P :'.."'""-—-?__. -

T ouh  TAER
resth T, |

5802 Bola Pizza Easy Fermentada
100 u/c E 1209 ?Ky manipular al gusto

5463 Base Pizza Pomodoro 210gr 32c B e
@10y E210g 51220 8-10min 5652 Base Pizza con Tomate Fina 30cm 5669 Bola Pizza Easy Fermentada 5854 Base Pizza Supermayor 60x40cm
“E300°C  omin B530u/c 280 #Ky manipular al gusto B50u/c E1200g ’Hﬁy manipular al gusto ~ B18uc 6509 §>Ky manipular al gusto

5003 Base Pizza Rectang. 38x28cm 675 5151 Base Pizza 30cm Sin Gluten 4251 Base Pizza Sin Gluten 28cm
B12uc E 6750 #Hy manipular al gusto &15x2u/c & 135¢ §>Ky manipular al gusto B33x6u/c & 2509 ;>Ky manipular al gusto

o W% e
VD S




Pizzas

Wasa
Semipnecseida

ELABORADAS ARTESANALMENTE, ESTIRADAS

A

5688 Pizza Atlin y cebolla Fina 30cm

B10u 4009 [E1200°C  ©6-8min B1ou 4209 [E1200°C  ©10-12min B10u 4209 [E1200°C  ©10-12min
“2800°C  H4-5min “2800°C  H6-8min “2800°C  6-8min

5649 Pizza Barbacoa Fina 30cm

B1ou  @420g [E1200°C  ©10-12min B10u : :
“Z3300°C  ©6-8min “Z8300°C  (96-8min “Z3300°C  (6-8min

5648 Pizza Diavola Fina 30cm 5653 Pizza Vegana Fina 30cm

4209 [£1200°C  ©10-12min B10u  @420g FE1200°C  €©10-12min

5645 Pizza Prosciutt e Funghi Fina 30cm

5646 Pizza 4 Quesos Fina 30cm

B10u @420 E1200°C  ©10-12min
“2800°C  6-8min

5650 Pizza 4 estaciones Fina 30cm

B10u 4209 [E1200°C  ©10-12min
4Z2300°C  ©6-8min



Pizzas

ELABORADAS ARTESANALMENTE, ESTIRADAS
A MANO, Y COCIDAS EN HORNO DE PIEDRA

5537 Pizza Prosciutt e Funghi 30cm 5539 Pizza Carbonara 30cm

Bsu  ®420g [E] ©6-8min G5 ‘ Bsu  E420g [E] ©6-8min
“EB00°C  H4-5min 4Z800°C  4-5min 4@B00°C  4-5min 4Z800°C  4-5min

5541 Pizza Barbacoa 30cm
&350 5y 4209 [E1200°C  ©6-8min &35y

5543 Pizza Vegetariana 30cm

: : B5u ®420g [£1200°C  ©6-8min
“Z3300°C  ¢H4-5min “Z300°C  »4-5min “Z300°C  H4-5min “Z300°C  »4-5min




Pizzas

/
0S
EMBOL S ENTe

5061 Pizza 4 Formaggi de 29 a 30cm

© 8-10min Bsu @509 [£1220°C  ©8-10min ©8-10min
“Z3300°C  ¢6min “Z300°C  6min “Z300°C  6min “Z300°C  6min




Pizzas/Al corte

¥, 0778 Pizza Super-Extra FYork 60x40
e By B2Kg 120000 & 12min

200°C 8min



Tortillas Alvilardan

e o o o o o o o

/‘ ik i EMBOLSADOS
1059 Tortillon de Patata/cebolla ) 24cm ' 3221 Tortilla Patatas/Cebolla 7 23cm 1057 Tortilla Patatas/Cebolla ¢ 22,5¢cm
B6u 15009 FE1180°C  ©20min B6u 312009 190°C € 15min B10u 8009 FE1190°C & 10min
SRR (&1 900W ¢ 8min &I 900W & 6min @I 900W & 2min

.
.
e o o o o o o e o e e e o o

(BOLSADOS Iy
‘Er‘:ﬁm.,umm““ EMBOLSADOS

INDIVIDUALMENTE

/ -4 i
OLSADOS
o

1828 Tortilla Patata/Cebolla ~ ©721,5¢cm 4769 Tortilla Espinacas ~ * 22cm o 4853 Tortilla Calabacin 7 22cm

RN @100 &700g FEI190°C & 10min ©10u  ©800g E1190°C & 10min B10u 800y [E1190°C & 10min
=1 900W & 2min [=1] 900W 2min [=1900W & 2min

e
.
e o o o o o o e o e e o o o

———— |
2 soLsAnos_ W
1&3‘!‘\!mumﬂ““

1058 Tortilla Patata/Cebolla  1_, 27x20cm o 5242 Tortilla Francesa Media Luna  ~/18cm

&1 @7509 FEI190°C & 10min B2xdou  E759 FE190°C € 10min
=] 900W 2min [=H900W  &1min

e
e o o o o o o e o e o o o o



Sin Gluten

BOLSAD!
.

5370 Pan Payés Sin Gluten 6087 Hogaza (SG) 300g 4ud
Beuc 3009 11 rebanadas kg y listo Bawe B300g L175x9,5m SRy listo



Sin Gluten

6083 Rustico (SG) “Payesito” 110g 25ud 5369 Pan Rustico Redondo Sin Gluten
B25uc 1109 ¢ 95cm  8190°C & 7min B36uc 859 L11cm  §180°C ¢ 8-12min

o I

‘,:_‘ﬂ i i N =
T =
S g B

&
£

4192 Baguetina 105g Sin Gluten 5821 Baguettina Sin Gluten 4196 Baguetina 100g Cereales Sin Gluten
B25uc B1059 ¢ 24cm  B200°C & 7min B18uc B850 L2icm  §180°C & 8-12min B25uc E100g ¢ 22cm & 200°C & 7min

& \..!‘

ALt

=% Elr L [0} $1 0] EEEE
=] E--’- [=:
4193 Hosteleria 65g Sin Gluten 4198 Panecillo 30g Semillas Sin Gluten 4195 Panecillo 30g Sin Gluten
B40uc B659 ¢ 12,5cm §200°C &6min B50c B30g ¢ 7,5cm & 200°C € 5min B500c 309 £7,5cm 8 200°C & 5min
. 5 255
[=
4693 Pan Hamburguesa Sin Gluten 100g 6084 Burger Brioche (SG) 859 25ud 5368 Pan Burger Sin Gluten

B25uc 1009 £10,5cm 8200°C €H7min B25uc B859 ¢ 9cm ﬁ%y manipular al gusto B20uc &80g L10cm  §180°C € 8-12min



Sin Gluten

|00 +=5=0]
iy
=
5372 Muffin Vainilla Pepitas Chocolate Sin Gluten
B3ouc 850 3Ky listo
75
=
5373 Muffin Cacao Pepitas Chocolate Sin Gluten
®30ue  E85g 3Ky listo
[F
ok

5371 Magdalena Sin Gluten
Msouc B39 3Ky listo

5590 Croissant Sin Gluten 6085 Brioche (SG) Chips Chocolate 85g 25ud
B50u/c 309 §>]§y listo 5250c & 859 ?Hy manipular al gusto









Pastelerfa

5997 Tarta de Queso Original 1.25 kg 6093 Tarta de Queso Idiazabal 1.25kg
Biuc  @mi125kg Ky listo Biuc  B125k 3Ky listo

LA Skt SR
B \ T \ e
- 4 R Bitdet
5994 Tarta de Queso Original 80g 5995 Tarta de Queso Idiazabal 80g 5996 Tarta de Queso Sabor Naranja 80g

Bowc ®sog 3Ky listo Bowc ®sog 3Ky listo fowe Esog Sy listo



Pasteleria

6049 Surtido Bracitos Trufa/Crema
Biowec @90y HKgy listo

o,

lﬁl"l ¥
gt
" "" =
6050 Surtido Bony/Pantera Rosa/Tigreton - 6051 Surtido Sacher/Carrot/Velvet
Bt B0y By listo Biowc g Ky listo

6052 Surtido Kinder/Nube/Oreo
Bi2we ooy SRy listo



Pastelerfa

Capas de bizesche de cheslife y mewmeladn de fambuesa,
teuninadn con un boiie de chescslate negns ol 70%.

6045 Pastel Massini 600g ' 6046 Pastel Sacher Fresa 600g

B B600g Ky listo B B600g Sy listo
Combinacisn de nana y bigeschs genswés, con decowacién WW&WWW@&&WWW

mﬁﬁnﬁeﬁaw%dvmé&dbymwmdém de chscslite negw ol 70% ytexminads con yema

6047 Pastel de Nata 600g 6048 Pastel de Trufa y Yema Quemada 600g
Biwe B600g 3Ky listo Bluc B600g 3Ky listo



Pasteleria

ol
-

5558 Almond Cake with DAIM® 1kg 5559 Toblerone® 1kg
B1wc @E83guaprox. B 1Kg §>Ky|ist0 T 12p Biuc E83guaprox. B 1Kg §>Kylisto S 12p



Pastelerfa

-

3520 Carrot cake - 3522 Tarta Red velvet - 3827 Rainbow cake
Bwe E128g/uaprox. B12,3Kg :>]°§y|isto T 18p B1uc B1144g/u aprox. 1 2,6Kg §>]°§y|isto T 18p Biuwec E128g/uaprox. B12,3Kg §>]°§y|isto ©18p

3828 Tarta American cookies - 3523 Tarta Muerte por chocolate - 3830 New York Cheesecake
B1wec E144g/u aprox. & 2,6Kg ?Hylisto T 18p B1u/lc B 144g/u aprox. & 2,6Kg §>Ky listo © 18p B1u/c & 114g/u aprox. & 1,6Kg §>I§ylisto S 14p

oy 5

s

3832 Cheesecake Frambuesa - 3526 Crumble manzana y caramelo 6104 Bizcocho Triple Chocolate
B1u/c & 114g/u aprox. & 1,6Kg ?Hylisto T 14p B1u/c E1500/u aprox. B 1,8Kg ?éijIisto S 1p B1u/c B 108g/u aprox. & 1,3Kg §>Kylisto T12p



Pastelerfa

N

3596 Tarta Sacher Laduc 2912 Tarta Doble Chocolate 6119 Coco & Chocolate/Avellana 880g x 8ud 6121 Tarta Manzana Normandia 750g x 8ud - -
Blwec B 1Kg *y listo Biwe E1Kg ?Ky listo B8u/c B 88g/u aprox. [ 880g §>Ky listo * 10p B8u/c B 750/u aprox. & 7509 §>Ky listo © 10p .

6122 Tarta Cereza 750g x 8ud 4294 Tarta de Coco 4300 Tarta de chocolate 4296 Tarta de limén L
B8u/c B 750/u aprox. & 750g §.'>H‘y listo © 10p 8w E750/u aprox. & 7509 §>Ky listo © 10p B8wc B750/u aprox. & 750g §>Ky listo " 10p  8u/c & 750/u aprox. & 7509 ?.>Ky listo * 10p -

1032 Tarta Santiago 1789 Tiramist Savoiardi 1453 Brownies
B1iue E700g §>I<3y|isto Bl EiKg §>Kylisto B3x16uc B6250u B 3x1kg [EF900W 40”



Pastelerfa

5252 Plancha 30R. Queso/Arandanos 1,8Kg
B1u/c B60g/u aprox. & 1,8kg §>]§y listo " 30p

5253 Plancha 30R. Selva Negra 1,8Kg
B1u/c B 60g/u aprox. B 1,8kg §>Ky listo " 30p

5250 Plancha 30R. San Marcos 1,8Kg
B1u/c BY60g/u aprox. & 1,8kg §>Ky listo ™ 30p

refE
=]

= i

5251 Plancha 30R. Tiramist 1,8Kg
B1u/c B60g/u aprox. & 1,8kg *ylisto‘ 30p

\ SN

"h #
z
s

5254 Plancha 30R. Limén 1,8Kg
B1uec E60g/uaprox. B 1,8kg #Ky listo™ 30p

5299 Plancha San Marcos Sin Cortar 1,8Kg
Bl B18kg 3Ky listo




Pasteleria

EAE
4806 Limone 8059 Millefoglie
Btauc B1Kg 3K 4-5h Bt2ue Bi1.35Kg 3K 4-5h
\
\
i
; G
4807 Nocciola 4816 Gran Tiramisu
Btouc B1.2kg 35 4-5h M20uc B1.75Kg 3Fg4-5h

4800 Della Nonna
B14uc B1.3Kg §>I§4-5h



s [aduc




Laduc/Mini Tortillas

5607 Mini Tortilla de cebolla caramelizada 5608 Mini Tortilla de Trufa Negra y cebolla
®3x40u  &250 &4 180°C  ¢»2min y reposar 4min ®3x40u  &25q &4 180°C  ¢»2miny reposar 4min

o T .
IRy

L__"'L—

5609 Mini Tortilla de Jamén Ibérico y cebolla 5672 Mix Mini Tortillas Cebolla, Trufa y Jamén
fB3x40u  [E25¢ &7180°C ¢ 2miny reposar 4min ®3x40u  E250 &/180°C  ¢2miny reposar 4min



Laduc/Pollo

5149 Finger de Pollo y Cereales 5311 Finger Pollo American Style

B5x1Kg ©20-90g [E1200°C  &12min & 5x1kg  ®125-659 [F1200°C & 12min & 5x1kg  ©20-80g [F1200C & 12min
&/180°C & 3min &/ 180°C & 3min £ 180°C  &3min

4855 Chicken Wings Crunchy 4854 Chicken Wings Hot & Spicy
54y &550 & 180°C & 7min 54y 550 & 180°C & 7min

5147 Alitas de pollo Crujientes 5148 Alitas de pollo Barbacoa
B35x1Kg [£125-80g &/ 180°C  H2-3min B5x1Kg ©120-70g &/180°C  2-3min



Laduc/Pollo

5420 Donut Pollo Cornflake Emment y Gouda

5y 800g  [£1200°C ¢ 10min
&7180°C ¢ 3min

5150 Nuggets de Pechuga de Pollo 5032 Palomitas de Pollo
& 5x1Kg  ®21-25g [£1200°C 12min B8x500g @59 200°C & 7min

&7 180°C  ¢»3min & 180°C  »3min

& 5x1Kg ©100g-140g FE1200°C  >10min ®3Kg @110g FF1200°C € 10min
& 180°C & 3min = 180°C  3min



Laduc/Pollo

5136 Dados Pechuga Pollo Asados
2,5kg  £312mm §>Ky manipular al gusto

5533 Tacos de Solomillo de Pollo Asado
B4x2,5Kkg  E15-30g #Ky manipular al gusto

5123 Tiras Pechuga Pollo Asado 5137 Lonchas de Pechuga de Pollo Asado 5138 Pechuga de Pollo Asado
B2,5Kg  £310mm #Ky manipular al gusto B2,5Kg  H5mm ?Ky manipular al gusto 25Ky & 100g ?Pky manipular al gusto



Laduc/Burgers

.
MADURACION

/
MADURACION
DE350IAS.

DE 35 DIAS_

I Goi-mailako :
I< | e

Goi-matlako
ikacaiak Boto: 490
elikagaiak oA

Sl : : ELISKO) LABEL
5674 Hamburguesa Txuleta Madurada 5201 Hamburguesa de Vaca Nacional 5673 Mini Hamburguesa Txuleta Madurada
B16u 31180y i algusto ™36 2009 < al gusto B150u 3209 <k algusto

5145 Hamburguesa de Pollo Cornflakes 4481 Hamburguesa de Pollo Crujiente

M5xikg  @100g [1200°C  ©13min B2x1,5kg &120g [EI190°C & 12min B40 @125 [F1200°C  10-12min
e 180°C  3-4min &4 180°C ¢ 3min & 180°C  4-5min



Laduc/Pasta Express

Pasta fresca al huevo rellena de Provolone, tomates nkd Pasta fresca al huevo rellena de espinacas, creme Fraiche, b R Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta, carne de ternera,

y queso fresco Provolone, Ricotta y queso fresco. Provolone. salvia y queso fresco.
4498 Triangolo Provolone 4499 Triangolo Spinaci 4500 Triangolo Vitello y Salvia
300u:£/3Kg 10 3Ky listo m300ue/3Kg B0y SRy listo B300ut3Kg  B10g 3Ky listo

Pasta fresca al huevo rellena de salmon, verduras (zanahoria, S~ Ree Pasta fresca al huevo rellena de Pecorino, higos secos Pasta fresca al huevo rellena de tomate, aceitunas negras,
puerro, apio y cebollas) y queso crema. B y queso. fresco. aceitunas verdes y queso fresco.

5844 Rustico Triangolo Salmone 4502 Rustico Pecorino e Higos 4514 Rustico Pomodoro y Oliva
£5300u/3Kg 109 3Ky listo £5250-+/3Kg 129 3Ky listo Bogsus/dkg  @10g  SKgy listo



Pasta fresca al huevo rellena de Requeson y Ricotta. Pasta fresca al huevo rellena de Requeson, Ricotta y espinacas. E T

5583 Tortelloni Verdi Ricotta 5582 Tortelloni Ricotta y Spinaci
Bie3ur/akg  Bilg 3Ky listo B363udkg  Bilg 3Ky listo

Pasta fresca al huevo rellena de Champifiones, Ricotta y Gouda. i) Pasta fresca al huevo rellena de tomate y albahaca.

5571 Cappelletti Funghi 5572 Fagottini Pomo Basilico
P800us/akg  B50  BKgY listo Ba00us/akg  B10g SRy listo

Pasta fresca al huevo precocinada para hacer tu
propia pasta rellena.

3280 Pasta Sfoglia Precotta Gialla 460x255mm
Mokg  B182g 3Ky listo £2 11 hojas

Laduc/Pasta Express

5584 Tortelloni Carne
M36us/akg  B11g 3Ky listo

<,

{CHEFJ

5581 Gnocchi di Patata
Beesur/sg B8y 3y listo




Laduc/Croquetas

.J'

= 4 =]t e [ =
4456 Croquetas de Cecina Curada 4450 Croquetas de Pollo Estofado 4455 Croquetas de Jamon Ibérico 4452 Croquetas de Pulgo a la Gallega
B2x60u 1259  &180°C  3-4min B2x60u @259 &180°C  ¢»3-4min B260u 3125  &/180°C  (H3-4min B260u 1259 & 180°C  3-4min

4449 Croquetas de Jamén Serrano ) 4454 Croquetas de 4 Quesos Gallegos - 4457 Croquetas de Rabo de Toro
B2x60u  E259 &180°C  H3-4min B2x60u 259 £180°C  3-4min B2x60u 1259 £180°C  (H3-4min

2807 Croquetas de Cocido o 3155 Croquetas de Jamén Ibérico ' - 3380 Croquetas de Setas
f38x500g @359 180°C  (H3-4min ™8x500g 1359 &180°C  ¢»3-4min £)8x5009 51359 &180°C  H3-4min



Laduc/Para dipear

B1lu  BiKg §>]§ymanipularalgusto

5524 Hummus
Beu & 1Kg §>Kymanipularalgusto




Laduc/Postres

4608 Lionesas de Nata : 4610 Lionesas de Trufa ) 5095 Trufas de Coco y Te Matcha
B Z21gu By listo Ba2uwe E21gu Ky listo Bgoue E20gu 3Ky listo

4676 Trufas de Chocolate - 4667 Coulant Fondant Laduc 5435 Goulant de Chocolate Sin Glutéﬁ/
B50u/c & 150/u §>]°§y listo B20u/c & 100g/u 900W 45 B20u/c & 90g 900W 40"

4314 Mini Coulant de Chocolate 6117 Mini Chocolate Fondants 20g x 96d
B80u/c & 30g/u 600W 15" B96u/c & 20g/u 800W 15



Laduc/Postres

6066 Tiramisu Pistacchio - 3720 Tiramist 3 Savoiardis Individual 5154 Esfera de Chocolate Dorada 85g
Bouc  @120g $K51.50-2h Bsuc @1000u SRy listo B2owe B85y SRy listo

Ei%E

/ o}
6114 Tartaleta Limon-Merengue 130g x 18ud 6115 Tartaleta Fruta Pasi & Goco 1309 x 18d 6100 Exotic Crumble de Mango & Coco 90g 16ud
Biguc 1309 $K52h fB1guc 1305 $K52n Bielc  m90g  $K§ah

6101 Tarta Crumble Gianduja 90g 16ud - 1586 Tarta Tatin . 4381 Mini Tarta Tatin
B16uc @& 90g §>]°§4h B18uwc ®120g/u [ 900W 50” B480c E320/u [EH00W 25



Laduc/Postres

5960 Semifrio Panna/Fragolina (Nata y Fresas) 5961 Semifrio Amadeus (Choco/Pistacho)
120 B150ml 5K 10miny servi B12u  E150m 3K 10miny servir

5914 Semifrio Brioche Cheesecake Arandanos 5916 Semifrio Brioche Chessecake Naranja
By BE1som 3K 10miny servir B120  E150m 3K 10miny servir

5918 Semifrio Tarta de Galleta y Caramelo - 5919 Semifrio Tiramist
B12u  E150m 3K§10miny servir B2y E150m 3K§10miny servir



Laduc/Postres

4825 Soufflé Black & White 2764 Soufflé Al Cioccolato Bianco 8062 Soufflé Al Cioccolato

B12u/c E100g = 800W 45" B12uc m100g [El800W 45 B12u/c 1009 [EH800W 45

8055 Cannolo Siciliano 5600 Crema Catalana 4838 Tartufo Al Limoncello
B10uc @ 120g :’KZh B12u/c & 140g * 1h ®12u/c 859 Servir congelado

-

8011 Tartufo Nero 1588 Sorbete en Cesta de Limon
B12u/c 859 Servir congelado 24u/c  @100g/u  Servir congelado



Laduc/Postres

o New Croma Ve

Soamisi, Fresa Flarnanja Catalana Chscslite m Sovamisi; Chescslate

W W & =

6053 Vasitos Dulces - 6099 Mini Tentaciones Dulces 30g 36ud
B3euc 359 $y listo B6uc B30g K54

5322 Macarons Classic ' 4611 Reposteria Laduc
B3puc Z12g m1,7Kg Sy listo f76uc @209 3Ky listo

5358 Petit Fours Chocolate - 3947 Petit Fours Clasicos
Baowe Bi12g 3Ky listo B3gwe @milg 3Ky listo



Laduc/Postres

8022 Il Gelato Sorbete Limon 4.8L

EfRE
% 4884 || Gelato Fragola (Fresa) 4,8L

% 4885 Il Gelato Limone 4.8L

2 % 8095 Il Gelato Vaniglia 4,8L

= A%
% 8019 Il Gelato Cioccolato 4.8L % 8093 Il Gelato Cocco 4,8L

& 4.8L Servir congelado

Ei%E
s
6065 Flute Pifia Colada 8008 Flute Limoncello 4851 Sorbifacile Limone (Sorbete Liquido)
Beuc & 100g ¢K1 Omin y servir B8u/c & 100g ﬁfz‘l Omin y servir B 4.5 Senvir congelado

4841 Caffé 8002 Stracciatella
B6u/c @ 100g Servir congelado f6u/c 1009 Servir congelado



E :":-:'I "'l.-"

— Alta reposteria y heladeria, que puede ser disfrutada por absolutamente todos los
clientes, incluidas aquellas personas que por motivos médicos o éticos, no pueden
consumir lacteos, gluten, frutos secos, huevo o productos de origen animal. Con la
méxima seguridad alimentaria.

—> Contamos con certificados que lo avalan:

ELS (Sistema de licencia europeo sin gluten) '

ADILAC (Asociacion de Intolerantes a la Lactosa Espafia)

IFS Global Markets Food
—> Con todo el sabor, textura de un postre tradicional y de facil manipulacion.
—> Ingredientes de alta calidad




CATALOGO
ik




B ;AUN NO TE HAS
| Ofertadeldia | DESCARGADO & US_UARIOY_CONTR.ASENA~
3866 - Base Crujlente Media N U ESTRA AP P? para poder acceder a la aplicacion.

Cazuelita 92mm 60u Q DESCARGATE LA APP

Cala de 60 unidad(es). Precio Unidad:
Descargate la app a través de google play o

0.39¢ | REALIZA TUS PEDIDOS

Precio/caja; 23,76€ app store. Buscala con el nombre

i o i+ CON OFERTAS EXCLUSIVAS ALVILARDAN o ves directamente con el QR
s
5364 - Coolant Orange 90g 26 ud A O REALIZA TUS PEDIDOS

. Cala de 12 unidad(es). Preclo Unidad: Empieza a realizar tus pedidos muy facilmente

SHne Te permite realizar tus pedidos con facilidad. Selecciona y con ofertas exclusivas.
Precio/caja: 11,05€ . = q

| IVA: 10% - + una referencia entre tus productos y anade las cajas que
Total: 12,16€

(IVA incl.) necesites al pedido. Repite la accion para los siguientes
productos y envia tu pedido cuando lo hayas completado.

3526 - CRUMBLE MANZANA
CARAMELD

S 1% INdaee), Fresio LIkl Ademas, visualiza ofertas diarias y exclusivas que podras

Preciofosi: 1664¢ _ I seleccionar e incorporar a tu pedido al instante. Con mas
- T0% - -
Total: 18,30€ de 100 articulos en promocion.

(VA )
4967 - Ensalada Wakame con Una vez realizado el pedido, recibiras la confirmacion.
=3 Se entregara el pedido con el proximo reparto
de tu zona.

DESCARGA LA APP
ALVILARDAN/LADUC

@ 938 1998 08 @ contacto@alvilardan.es







@ 938199808
@ www.alvilardan.es
@ Alvilardan

@® santa Margarida
i els Monjos




