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Desde el Grupo Alvilardan estamos muy agradecidos que te 3
propongas a conocernos un poco mas a través de nuestro ’
catalogo. >

Ya son mas de 20 afios los que llevamos trabajando como
distribuidores de masas congeladas, y eso ha hecho que hoy en
dia Alvilardan, sea una de las empresas lideres en este sector.

Frutode la conﬁanﬁ forjada con nuestros clientes y para
satisfacer sus necesidades, en 2008 iniciamos un VIAJE en el

e s 200 i r%ef 4 ﬁ’
maravilloso mundo de la"cuartayquintagamadandoVIDAa 1||IIHHH||1IIL
Laduc, donde aparte de dar soluciones inmediatas a nuestros ﬂ mm 2| ’1' m
[

clientes, apostamos por un catalogo VIVO y siempre pendiente S ||| ||| '35 F ]
de las Uttimas tendencias CULINARIAS. i eiudil ]

Hoy en dia Laduc, cuenta con mas de 600 referencias de
productos de mas de 40 paises de todo el MUNDO.
{Nos acompaiias?
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Numero de cajas
con pedido minimo

Und. Caja/envase aprox.

Peso aproximado
Congelado
Descongelado
Diametro
Longitud
Porciones
Horno
Microondas
Freir

Hervir

Vapor

Sartén

Bio

Sin gluten

Vegano
Vegetariano

Halal

Kosher

Express

100% Natural
Descongelar y listo

Certificacion ecologica
Europea

Fundacion Biodiversidad

Consello regulador de
agricultura ecoloxica

Pollo braseado

100% Carne
\Vacuno

Sin Grasas
Anadidas

Un Poco Picante

Formato pequerio,
tipo hamburguesa

Cocida a baja
temperatura

Producto de
proximidad

Medida gastronom

Precocida

Huevos camperos

Producto de la cocina
de Senen

Mas informacion
del producto



#laduc

5525 Rock 8. Rolls Pallo
Cilantro

f o

30g 85u  255Kg

=

180°C

3




#Unviajeculinario

5603 Rock & Roll de Pollo
al curry

0 e s

30g 85u  255Kg

%

e

180°C
i



#laduc

e ,J—u—-fﬁh‘}.:..ﬁ.-i
ﬁ o . b 3
A o i g
N U A _ 5607 M|n|T0rt|llade cebolla 5608 M|n| Tortilla de Trufa
RS e caramelizada Negray cetolla
3 e @ 4 e
25 3xt0u 3Kg 25 3x40u 3Kg
ol i
180°C 180°C
5 yzgposar : yz@posar

10
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#Unvigjeculinario

5609 Mini Tortilla de Jamon
Ibérico y cebolla

A e

253 3x40u 3Kg

*

=

180°C 'y reposar
> y 4,P

7o

5819 Mini tortila de cebolla
caramelizada

L

50g 3x20u 3Kg  7cm

5672 Mix Mini Tortillas
Cebolla, Trufa y Jamén

259 3xt0u 3Kg

&

o

180°C 'y reposar
5 y A,P

5820 Mini tortilla de trufa
negra

A oy wme

50g 3x20u  3Kg  7cm

-11-



& variedades:
12 Mini Bagel Pollo y Salsa Cesar

12 Mini bagel pastrami y queso crema
12 Mini bagel 3 verduras

12 Mini bagel salmon y queso fresco a las
finas hierbas

2

i e

lhg  48u 6729

&
120°C 900W  ylisto
5 35

4519 Mini Hot Dog

A o
Ibg 50u 8009

B3
20°C 900W
5 W0

4520 Mini Beef Burger
0 e @y

18 48u  864g

B
20T 900W
5 30

B em wms
30g  48u  1h4Kg
200°C

5
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#Unviajeculinario

Mini Falafel

Mini Pizza

Mini Oriental

Mini Pita ABE2

Mini Calzone e
Mini Bomba Jamén y Queso 54, 5 Mini Mix Sin
Mini Burrito Alérgenas

Producto garantizado libre de alérgenos: sin gluten, zggog ?;f %ﬁi
sin lactosa, sin huevo, sin pescado, sin crustaceas,

sin moluscos, sin frutos de cascara, sin cacahuete, &Ik

sin soja, sin apio, sin mostaza, sin sésamo, sin 50T 350w®

sulfitos, sin altramuces. 5.8 &

13-



#laduc

oks o
5381 Mini Pizza Esponjosa

5383 Mini Pizza Esponjosa
de Espinacas Salami

A e e B e
30g &xt0u 4.8Kg 30g &40u 48Ky
200°C 200°C

7-8 /-8

5382 Mini Pizza Esponjosa 4467 Mini Burrito de Chili
Prosciutto | conCame
A e e A e
303 440u  48Kg 25 128u  32Kg
200°C 180°C
7-8 10

4217 Mini Samosa Vegetal
A e &

I6g 160u  25Kg

200°C 200°C
0 8

14-
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& variedades:

25 caramelos rellenos de foie y manzana

25 caramelos rellenos de calamar en su tinta

25 caramelos rellenos de morcilla, manzana y pifiones
25 caramelos rellenos de ceps con ibéricos

Cheddary Jalapefio

20g 120U 24Kg

#Unvigjeculinario

2712 Samosa de Buey
al Curry

A e

209 240u  16Kg

200°C 200°C
0 8

Rollito de Carne de lechdn 16%, setas, cebolla, zanahoria,
gquisantes y germinado de soja.

303 232u  19Kg

200°C 200°C
2 0

A e

25¢ 240u  6Kg

de Sabores

A s

129 &25u  12Kg

%

=l

180°C
0

15



#laduc

i e
it . 5806 Brocheta de
s+ 5805 Brocheta de = )

st ( Mozzarella, Salmdn
5169 Brocheta de Tomate Mozzarella y Aceituna Negra ahumado con un toque
Seco, Mozzarellay Pesto con crema de tomates secos citrico

|§ [ E oy oy Q Ty oy

179 60u IKg 15g 55u 8259 I7g 55u 935g

2h temperatura

2h'temperatura
ambiente

ambiente

2h temperatura
ambiente

it
G222
2333 Tapa de Calabacin
con Langostinos
A o Gy 3 em wm
20g 100u  2Kg 18g  iu 2Kg
= o
180°C 180°C 170°C
3 68 3

A om A o
18g 1l 2Kg 23g 250u 23Ky
=
180°C 170°C 180°C
810 3 7

16-
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iDe un bocadol

Lamina de patata deshidratada rellena de yema
de huevo con... Descubre sus & sabores

#Unviajeculinario

O -
4604 Pintxo de Huevo
con Patata y Bacon

3 s wms
233 5x25u 288Ky

RO
h e

temperatura 40" con los
ambiente  pliegues hacia bajo

4606 Pintxo de Huevo
con Trufa

A s
233 5x25u  288Kg

R
Ih 170°C

temperatura 40" can los
ambiente  pliegues hacia bajo

4603 Pintxo de Huevo
con Chistorra

3 e
233 5x25u 288Kg

Hoo&
Ih 170°C

temperatura 40" con los
ambiente  pliegues hacia bajo

17



#laduc

iDe un bocado!

Mini canelones de un bocado, ideales para
degustar durante el apertivo.

4132 Minilonis Supremas
de Boletus
i

7g  I7u 2K

W' Canelon de bocado relleno de setas.

180°C

8

Lo
4131 Minilonis Supremos
de Patoy Faie
A e
/g 17u  2Kg
Canelon de bocado relleno de Pato y Foie. 180°C
18-



#Unviajeculinario

e
5815 Maki de Magret con
Foie Gras

4 em wm

95 Su 4759

Magret de pato ahumado enrollado con foie en forma de maki yﬁ

5816 Ciruela rellenas de
Foie evueltas de jamon de
Bayona

A om

25g  10x3u  /50g

H

y listo

0y
5814 Mini Higo Relleno de
Foie Gras
A e e
2g  6u 630y
H
y listo

19



#laduc

5161 Gajos de aguacate
cryjiente

i oy Wy Oy
299 20bu  6rkg  6Kg

g
>
g
:
i

1
200°C 180°C
8-100 25-3

S 23
5160 Nuggets de guacamale

|’§ ﬁ,w‘ h,w‘ &,w
2lg 282u  6bxkg  6Kg

1
200°C 180°C
8-100 25-3

EEELs
5162 Bolitas de queso con
Chill

i oy By By
9g 318u  6bxkg  6Kg

%
=
180°C
253

20



#Unviajeculinario

5856 Bocadito Brie
Empanado

5 o o

15-25g 150u 65003 3Kg

g
-
$
:
i

5551 Medallén Queso Cabra
Empanado

5 o o -

40g 120u 86003  6Kg

5395 Bocadito Camembert !’_ }

5312 Finger de Mozzarella

Empanado Empanaffo
i @ - - B o
20-25g 120u 47503 3Kg

25g kg 3Kg

EEe
S
N%m:%

)
@S

-21-
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Yuba, zanahoria y margarina.

#Unvigjeculinario

Proteina de Trigo (Gluten), garbanzos, BBQ, pimentdn dulce, salsa soja,
cebolla, ajo, setas, eneldo y romero.

5508 Bracheta Yuva
Vegana

A e @

20g 78u  TIKg

800W
W0’

Proteina de soja, pimiento verde, pimiento rojo,

margarina, especias.

Proteina de soja, pimiento verde, pimiento rojo, margarina,

especia moruna.

e

5505 Brocheta costilla
Vegana

A e

2bg 70U 17Kg

][]
800W
40"

@
5507 Pincho Chimichurri
Vegano

A e @

20g 78u  TIKg

e

B
800W
40"

5506 Pincho Moruno
Vegano

A e @

209 M8u  TIKg

(&1
800W
W0’

3.



Atrevete con nuestros Krustyllants,
un nuevo concepto que no te dejara

indiferente.

Elaboradas con producto de
proximidad

Masa elaborada artesanalmente
Dable rebozado con Panko

24

5019 Krustyllant de Bacalao

2 2 on nucleo de allol

5828 Krustyllant de bikini
con nucleo de Brie trufado

s 0020 Krustyllant de Bacalao
36 connucleo de pisto

5021 Krustyllant de Espinacas
con nucleo de Idiazabal

I'g oy e
28g 70u  19Kg
%
=

180°C

t
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4403 Krustyllant de

tex Berenjenay Queso Cabra

4404 Krustyllant de Foie,

378 Gominola de Manzana

el § 4405 Krustyllant de Calgots

22g 90u 2Kg
Ed
w
180°C

e 5829 Krustyllant de cocido
=l con jamon ibérico

e 0325 Krustyllant de
e Chipirones en sufinta

.-. .:-'-':,-; Boletus

; ' 4408 Krustyllant de Huevos
S8 Estrellados y Chistorra

aERET Carabinero

#Unviajeculinario

@ 4407 Krustyllant de Foie con

4290 Krustyllant de

4982 Krustyllant de Bacalao

5 e Em
203 &800g  3.2Kg

%
e
80°
34

o

4402 Krustyllant de Gamba

SFE Ropal Ao

4406 Krustyllant de Salman

Ahumado y Puerros
3 e

229 90u 2Kg

=

180°C
i’

25



#laduc

v~ Sin gluten

v Elaboradas con producto de T'calidad
v Caseras, crujientes y muy cremosas

e
T r o
.

Ll ; a2 il ‘é.-s?.!L-
5517 Croqueta Pollo Campero 5722 Croquetas de Trufa 5718 Croquetas de Parmesano y Tomnate
A o o = A e e A e s
309 ixehu  288Kg I%O_“[E 30g hxehu  288Kg W%O_LC 30g Hehu  288Kg ESE?ZC

5719 Croquetas de Queso Azul y Nueces 5717 Croquetas de Jamon bérico
A e e e A e s o A e s
309 4x2ku  288Kg lé??:OZE 30g W2ku  288Kg W%OLC 30g W2ku  288Kg 180°C

3k

5716 Croquetas de Boletus y Escamas Patat 5721 Croquetas de Jamon Rebozado con Kikos
A e e A oo e e
30g 4x2hu  288Kg 183tit
-20-

30g Wku 288Kg 180°C
3ok
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#Unviajeculinario

v/ Sin gluten
v Elaboradas con producto de T'calidad
v~ Caseras, crujientes y muy cremosas

PEIEY 575 Crogueta Cocktail Setas LA
, whves /30 Crogueta Cocktail Parmesano

. 5/28 Croqueta Cocktail Bacalaoy

#¢&. Cebolla Caramelizada ; 5726 Croqueta Cocktail Trufa

82 ¥ 57729 Croqueta Cocktailjamén Iberico

B
i e

7g &l2u 3Kg

t 5727 Croq Cockt Queso Azul-Nueces

it ¢ e o 1

v Nuevas croquetas para horno
v Crujientes, cremosas y caseras
Y Sin gluten

Ganadoras del Premio Innoval 2018
Alimentaria Barcelona

% 5/23 Croqueta Bacalao-Ceb Caram
3 "# 5694 Croqueta Jamdn Ibérico

3 y 5/2% Croqueta Queso Azul Nueces
i o @

30g w2hu  3Kg

200°C
g

D7 -



#laduc

v/ Gran intensidad de sabor :
v Elaboradas artesanalmente Bt
4455 Croquetas de Jamon [bérico

3 e e e A o o

259 260U 3Kg wgoqc 259 260U 3Kg l%OE

4452 Croquetas de Pulpo ala 4449 Croquetas de Jamon Serrano
3 e e o A e oo
25g 260u  3Kg 180°C 25g 260u  3Kg 180°C

34

34

4456 Croquetas de Cecina Curada
- i % ®

4 ems s = 3 e wm = A ems @ =

25g 260u  3Kg 180°C 25g 260u  3Kg 180°C 259 260u  3Kg 180°C

3y 34

34

= o

EEP L 2= mEgLL
2807 Croquetas de Cocido 3155 Croquetas de Jaman lbérico 3380 Croquetas de Setas
T ) i o s i o s
35 8G500g  4Kg 1204@ 35g 8500g  4Kg |§04c 35 85009  4Kg 1204@

8-



#Unviajeculinario

Gy : :
.--#F-‘_.l_"" "~
L e - ,-.
=3 — ; Basen ¢+ 9922 Gyoza Cerdo
S - H s oy - 3 o
20g 1250 36Kg 20g 1250 36Kg
= =
5 800w
I tapado con film I tapada con film
,
G A : r .
Pl Clr:
" L T
> SO /i 5046 Gyoza de Pollo e
- ' con Verduritas 5969 Gyoza Verde Vegetal

3 e
203 530u  3Kg

0 o
203 530u  3Kg

=1
5 8oow
I tapado con film

1.3 tapado con fim

29



#laduc

4762 Sush| Kamakura

12 Variedades A o o
3 Gunkan Salmeén 3 Hoso-Maki Salmén ahumado 4 Chu-Maki Pepino y Zanahoria 25 42u 9033
4 Niguiri Camaron 3 Hoso-Maki Pepino 3 California Roll Salmon y Esparrago
4 Niguiri Doble Camardn 4 Hoso-Maki Zanahoria 3 California Roll Salmon y Camaron ;‘*‘ Mani
b . . anipular
4 Niguiri Salmén ahumado 4 Hoso-Maki Esparrago 3 California Roll Pepino y Zanaharia 3hambiente  en congelao

4276 Rolhto Primavera
Vegetal 5666 Gamba en Tempura
i @ ‘ i e G
153 60u  900g 139 77u IKg
o
Rollito crujiente relleno de repollo, zanahoria, 200°C 180°C 200°C 200°C
champifiones, patata y judia verdes 8 3 8 6

5667 Manposa de Gamba
con Picatostes y Sweet Chilli

A o e

Ibg 63u 368g

ZOO“C ZOO“
|G

-30-
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#Unvigjeculinario

¥

fect

— O]=3
4354 Piruleta Roja Gamba
- Thai Penang
3 e wm
183 5S6u IKg
Piruleta rellena de verduras, gamba y
curry rojo 200°C 200°C
0 8

c i

Rse 4352 Piruleta de Gamba,
2162 Palito Vegetal Cocoy Cilantro
A em om A om
15 133u  2Kg 18g 56u  IKg
-E?l Piruleta rellena de verduras, gamba,
2%8?(: Z%QHC coco y cilantro . Z?SOC zgp”c

Glge
2146 Gamba Torpedo
Sésamo

A e

20g 100u  2Kg

200°C 200°C
|}

31-
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#laduc

55 70 1K
Borcheta de pollo con salsa de $ ! $
soja, habas de soja, harina de EADO ......
trigo y maiz. BRAS B
’ ' 0T 900W
8 40

25 70u 1/5kg

B
140°C 900W
7 T

Brocheta de pollo con pimiento

rojo, cebolla, especias y asada a la 50 BrO_Cheta POIIO:
parrilla sobre carbén cebolla y plmlento

4 e s

20g  75u 15kg

-

&[]
140°C 900W
8 T

. et 5 f 5092 Brochetas Yakitori

255 70u 17kg
Brocheta de muslo de pollo marinado con
vino de arroz, salsa yakitoriy asada a la M |

parrilla sabre carbon

140°C 900W
8 I
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9 variedades:
7 Salmon ahumado, tzatziki, pepino y semillas de amapola sobre miniblinis

7 Coppa y albahaca sobre bizcocho de aceitunas

7 Queso curado de cabra e higo asado sobre pan de molde especial con nueces
7 Bloc de foie gras, chutney de albaricogue y sesamo

tostado sobre brioche perdue

7 Quesos y tomate semiseco sobre bizcocho de tomate

7 Delicia de salmon, huevas de truchay haba de soja sobre pan polar

7 Queso al curry y gamba marinada con pimenton y

perifollo sobre pan de molde especial de semillas

7 Atdn con pimiento del piquillo, alcaparras y

aceitunas negras sobre pan de molde

7 Calabaciny queso de oveja sobre pan de molde especial de tomate

A em

8g 63u 504g

2h atemperatura Manipular el
ambiente producto congelado

-33-



#laduc

8 variedades: O
6 Queso de cabra, tomate cherry, nuez pecana en pan especial de nueces . .
6 Foie gras e higos en pan especial de higos y avellanas 5855 Canapes Sensation

6 Crema de queso brie derretido, albaricogues secos y avellanas en pan
especiado
6 Jamon serrano y queso fresco con pimiento del piquillo en un pan de semillas

A e @

llg 48u 528g

6 Langostinos marinados, queso fresco de limon y cilantro en pan de curry
6 Salman ahumado, crema de jengibre y pepinillo en base mini blini

6 "Bresaola’, queso de mastaza de miel en pan blanco

6 Rollo con bolitas de mozzarella y pimiento en pan de tomate

2h atemperatura Manipular el
ambiente producto congelado

11 Variedades:

8 Canape sobrasada

6 Canapeé de jamon curado
8 Canape paté

6 Canapeé anchoa

6 Canape jamon y pifia

8 Canape roquefort

6 Canape salmén

4612 Mini Canapé doble
Clasico

i o -

I2g 68U 8l6g

8 Canape atun con pimientos
6 Canapé queso

3 Canape caviar negro

3 Canapé caviar rojo

2h atemperatura Manipular el
ambiente producto congelado

34-
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#Unviajeculinario

7 variedades:
6 Canape atun con pimientos
6 Canapeé de anchoa
6 Canapé de sobrasada .
. . . - .
6 Canapé de pate - &=

6 Canape de queso Roquefort
6 Canapé de caviar

6 Canapé de salmdn :ﬂ“' ﬁl =
*l-.._-“

4613 Canape Plano Clasico
A e

0g 42u 4209

%

2h atemperatura Manipular el

ambiente producto congelado

Rollito de salmén ahumado relleno de queso
crema con aceituna negra y cilantro

4583 Rollito de Salmon
Mediterraneo

A e

0g  30u 300g

H

2haterperatura  Manipularel
ambiente producto congelado

3929 Canape Bloc de Foie
A e e

8g 8&8u  Slg

Desmoldar congelado
y descongelar 20" en nevera

.

27 Mini Navettes Bretzel
2 variedades: Rellenos

7 de Salmon ahumado, limen E @ @

y mantequilla y eneldo o 2lu QLo
7 de Jamon crudo ahumado y ° °

queso parmesano
7 de Pesto de albahaca y

3h a temperatura
ambiente

tomates secos

-35-



5149 Finger Pollo y Cereales
3 o

20-90g Sxkg  5Kg

1
200°C 180°C
12 3

5288 Finger Pollo Rebozado
|'§ oy By
20-80g SxKg  5Kg
v
ZngC ng“C
1

-30-

#laduc

i oy By
25-65g Sxlkg  5Kg
:
=
200°C 180°C

12 3

5420 Donut Pollo Cornflake
con Emment y Gouda

A o

40g 7x800g  506Kg

1
200°C 180°C
0 3



#Unvigjeculinario

4855 Chicken Wings
Crunchy
i e

55 Shu  3Kg

Bieiet
5147 Alitas de pollo
Crujientes

A om

25-80g  Sxkg  SKg

aoE
5032 Palomitas de Pollo
A e

5g  8x500g 4Kg

4854 Chicken Wings Hot 3.
Spicy
i e

55 Shu  3Kg

Barbacoa

i e
20-70g  Sxkg  5Kg
=

180°C

2-3

b

5150 Nuggets de Pechuga
de Pollo

A o o

21-25g Sxkg  SKg

: 1
200°C 180°C
7 3

]
200°C 180°C
2 3

37-
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iy y ',__ & s -
Wil & & 54T ot Ty -
Rl @ A B S 5146 Escalopa Poll

=& & Wile Carnflakes
' # 3 e

100-140g  5xIKg  5Kg

el
2000 180°C
03

l0g  3Kg 3Kg
&
200°C 180°C
0 3



#Unvigjeculinario

Lo

5138 Pechuga de Pollo
Asado
3 e wms

90-10g  25kg  25kg

H

y manipular
al qusto

553
Pollo Asado
A om

15-30g 25Kg  10Kg

H

y manipular
al qusto

S

5123 Tiras Pechuga Pollo
Asado

e

10mm  Tu 2,5Kg

H

y manipular
al qusto

5139 Brocheta de Pollo
Frita

4 ems wms

00g 10u kg

=[]
200°C 800W
07 2

5137 Lonchas de Pechuga
de Pollo Asado

o
Smmlu 25Kg
y manipular
alqusto

5136 Dados Pechuga Pollo
Asados

e
2mm Tu  25Kg
y manipular
al qusto

-39-



#laduc

5145 Hamburguesa de Pollo
Cornflakes
A o

100g Sxlkg  5Kg

.
200°C 180°C
2 56

52

4481 Hamburquesa de Pollo
Crujiente

i &

120g 2x15kg  3Kg

5834 Pulled Pork Laduc

salsa BBQ

A om
500g 8u 4Kg
(][

900W

g

40-



#Unvigjeculinario

[Opzeie
9673 Mini Hamburguesa
Txuleta Madurada

4 e e

209 150u  3Kg

R
e
5

5674 Hamburguesa Txuleta
Madurada

i e

m 1803 16u  2880Kg
£35 DIAS )
D/ kS
<=

5201 Hamburguesa de Vaca
Nacional

i e -

200g 36u 7.2Kg

sk
—
10

47 -
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#laduc

Seitan, garbanzos, remolacha, champinon, coliflor, zanahoria,
aceitunas, chalota, ajo, pimento dulce, soja, pimienta.

5624 Burger 3.0 Vegana

|'§ oy gy
1203 8x2u  19Kg
1
—

Fuego lento
-6 cadalado



#Unvigjeculinario

- - =¥ .

Aguacate Hass 27%, harina de trigo (TRIGO), agua, maiz dulce, aceite
vegetal (colza, girasol), germen de maiz, quinoa, fécula de patata, copos
de avena (AVENA), estabilizador [E461 (metilcelulosa)], sal, gluten de trigo
(TRIGO), pimiento jalapefio (verde), levadura, antioxidante [E300 (4cido
ascorbico)], requlador de la acidez [E330 (4cido citrico)

5823 BLII“UE’F de aguacate,
maiz y Chill 12cm

i .

125 40u  5Kg

: 1
200°C 180°C
0-12 4-5

43



Fast Good - Pizzas y Fpeaccias

44

PI7ZA ARTESANA
007 NATURAL

CON MASA MADRE A PARTIR DE
FERMENTOS NATURALES DE CERVEZA

#laduc

5462 izza 4 Quesos

A e s
5505 Su 238Ky de32cm

"G ]

300°C 220°C
5 8-I0

4 e s
340g 7u 238Kg  de32cm
G
300°C 220°C

5  8-0






#laduc

PIZZA NAPOLIBENA
SEMIPRECOCIE

ELABORADAS ARTESANALMENTE, ESTIRADAS
A MANO, Y COCIDAS EN HORNO DE PIEDRA

Masa finar

|
g

b T
GFa 228
-5 " . e s : e Nt B 5688 Pizza Atiny cebolla
R B 4r 5647 Pizza Margarita Fina _— f{__ e i Fina
. - 4 . - -!-r- - - " - —~
- f_’-/ ! m"f n'/ @ -\i_”//l ! “'/ m‘ ‘X{j
R SRR 400g 10u 4Kg  de30cm - 420g  10u 42Kg  de30cm
G 2
300°C 200°C 300°C 200°C
6 10-1° 45 6-8

46



#Unvigjeculinario §

_ =)

E ""}.;1 e §

5645 Pizza Prosciutt e S
Funghi Fina .
B e s B e s .§

420g  10u 42Kg  de30cm 420g  10u 42Kg  de30cm D
" "z 3

300°C 200°C 300°C 200°C |l

45 6-8 45 6-8

5648 Pizza Diavola Fina

A e s A e e
420g  10u 42Kg  de30cm 420g  10u 42Kg  de30cm
‘G G

300°C 200°C 300°C 200°C

45 ©6-8 45 ©6-8

e

5650 Pizza & estaciones
Fina
A e s A e s
420g  10u 42Kg  de30cm 420g  10u 42Kg  de30cm
G G
300°C 200°C 300°C 200°C
45 6-8" 45 6-8"

47 -
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PIZZA-NAPOLITANA
SEMIPRECOCIDA

ELABORADAS ARTESANALMENTE, ESTIRADAS
AMANO, Y COCIDAS EN HORNO DE PIEDRA

5538 Pizza 4 Quesos

A e e
420g  Su 2)Kg  de30cm
%)

300°C 200°C

45 6-8

554] Pizza Barbacoa

A o s
420 5u 2Kg  de30cm
R

300°C 200°C

4-5 6-8

48-

#laduc

: e s ol

id _ 5537 Pizza Prosciutt e
5536 Pizza Margarita Funghi

A e s A e e
400g Su 2Kg de 30cm 420g  5Su 2JKg  de30cm
G 7

300°C 200°C 300°C 200°C

5 6-8 45 6-8"

e
5540 Pizza Diavola

=

5539 Pizza Carbonara

A o s A e s )
420g  Su 2Kg de 30cm 420g  5Su 2,IKg de 30cm
"G 2

300°C 200°C 300°C 200°C

b5 6-8" 45 6-8"

5542 Pizza Atun y Cebolla - 43 Pizza Vegetariana

A o s A e s
420g  Su 2JKg  de30cm 420g  Su 2)Kg  de30cm
G ‘G

300°C 200°C 300°C 200°C

45 6-8 45 6-8



#Unvigjeculinario

A o e
350g Su 1/5Kg  de29-30cm
%)

300°C 220°C

6 8-10

|
g

5062 Pizza Prosciutto

5060 Pizza Margherita
3 s A o
350g 5u 175Kg  de29-30cm 350g Su  175Kg  de29-30cm
) ‘B
300°C 220°C 300°C 220°C
6 8- 6 8-I0

5063 Pizza Escaliavada
A o A o
350 Su  1/5Kg  de29-30cm 350g 5u 175Kg  de29-30cm
" "B
300°C 220°C 300°C 220°C
6 8-10 6  8-10

I I

> >
a3 4251 Base Pizza Sin Gluten
A e e A o s
1353 30u 4Kg 30cm 250g 3Su 375Kg  26cm
= -J * *
manipular manipular
al qusto al qusto

49-
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AL CORTE

#laduc

Tikral o

1021 Pizza Super-F.York
30x40

0778 Pizza Super-Extra

A e e
IKg  8u 8Kg
220°C

g

1022 Pizza Super-Atun

F York 60x40

B m @m
2Kg  5Su 10Kg
220°C

2

30x40 Atun 60x40
A e e A e e
IKg  8u 8Kg 2Kg 5u 10Kg
Z%Q"C Z%S“C



5926 Base Pizza Blanca
Redonda 37-39cm

A e s
3003 30u  9Kg de37-39m

H

manipular
al qusto

#Unvigjeculinario

4@ 5069 Bola Pizza Easy
gl Fermentada

|§ oy By
200g 50u  I0Kg

5802 Bola Pizza Easy
Fermentada

i e

120 100u  1Kg

H

manipular
al qusto

A e @

200g  5u 6Kg  de32cm

H

manipular
al qusto

A e s
20 10u  2Kg  de32m
G
300°C 220°C

5  8-l0

A e s
40g  50u 2Kg  del5em
H
manipular
al qusto
b5
5651 Base Blanca Fina
A e @
2703 40u  TKg  de30cm
H
manipular
al qusto

5652 Base Pizza con

Tomate Fina

A e s
280g 30u  84Kg de30cm
&

manipular

al qusto

|
g

51-






#Unvigjeculinario

a - - . .

P
FOCACORS g\w

100% NATURALES |

CLABORADAS SGUENDD. Il o™
LAS AUTENTICAS RECETAS N

I;"‘

ORIGINA ENOVESAS

5353 Focacua Tradizionale

30x40

3 @ @
600g  4u 24Kg
200°C

5356 Focaccia
Mediterranea 30x40

i e o

800g  Lu 3.2Kg

5354 Focacua ai
Pomodorini 30x40

) e

800g  Lu 3.2Kg

5355 Focacua Queso

Stracchino 30x40

9 e @
8503  hu 3.4Kg
ZOg“C

|
g

-53-



#laduc

|
g

IE @w @w
800y  4u 3.2Kg
200°C

g

o

5593 Coca Focaccia Larga

18x35
ﬁ @w’ @w’
450g  18u 8Kg
190-200°C

S
5615 Focaccia Toast Clasica
ﬁ @w ﬁ}w

160g  txbu 560g

54-



#Unvigjeculinario

5608 Mini Tortilla de Trufa

caramelizada Negray cebolla
2?51 3xt0u 3Kg ' Zeg 3x40u 3Kg
- =
IBZQ“C yrfposar ISZ(J"C yrfposar

5609 Mini Tortilla de Jamén

5672 Mix Mini Tortilas

Ibérico y cebolla olla, Trufa y Jamén
- &
1820°C yreposar wszoﬂc y reposar

Y

5819 Mirni tortilla de cebolla

Y

ortilla de trufa

caramelizada negra
E wy Wy @ E By e @
50g 3x20u  3Kg  7cm 50g 320u  3Kg  7cm
=0 il
180°C 180°C
2 >

-B5-

-H5-



#laduc

4675 Tortilla Patata Baby

Burger Cebolla Baby Burger
1803 9x2u  324Kg  10cm 180g  9xu  324Kg  10cm
& B R wB
ennevera 3" por cada lado, potencia media- ennevera 3" por cadalado, potencia media-
de6h  alta Dejar reposar en plato unos de6h alta. Dejar reposar en plato unos

minutos. minutos.

-5o-

5034 Tortilla Trufa Baby
Burger

A e @

180g 9x2u  324Kg  10cm

% e

ennevera 3" por cada lado, potencia media-
de6h  alta. Dejar reposar en plato unos
minutos.

E_ =y
488l Tortilla Morcilla Baby
Burger

A e e O

180g  9x2u  324Kg 10cm

e L

ennevera 3" por cada lado, potencia media-
de6h alta. Dejar reposar en plato unos
minutos.

4882 Tortilla Queso de
Cabra Baby Burger

A e e

180g  O9x2u  324Kg 10cm

) w8

ennevera 3" por cada lado, patencia media-
de6h  alta. Dejar reposar en plato unos
minutos.



#Unvigjeculinario

Oj%

4672 Tortilla de Patata con
Cebolla Ceboalla
A s s A e s
700g 5u  35Kg  215cm 700g 5u  35Kg  215cm
% ylz* * |11$
ennevera 3" por cada lado, potencia media- ennevera 3" por cada lado, potencia media-
de6h alta Dejar reposar en plato unos de6h alta Dejar reposar en plato unos
minutos. minutos.

5394 Tortilla de Patata con

Cebolla
A e s
1300Kg  8u  104Kg  215cm
H gt !

ennevera 6’ por cada lado, potencia media-
de6h alta. Dejar reposar en plato unos
minutos.

57-
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#laduc

A
L]

e

1828 Tortilla Patata/Cebolla

O

1057 Tortilla Patatas/

Cebolla
o i e s
75](3 0u 7Kg 2],5%1 800g 10u  8Kg  225cm
190°C 900w I?OQ“C Q%QW
0 2

[=];
i

T 1059 Tortillan de Patata/
3221 Tortilla Patatas/Cebolla cebolla
A s @ B s w0
12Kg 6u  72Kg  23cm 15Kg  6u  72Kg  2kem
l%Q“C Q%QW 190°C 900W

20 8



#Unvigjeculinario

A e e A e e
800g 10u  8Kg  22m 800g 10u 8Kg  22em
WQOQT Q%OW I?OQ“C Q%QW

|

(=] 5t
5242 Tortilla Francesa
Media Luna
A e B & O
750g 12u  9Kg 75 80u  6Kg 18
W?OQ"C Q%QW 190°C 190°C 900W 900w
10 5 2 I

-59-
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_ - £ : E .-“‘.- r
e, W - e
4498 Triangolo Provolone
Pasta fresca al huevo rellena de Provolone, |'§ ﬁ" > ﬁl' w m

tomates y queso fresco 10g 300ut  3Kg

K

y listo

Pasta fresca al huevo rellena de espinacas,
creme Fraiche, Provolone, Ricotta y queso
fresco.

;-'.i =
4499 Triangolo Spinaci

i s @ @D

103 300u+  3Kg

&

y listo
61-



#laduc

4500 Triangolo Vitello y 4502 Rustico Pecorino e

Salvia Higos
Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta, carne Pasta fresca al huevo rellena de Pecorino,
de ternera, Provolone. salvia y queso fresco. 10? %ﬁi ‘jé; m higos secos y queso fresco. E} ?b):i é:;
y listo ylisto

45].4 Rurstico Pomodoroy
Oliva

Pasta fresca al hueva rellena de tomate,

aceitunas negras, aceitunas verdes L} ‘,M‘ ‘ﬁ m (zanahoria, puerro, apio y cebollas) y queso crema. i) ‘/f ‘yf

Pasta fresca al hueva rellena de salman, verduras

y queso fresco. 0g 300ut  3Kg 10g 300ux  3Kg
y listo y listo

93572 Fagottini Pomo
Basilico
A e

Pasta fresca al huevo rellena 10g 400ux  &4Kg @

de tomate y albahaca.

&

ylisto

62-



#Unvigjeculinario

: ;.-dh'éﬂ'n -I;.adh",!!'n

5582 Tortelloni Ricotta 5583 Tortelloni Verdi
y Spinaci Ricotta
Pasta fresca al huevo rellena Pasta fresca al huevo rellena
de Requeson, Ricotta y espinacas. -] ‘%’ ‘% @ de Requeson y Ricotta. [} ‘y’ ‘y’ @
g  363ut  4Kg llg 363ut  4Kg
R H
y listo y listo

- _‘E F_'l
5571 Cappelletti Funghi
Fasta fresca al huevo rellena ] ‘.w ‘w’ ‘il :i Pasta fresca al huevo rellena A ‘ﬁ‘ ‘M ‘iﬂ ii
de tomate y cane de vacuno. llg  363ux  4Kg de Champifiones, Ricotta y Gouda. 5 800u* 4Kg
ylisto y listo

z xgﬂeﬁ ' 345
g I B 3280 Pasta Sfoglia Precotta
—— 5581 Gnocchi di Patata Gialla 460x255mm
A ‘}” @ @ Pasta fresca al huevo precacinada ] @ £ Q
8y 625ur  5Kg para hacer tu propia pasta rellena. 1829 5x2Kg lhojas  10Kg
H H
y listo y listo

-03-



#laduc

3272 Capelh naranja de 327] Capelh de Queso Cabra

Calabaza e Higos
A e o Pasta fresca al huevo rellena de Ricotte, A e o
Pasta fresca al huevo rellena 25g 120us 3Kg higos caramelizados, queso de cabra y 255 120us 3Kg
de calabaza y Ricotta. Povolone.
67 6-7
3270 Capelh de Berenjenas,
Queso Scamorza y Cherry
Pasta fresca al huevo rellena de berenjena, ] ‘yﬂ ‘,y
Ricotta, Provolone picante, queso Scamorza 250 120u+  3Kg
y tomate. ’ °
oz
(E3

6-/
64-



#Unviajeculinario

ot

327 Fagotti al Formaggio
y Pera

A e @

129 250ut  3Kg

Pasta fresca al huevo rellena de pera,
Pecorino, Ricotta y queso curado rallado.

0

6-7

Pasta fresca al huevo rellena de Gorgonzola,
Ricotta, queso Bergader y nueces.

3275 Fagotti de Gorgonzola
y Noci

A e

12g 250ut  3Kg

N

Pasta fresca al huevo rellena
de Ricotta, setas y nueces.

Pasta fresca al hueva rellena
de Ricotta y salmon.

3276 Panzarotti Funghi
Porcini

A e oy

129 250ur  3Kg

>

Salmone

A e

129 250ut  3Kg

)
-

-b5-




#laduc

3260 Tortelloni Tricolore

con Carne
6g S00ux  3Kg
Pasta fresca al huevo de tres colores
(verde espinaca, amarilla huevo y roja tomate) e
rellena de carne de buey. &}
5-6

Pasta fresca al huevo rellena
de Ricotta, setas y queso curado rallado.

3258 Ravioli Ricottay
Pasta fresca al huevo rellena SplnaCl
A o Em

de Ricotta y espinacas. ) oy
13g  230ux  3Kg 3 230ux  3Kg
25
6

oz
o

B
3259 Ravioli Bolognese

Pasta fresca al huevo rellena

A e
de carne de buey.

13 230ux  3Kg

-06-

@‘Ez



#Unvigjeculinario

i o

40g S0ut  2Kg

76
',
7

Ao

3266 Nido Spaghetti alla
Chitarra
4 ems

703 29u+  2Kg

oz
>

LE B

L}

3264 Nido Fettuccine
al Nera di Sepia
A e
40g  S0ux  2Kg
&
7
)

SRR

[OE2 (28
3268 Nido Tagliatelle

3 e e

40g S0u+  2Kg

~Eh

4 ems

3 1677u=  SKg

i

67-




ENTRANTES
Y PLATOS




#Unvigjeculinario

Todo Corazon

Alcachofa premium seleccionada
directamente en el campo.

Todo corazon, es la parte mas noble
y tierna de la alcachofa.

Confitado en Aceite de Oliva
con toque de humo.

5833 Alcachofa todo
Corazon
A e wm

88y 48u 422Ky

th
—

3
-09-



#laduc

r_‘\. -\Q’-
» ’.‘ .
.

3 ems @
125 10x2u  25Kg

o3

En nevera
24h

ot S

5944 Burratina 50g
3 ems wms

503 5x20u  5SKg

S5

En nevera
2bh

70-



#Unvigjeculinario

4766 Daditos de Salmon
ahumado

f oy oy
200g 62005 12Kg

H

y manipular
al qusto

i 100% 046’4, |'§ ﬁ!w G}W

90g 8x2u 144Ky

y macerar al gusto

-71-
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Canelon seleccion XXL

La calidad no tiene precio, fideliza a tus
clientes

Canelon especial Hosteleria 130gr.

Elaborados con pasta fresca de huevo,
enrollados a mano con una Unica capa.

Utilizacion de ingredientes de proximidad
y alta calidad. Relleno abundante.

Recetas unicas, basadas en las
recetas tradicionales con un toque
de modernidad.

Facilita la preparacion de un plato
gourmet.

f:‘_‘ .
43
Wi i
5826 Canelon de
brandada de bacalao

ﬁ gy gy f—
1303 16u 2IKg  28cm

160°C  160°C
12 9



#Unvigjeculinario

S
=
4446 Canelones de Pescado §.{

y Marisco

A e e

1303 16u 2IKg  18cm

- - & ‘r.i (]
o B |
k. ¥ A i .
- R
- o - % ’ ,}u
Lkt Canelones de Rustido, ‘ e
Setas y Foie 5331 Canelones de Carne
A o s 3 o s
130g  lbu  2KKg 18cm 130g 6u  2Kg  18cm
légt 168°C 160°C  160°C

2 9

k447 Canelones de Pato
y Manzana Caramelizada

A e e

130g  16u 2IKg  18cm

A e @

130g  16u 2IKg  18cm

160°C  160°C 160°C 160°C
12 )

2 9
-73-
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5825 Lasafa de came y -
setas 5824 Lasana de 3 Carnes
5 o e 0 em

1803 15u  27Kg 180 15u  27Kg
Con una capa de seta sl Cerdo, ternera y pollo e
2 2
y otra capa de carne BOC 10T 160°C 160°C
12 9 12 9

74
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Torrezno a baja temperatura

Elaborado en grasa de cerda ibérico a
baja temperatura 8 horas.

Unica en el mercado.

Ops.52
5830 Torrezno (Pork Belly)
a baja temperatura

A e
265 20U 53Kg

]

. boc
5 con el aceite limpio

Costilla de vaca Machete

Vaca charolesa premium de finca asociada.

Elaborada en su jugo a baja temperatura 12 horas.
Con un toque de carbon natural.

5832 6stilla de vaca

Machete
H oy
500 10u  5Kg






78-

#laduc

Rib al Palo Cortado |
(s do- ibsico %WW

—> Maduracion 12 dias en pimenton de La Vera.

—> Elaborado en su propio jugo con vino Palo Cortado a baja
temperatura 16 horas.

—> Costillar deshuesado a mano.

5831 Costillar entero
deshuesado, cerdo ibérico

1325 hu  530Kg

B B

220°C oOoW 7
7 3

S emiannt
—> Ternera Charolesa con queso La Peral y pimiento
confitado tradicionalmente.
—> Espalmado manualmente.
—> Rebozado ultrafina.

5842 Cachopo Premium
C T T
650/700g  Su 34Kg
=
190°C

5" con el aceite limpio



Cocinada a baja temperatura al vacio en su jugo.

Cocinada a baja temperatura al vacio en su jugo.

#Unvigjeculinario

Lo

en Aceite de Oliva Virgen
4 e

2759 2u 33Kg

2926 Carrilleras de Buey

00°C 900W
80 I

2927
(Carrilleras de Cerdo)

3 e

600y 10u  6Kg

s o

oy i

3004 Jarrete de Cordero
Cocido con Romero

400g 8u 3.2Kg

(][]
00°C S00W
80 2

79
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4661 Confit de Pato
A s Em

2609 12u 3J2Kg

100°C 900w
g0 2

Cocinada a baja temperatura al vacio en su jugo.

5365 Magret de Pato
A e

400g 12u 4,8Kg
7-8

-80-



4079 Escalopas de Foie
Barqueta

3 wm wm
400g 44003 16Kg

;)
—
6

5813 Foie Gras a la Sal
Bodega
3 om e
400g 10u 4Kg
K
y servir

81
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CARDACCEN il

3

- 3

82-

.="' ? r ﬂrfr
#AH-‘E - F "-\“
4 L ,f N 5
e e R g
A A e @
50-54g  3XI0u  15Kg
=5
y listo
— N [
; 3o F g [

-1 - » & -
-
- -
L LT | i A
s i,
™ !
- - =z

; \ 5318 Carpaccio Gambon
. = Salvaje

. L} gy Gy
50-545 30U 15Kg

K

ylisto

33

16 Carpaccio Gamba Roja

3 o e
50-54g  3XI0u  15Kg

K

ylisto

1 &, 'q_u'

4950 Carpaccio Gamban
Selecion

f en g
0y 20u 14K

;%3 Manipular

ylisto  en congelado



f oy oy

7/0g 20u  14Kg

#Unvigjeculinario

ﬂ‘i Manipular

ylisto  en congelado

i oy oy
80g 20u  16Kg

ﬁ‘; Manipular

ylisto  en congelado

ﬁ oy ﬁ.ﬂ”

50g  20u IKg

H

ylisto

H ey @
70g 20u  14Kg

:’K Manipular

ylisto  encongelado

-83-






-

60g 33u 2Kg

E s
150°C 100 10

EprE
&
5891 Bracoli Rebozado
A wm Em
73 88u  15Kg
200°C
.

#Unvigjeculinario

;%;

> s, Q‘_",-‘“
Ll
W

2345 Tempura de Verduras

Mazorca baby, zanahoria y judia redonda

4243 Verdura en tempura

Calabacin, Pimiento Verde, Pimiento Rojo,
Cebolla y Zanahoria

A e e A s
10g 200u  2Kg 0g  ixIKg  4Kg
& &=
190°C  200°C 190°C  200°C
3 0 3 0
EiREE _
% ElprE
oES ¥
5889 Remolacha en v
Tempura 5890 Boniato en Tempura
A o G A e
20g  70u 14Kg 25g  60u 15Kg
200°C 200°C
5 5
[OfA0)
%
: =
892 Zanahoriaen » 5893 Verduras Kakiage
Tempura Tempura
A e A e
203 70u  14Kg I15g 100u  15Kg
200°C 200°C
5 5

-85-
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3948 Esparrago Triguero M
(10/16) Origen Espania

4 e @

Kg  SxKg  SKg 17cm

sk RS
— ——
12 10

.Ikéé?'-

4696 Atadito de Esparragos
Verdes 9 cm

3 e

30g 67u 2Kg

i B
BOC 10 0
0

3961 Esparrago Triguero G
(16/22) Origen Esparia

A e @

IKg  5IKg  5Kg 17cm

sk 1 R
— ——
12 10

4320 Atadito de 3 Verduras
A e

30g 67u 2Kg

i B
5CC 0 0

4321 Atadito de Esparragas
con Bacan

A e

303 67u 2Kg

i LB
5C 0 O
10



#Unvigjeculinario
LA Sigia® 5012 Patata Frita 10xI0 %
O

grado A
3 e e
Aty bulc 25Kg  10Kg
3994 Tiras Boniato - _ SE2:® 5018 Patata Frita 10x10
Crujientes 9,5 mm S04k Patata Julien /x/ g ‘%“: grado A
A e B e FEE D -
Sulc 227Kg  TIKg bulc 25Kg  10Kg bulc 25Kg  10Kg
wa wa
ng"C 188“E

4765 Gratin de Patata 3767 Gratin De Patatas y
PREMIUM Queso
@ A e

100g 20u  2Kg 100g 15u  15Kg

=1 Ei
180°C  700W 200°C 200°C
10 3 15 2
3763 Gratin de Patatay 3762 Mini Gratin Esparraoos
Setas y Parmesano
A oo A o
100g 15u  15Kg 350 2% IKg
200°C 200°C ZOO C ZOO C
15 2

-87-
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5514 Ensalada de Algas
Wakame

3 ems e
25 70U 9Kg

y manipular al gusto



#Unvigjeculinario

5102 Trocitos de aguacate
4 em

Ky 1Kg

H

y manipular
al qusto

46/71Dado

de Aquacate

wQ

5

Kg  1Kg

H

y manipular
al qusto

4648 Guacamole Silvestre '::

Origen Esparia

4 em

Kg  1Kg A oy
IKg  6u 6Kg

y manipular Hﬁ

al qusto y listo

-89-
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#laduc

L4 8661HA
5 mg]

98

4652 Laminas Vegetales

5053 Laminas Vegetales Patata Crujientes

3 o 3 o o
2kg 2x0u  240g kg 10u  240g
= —

160°C 160°C

5"y manipular 5"y manipular



#Unvigjeculinario

271 Base Hojaldre ~—

1512 Pasta Fillo Fina
A e 4 e e
Kg  10u I0Kg 500g 20u  10Kg
H H
y manipular y manipular
al qusto al qusto

4 e e

500 12u  6Kg

s
170°C 180°C
3 8

da iy
5807 Huevo en Barra 3101 Fantasia de Setas con
Loncheado 20% Boletus Edulis
A om A om
3009 10u 3Kg Kg  5¢Kg  5Kg
;‘;K Mezcla de setas Shiitake, Seta ostra, e
y rnanipular Nameko y Boletus Edulis. =
al qusto 10

97-
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#laduc

Silvestre entero

A e .

kg xKg  3Kg

B
e
5

25
4948 Trompeta Negra
Silvestre

4 e

25Kg  25Kg

%
—
5

silvestres

4 e

IKg  3xIKg  3Kg

i %
e
5



3
=
S
2
=1
=
2
&
=1
=
o
]
§

o

4

>

#Unvigjeculinario

Chips de I Ve

Snack Crujiente con
Espagueti de Mar

Fundacion Biodiversidad

* ok ok K
* *

* *
*ox X

A

Fundacion Biodiversidad

4880 Alga Espagueti de

Mar
N A e
3 g 2003 S5u  Kg

CRAEGA  ymanipular al qusto

i o

200g 5Su IKg

CONSELLO REGULADOR DA
¥IIX01093 VENLINOIEOY

o
3.
m
o
>

y manipular al gusto

L
4876 Alga Lechuga de Mar
0 s

2009 4u 800g

(CONSELLO REGULADOR DA

VOIXO'IOE)! VHNLINDIEOY

o
.
m
()
>

y manipular al gusto

-03-
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»
v
.

>
. F
- .' - e?
FRUTAS A DADOS FRUTAS MEZCLA PURES
1664 Fruta Mango Dados 10x10xI10 5xTkg 3465 Fruta Mezcla de Frutos Rojos Sxlkg 1649 Puré Nuez de Caco C/Rallado 6x1kg
1650 Pure Fruta de la Pasién (Maracuyd) 6xlkg
1653 Puré Mango 6xlkg

3431 Puré Fresa 6X1kg

3435 Puré Liman Amarillo ©XTkg
3437 Pure Frambuesa 6X1kg
3508 Pure De Coco Leche 6XTkg

FRUTAS 3561 Puré Cereza 6X1kg
FRUTAS A TROZ0S 1660 Fruta Fresa Senga Sengana 5x1kg 385! Puré Fresa 2X10ka
1669 Fruta Mango Trozos 5x1kg 1665 Fruta Frambuesa Williamette 5xlkg 3854 Puré Fruta PasiOrT (Maracuy) 2XI0kg

94
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BASE MACARGON

5691 Macaron Base Natural 35mm 384u
5692 Macaron Base Berries 35mm 384u
5693 Macaron Base Violet 35mm 384u

95
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BASE BRISA

3934 Base Brisa Mini Corona Salad Marg 45mm 350
4052 Base Brisa Media Redon Manteq 80mm 108ud

TARTALETA FRITA

5796 Mini Tartaleta de Trigo Frita 2g x288ud

BASE CRUJIENTE

#laduc

VOL AU VENT

3972 Mini Vol au Vent 38mm 336ud
39/1Vol au Vent /5mm 72ud

3856 Base Crujiente Surt Naturaleza 4g 96ud
3857 Base Crujiente Mini Cazuelita 59mm 96ud
3858 Base Crujiente Mini Concha S4mm 96ud
3860 Base Crujiente Mini Cucharita /2mm 96ud
3861 Base Crujiente Mini Florecita 42mm 96ud
3862 Base Crujiente Mini Cilindro 3/mm 96ud
3863 Base Crujiente Mini Lingote 48mm 96ud
3864 Base Crujiente Mini Cuadrada 33mm 96ud
3865 Base Crujiente Mini Vasito £0mm 96ud
3866 Base Crujiente Media Cazuelita 92mm 60u
3867 Base Crujiente Mediana Concha 80mm 60ud

3869 Base Crujiente Media Cilindro /0mm 60ud
3870 Base Crujiente Mediana Lingote 90mm 60ud
38/1Base Crujiente Median Cuadrada 59mm 60u
4679 Base Crujiente Semi Esfera 30mm 192ud
5351 Base Crujiente Cono Neutro 78mm 140ud
5432 Base Crujiente Cono Negro 78mm 140ud
5433 Base Crujiente Cono Rojo 78mm 140ud

Sk 3k Base Crujiente Cono Verde /8mm 140ud



#Unvigjeculinario

355/ Micro Burger Buns

con Sésamo
A s
79 280u  19Kg  3cm 2200u 12Kg 3.5cm
y manipular y manipular
alqusto al qusto

L

5908 Mini Blinis con

3659 Mini Blinis Cocktail

Natural Semilla Amapola
L 3 em wms
3g 2200u  12Kg 3,5cm 3y 2200u  12Kg 3,5cm
y manipular y manipular
al qusto al qusto

EiE
h%'

Of 5 :
5910 Mini Blinis Té Verde 5909 Mini Blinis Pimient.
Matcha Rojos - Piquillo
3 s @ms 3 s Ewms
3g 2200u  12Kg 3,5cm 3g 2200u  12Kg 3,5cm
H H
y manipular y manipular
al qusto al qusto

97-
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4 Variedades
->Pimiento y piquillo  —>Limon
->Trigo Sarraceno ~ —>Carbon vegetal

e SR
3661 Blinis Natural

5907 Mix Blinis
A e @ A e e
57 60u  12Kg  45cm 5¢ 2020u  12Kg  4&5cm
y manipular y manipular
alqusto al qusto

; _(? & 4
4478 Mini Burger de
Colores con su Topping
4 o s
10g 4x25 ufealor  1Kg 6cm
H
y manipular
al qusto

4477 Mini Burger Negros 3735 Mini Navette con
con Sesamo Sésamo
A e s B e e
0g &25u  IKg 6cm 10g 200u  2Kg 6cm - 3cm
H H
y manipular y manipular
al qusto

al qusto

-08-



#Unvigjeculinario §

Sésamo

A e s
103 200u  2Kg 6cm - 3cm
y manipular

al qusto

3734 Mini Navette Amapola 2¢¢i MiniHamburguesa

e Sesamo
B e @ A e s B em s
103 200u  2Kg 6cm - 3cm 10g 200u  2Kg 6cm - 3cm 223 180u  4Kg  6em
y manipular y manipular y manipular
al qusto al qusto al qusto

E

e 3556 Mini Burger Buns ;

5752 Mini Brioche Round con Sesamo 5418 Mini Pita Laduc
B e wms A e Ems ; .
10g 120u 12Kg  6cm Bg 162u  2IKg 4,5cm 18g 220u 4tKg  6em

H H ®
y manipular y manipular y manipular
al qusto al qusto al qusto

-99-



< |Yuguesos
Pt

4

=2
. ORhA0)
e 5888 Pandeyucay

mozzarella crudo

4 e e
3kg 120u 4Kg  hem

-100-

#laduc

5836 Mini Pan de yucay

Queso

4 wm wme
20g 175u  35Kg  3cm

miieoe)

190°C
>

5838 Pan de yuca y queso

40g  87u  35Kg  kcm
190°C
3




#Unvigjeculinario

5837 Surtido salado mini
pan de yuca

4 em wme
20g  4hu 35Kg  hem

4, Variedades
~> Queso —> Aceituna 190°C
~> Cebolla ~>Jamon 2

5839 Mini Pan de yucay
Queso vegano

A e e
209 175u  35Kg  3cm

5925 Mini pan de yuca con
chocolate

4 e owme
2hg 140u  336Kg  3cm

5840 én de yucay queso
vegano

4 e e
40g 87u  35Kg  hem

h ] P
5841 Surtido dulce mini pan
de yuca

4 em wme
2hg 2/0u 34Kg  4em

O Uartiedades —
~>Dulce de leche C
—>Chocolate 2

:
§

-101-
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5554 Mini Pan Baa Blanco
H om @

A o e
15g &50u  3Kg 6cm - hem 15g &50u 3Ky 6ecm - hem
= =0 =
-k 3-5" 900w
40" tapado con film

: 5/81Pan Bao
R D e

30g 12x20u 7Kg 6cm  6,5cm

o= [
3-5° 900w
40" tapado con film

5782 Pan Bao
4 o @

60g &25u 6Kg 7cm  7.5cm

s
3-5" 900w
60" tapado con film

-102-
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5166 Tortilla de Aguacate,

30cm

#laduc

A oy Gy
Olg 8xl8u 13Ky
&l s
650w 15

15

i e s
55g 10x6u  33Kg 185cm
200°C

3

i

6x18u  108u

650W 15
15

7
O

59/1 Piadina Aceite de Oliva

130g
i @

130g 10x5u  65Kg  22cm

H

y manipular
al qusto



#Unvigjeculinario

3736 Pan Polar Fino ®
E Q Q —]
60g 88u 38Ky 26cm 18cm
%
y manipular
al qusto
502/ Pan Tramezzini Blanco
5028 Pan Tramezzini de 5030 Pan Tramezzini de
Caramelo Espinaca
5029 Pan Tramezzini de Tomate 5031 Pan Tramezzini Integral
A em
IKg  4u 4Kg
%
y manipular

al qusto

-105-
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‘ s A B Sugerencias de relleno para las Crépes Enriquecidas con §
§

. &b . : A. T - o - y ) .._' ‘. : N . . Hm:
Disfruta rellenando tus crepes i = s SN . F
enrollandolas al estilo “wrap L T T e

" - . . -> (Carne

' ' ' = — Pescado
-> Brotes verdes
-> Queso

-> (remas untables
... Modo lo que se te ocurral

5906 Crépe Enriquecida
con Huevo

A e s

100g 2x25u  5Kg 2kem

%

y manipular
al qusto

-107-
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g SRS 9071 Pansalud Pincho Krek® et ek
A e @ é: ‘_ A e @ OB e @

10g 180u 18Kg 6cm 3cm 3cm 209 100u 2Kg 10cm 3cm 3cm 40g  45u  18Kg 2hem 3cm 3cm

>







REPOSTERIA
INCLUSIVA —




EfFE
R
5935 Cubolant

& o gy
90g 10u 900g

=]
600W
45" Sin retirar envase

5678 Asha Vegano

ﬁ oy Ry
855 12u lkg

%

ylisto

567.5 Mbusse de Fresay
Chantilly Vegano

E “"‘“‘ “"“‘
85 12u lkg

%

ylisto

#Unvigjeculinario

E ml”" mﬂ"
85 12u 960g

B
600W
20" Sinretirar envase

] uy g
903 9u 810g
&
y listo

5677 Mousse de
Mandarina Vegano

E “V" mﬂ"
100g 12u  1200kg

H

y listo

5859 Brownie Vegano

] ny g
80y 12u 960g

R
ylisto  600W
20" Sinretirar envase

Ay

5860 Arroz con leche
Vegano

& wy Oy
0g R2u  132Kg

&

y listo

R,
5676 Mousse de Chocolate
al Armagnac Vegano

E “l"" “0""
00g 2u  1200kg

H

y listo

111
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5973 Trufa Naranja
5685 Trufa al Ron Vegano Amarga Vegano
ﬁ oy Q gy ey
1255 S6u  700g 125g 48u  600g
H 2
y listo y listo

5858 Mufﬂn Vegano 5857 Mufﬂn Vegano
Vainillay frambuesa Chocolate

9 wme wme 0 wm wm

95g 12u  1l4Okg 95g 12u  1140kg

& &

y listo y listo

sl 5684 Helado Mango

ol 5863 Helado Vegano
s AvEL L angs PER 5683 Helado Avellana de " e
o TR | Maracuya Vegano PEEL R | Piamonte Vegano _SHocoaeRs I Choco & Brownie’
L 0 e wm w e AR B o - by snanes? ] g g
. > > oy Wy
120g 12u  1440kg . 120g -{Z.U mkg 120g 12u  1440kg
Servir Servir Servir
congelado congelado
-112-

congelado



#Unvigjeculinario §
Fecha de validez: 1l de junio 2024 o i t Q%-
, ) ergeno presente
Este catalogo anula a todos los anteriores. Sl
O Trazas
.l ’ . R R R ,
Declaracion de alergenos Se recomienda seguir siempre las recomendaciones Alérgeno no presente
versidn 240163 de manipulacion que se indican.
™A & A = I a1 = b O D) & [ e
N R o (1 AN} A\ ) g/ @ § 3 D )| (@ ED
) 100% Proteina Frutos ) , . .
Referencia vegetal Gluten de leche Lactosa | Cacahuete secos Huevo Sulfites | Mostaza [ Crustaceos | Sesamo Apio | Altramuz | Moluscos | Pescado
[dunn S|
Asha Sl
Brownie S| .
Cubolant Sl
Mousse de fresa S|
Mousse mandarina S| .
Mousse chocolate al g .

Armaanac
Muffin de chocolate relleno S|

Muffin de vainilla y

S|
frambuesa
Postre tradicional de arroz
S|
con leche .
Farah Sf

Helado Choco&Brownie S|

Helado Avellana Piamonte S|
Helado Mango&Maracuyé Sl

Trufa al ron S|

00 000000000000 00 ¢ -

Trufa de naranja amarga S|

*esta declaracion de alérgenos sutituye e invalida cualquier version anterior.
113



#laduc

=
5997 Tarta de Queso 5994 Tarta de Queso
Original 125 kg Original 80gr
A 3 e o
125kg Tu 80g 9u 7209
% 25
y listo y listo

B e B

5995 Tarta de Queso 5996 Tarta de Queso
ldiazabal 80g Sabor Naranja 80g
3 e @ A o
80g 9u 7209 80g 9u 720g
% 2
y listo y listo

-114-



#Unvigjeculinario

115



KOSHER

5558 Almond Cake with
DAIM®
A am

Kg Tu 12p

K

y manipular
al qusto

#laduc

El‘f-"' =
£ i
Gl

5559 Toblerone®
A

Kg Tu 12p

Kﬁ R
KOSHER y manipular

al qusto




#Unvigjeculinario

b

3596 Tarta Sacher Laduc

IKg  Tu

Posties

1789 Tiramisu Savoiardi
3 o

IKg  Tu

4300 Tarta de Chocolate
A e e

750g 8u 6Kg

%

2-3h

i o
750g 8u 6Kg
y listo

&

ylisto

5 e @
750g 8u 6Kg
y listo

117
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#laduc

e

4667 Coulant Fondant
Laduc

i e e

100g 20u  2Kg

Rl

ylisto  900W
45"

5435 Coulant de Chocolate
Sin Gluten

3 ems wms

90g 20u  18Kg

Y
Ak

40"

Lo e
R
:"' o

4669 Coulant de Te Matcha
y Almendra

i e G

100g 20u  2Kg

B
900W
10’



#Unvigjeculinario

3720 Tiramisu 3 Savoiardis

Dorada Individual

4 o = 3 oy ey
85 20u  17Kg 1003 5u  500g
% 25

y listo ylisto

1596 Brownie de chocolate
i e =

f oy
80g 24u  19Kg 120 18u  2IKg
=] —
900W 900W 180°C 180°C
40

500 6 10

1588 Sorbete en Cesta de
Limon
A o

100g 24u  24Kg

Servir
congelado




#laduc

6 Variedades:
é ‘}y ‘}y 10 Pasta choux con créme brulée ﬁ @y ‘},u
6 Variedades: 29 36u 432 6 Postre duo choco llg 38u  430g
Vanilla Frambuesa 5 Tartaletas de frambgesa
o 6 Postre Mango pasion
Limon Caramelo ¢I“ 5 Tartaletas limén E‘PK
Pistacho Chocolate ylisto 6 Operas ylisto

A\

8 Variedades:

5 Tartaleta de chocolate con avellana o

5 Pastel de chocolate con frambuesa 10 Variedades: 6 Pastel de| 461 Reposteria Laduc
5 Dulce de praliné con crujiente > 8Flan _ Tasfe ?]EIUWL pasas )

5 Tartaletas de caramelo y chocolate A o 8 Rizado naranja 8 Trufas heladas H om wmo

5 Financier de chocolate sabor tonka l2g  heu - S04g 8 Mousse fresa 8 Mousselimon 203 76u  15Kg

6 Satrigo de chocolate con leche y coco 8 Bola coco 8 Petit Four trufa-platano

6 Crujente de 2 chocolates 6 Pastel chocolate con nueces 8 Tocinillo de cielo :’K

5 Cuadradito de chocolate, mascarpone y cafe ylisto ylisto

-120-
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Posties

4314 Mini Coulant de o
438] Mini Tarta Tatin

Chacolate
3 e wms 5 e wms
30g 80u  24Kg 329 48u  15Kg
H H
ylisto 6%vi ylisto 900W

25"

1 il
]
4608 Lionesas de Nata o
- 4610 Lionesas de Trufa
0 oy =y 3 , .
2y h2u 88 0 oy =y
229 h2u 924y
2
y listo 3’1‘3
ylisto

: oy i
5095 Trufas de Cocoy Te 4676 Trufas de
Matcha Chocolate

A on A o

20g 80u  16Kg 15 50u 7509

25 H

y listo y listo

127
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44]0 Pancakes

A e e
25 20xku  2Kg  85tm

#laduc

&

y manipular
al qusto

[m] 5y [m]

OF e

5904 Mini Pancake de
Mantequilla

3 om w0
6g 2120u  14kg  5cm

H

y manipular
al qusto

5905 Pancakes Vegano
A e e

229 20xku  176kg  9cm

&

y manipular
al qusto

5534 Maxi Pancake

3 e wms
80g &I0u  32Kg I5cm

H

y manipular
al qusto



#Unvigjeculinario

Posties

A e s
155 12d5u  27Kg  10cm
y manipular

al qusto

[=:

5984 Crépe Tradicional

5957 Crépe Tradicional
Azucarado 18cm/259

Azucarado

A e e A e e
25g 1exlOu  4Kg  18cm 50g  5I0u  25Kg 3lem
H ®
y manipular y manipular
al qusto al qusto
I 3544 CrépeTradicional Dulce
5911 CrépeTradicional Neutra 5% 5912 Crépe Sin Gluten
Ao s T e @ O
40g  5xI0u 2kg  27cm 509  8xku 16kg  25cm
H H
y manipular y manipular
al qusto al qusto

123
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e

3819 Mini Gofre Laduc

A em wm
29 120u  144Kg

#laduc

&

y manipular  Descongelar en el
al qusto microondas 30

5121 Gofre Belga

B em =
100g 24 u 24Kg

.

ROR

ymanipular - Descongelar enel
al qusto microondas 30



#Unvigjeculinario

Posties

de Chacolate

4 e

26g 42u 11Kg

%

y listo

3755 Mini Muffin Relleno 3754 Mini Muffin Relleno

de Caramelo de Frutos Rojos de Manzana
i e e i e i o
269 H2u  1Kg 269 k2u  1Kg 26g h2u1IKg
& & H
y listo y listo y listo

125
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Base de pasta frolla con crema al limén
recubierta de merengue flambeado

4806 Limone
é A

IKg l4u
4-5h
¥ i, -y S = -, Dos capas de bizcocho a la nocciola,
Hojaldre relleno de crema pastelera b i .

acompariados de crema de chocolate
y nocciola, decorados con crocante de avellana

A { . i . . | 3 ﬁ a
135Kg  12u i P - f g™ \ 12Kg  12u
H H

4-5h

) Pasta frolla rellena de crema pastelera al
Hojaldre relleno de crema pastelera

aroma de limon, con pifiones y almendras

4816 Gran Tiramisu 4800 Della Nonna
1/5Kg  20u 13Kg T4u

B i o i - s 4-5h
-126-



caliente

0 ew
100g  12u
2h

Barquillo relleno de reques6n azucarado,
decorado con naranja confitada y gotitas de
chocolate

H e
20g 10U
%h

Semifrio al zabaione y helado de chocolate
envuelto en granos de avellana y cacao

A s -
85g 12u 10Kg

Servir
congelado

Soufflé al chocolate cacao origen Ecuador con
B corazon de chocolate blanco liquido. Se sirve

#Unvigjeculinario

Soufflé con corazon de cremoso chocolate
blanco. Se sirve caliente

2764 Soufflé Al Cioccolato
Bianco

n ew
100g  12u
2h

Crema perfumada a la vainilla con azucar de
cana caramelizada

3 e
Wy  Ru
h

Helado de nata mezclado con crema de café y
granos de cacao amargo

3 ems @
00g  6u 600g

Servir
congelado

-
-

Soufflé de chocolate con corazon de chocolate
liquido.

0 ew
100g  12u
2h

Helado de liman con corazon de licor de
limoncello y granulado de merengue

5 A3 éu.

4838 Tartufo Al Limoncello

0 oy =y
85 12u  10Kg

Servir
congelado

Helado de stracciatella combinado con
chocolate y avellana al praliné

L

8002 Stracciatella
3 ems wms
100g  6u 600g
Servir

congelado

Posties
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Helado al limén con licor de
limoncello

o L
o 4884 || Gelato Fragola 8019 Il Gelato Cioccolato
8008 Flute Limoncello (Fresa) 48 L 48 L
A s - L -
100g  8u 800g 48L 4,8L
Servir Senvir Senvir Servir
congelado congelado congelado congelado
I P \'ﬂ;r =
8022 |l Gelato Sorbete . R
Limon 4,8 L 5 Il Gelato Vaniglia 4,8 L 8093 Il Gelato Cocco 4,8 L
oy oy oy
48L 4,8L 48L
Servir Servir Servir
congelado congelado congelado
O
4851 Sorbifacile Limone
(Sorbete Liquido)
W v
Servir
congelado -h
128
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#laduc

Mas productos
sin gluten

A e @
30 50u  15Kg  6cm  5cm
207C)°C 2%]_0“[

4193 Hosteleria Sin 4198 Panecillo Semillas Sin 5369 Pan Rustmo
Gluten Gluten Redondo Sin Gluten
b A e s 0 Y-
653 40u 26Kg  liem  hem 30g 50u 15Kg  8m  3cm 85g  36u 3Kg  Tiem
ZOQ"C ZQO“C ZOQ"C ZQO“C 180°C
7 5 7 5 8-12
.’ e
- ..,_
:a F i h“ﬁ
5368 Pan Burger Sin R - 93 Pan Hamburguesa
Gluten — Sin Gluten ' ,
70 Pan Payés Sin Gluten
i i .
80g 20u  16Kg  10cm 100g 25u 25Kg  10cm )
300 6u 18Kg  Tirebanadas
180°C 200°C 200°C ;'PK
8-12 75 y listo
-130-



R
192 Baguetina Sin Gluten
ﬁ ‘V’ @ F—

1059 25u 26Kg  Zlem  hem

............

5373 Muffin Cacao Pepitas
Choco Sin Gluten
3 e @

85 30u  25Kg

H

y listo

#Unvigjeculinario

196 Baguetina Cereales
Sin Gluten

A s @ms

100g 25u  25Kg 19cm  4em
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Seitan (Glut

champind take, coliflor, ce o,

tomate se olla caramelizada, pimienta
de soja, Alubia roja,

5661 Cachopo de Jaman,
mozzarella, cebolla
caramelizada y tomate seco

Proteina de Trigo (Glu banzos,
champinan, coliflor, ajo y pimienta.

220g 6 Bandejas
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5662 Cachopo de Bacan,
queso azul y pimiento de
piquillo
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(Gluten), garbanzos, salsa BBQ

almiddn de maiz, vin, sal,

) caran pimenton dulce,
salsa soja, cebolla, ajo, setas, eneldo y romero.
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Aquacate Hass 27%, harina de trigo (TRIGO),
agua, maiz dulce, aceite vegetal (calza,
girasol), germen de maiz, quinoa, fécula de
patata, copos de avena (AVENAY), estabilizador
[E461 (metilcelulosa)), sal, gluten de trigo
(TRIGO), pimiento jalapefio (verde), levadura,
antioxidante [E300 (cido ascorbico)],
regulador de la acidez [E330 (&cido citrico)
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5823 Burger de aguacate,
maiz y Chilf 12cm
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32% proteinas vegetales texturizadas rehidratadas
(proteina de trigo, harina de trigo), copos de maz,
agua, aceite de girasol, 4% gluten de trigo, trigo
harina, almidan de guisante, 1% proteina de guisante,
sal marina, aromas naturales, levadura extracto, fibra
de bambu, cebolla en polvo y pimienta blanca.
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5505 Brocheta Costilla
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