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Laduc nació en el año 2008 con un claro objetivo: ofrecer a sus 
clientes una cuidada selección de productos de 4ª y 5ª gama, con 
una oferta exclusiva en productos Premium y en el sector del Alga 
Ultracongelada.

En Laduc apostamos por I+D+I, que nos permite desarrollar 
nuevos productos de alta gama, adaptados a las necesidades 
de nuestros clientes, con marcas exclusivas como Carpaccea y 
Krustyllant.

Todos nuestros productos son exclusivos para la Restauración.

Gracias a la confianza de nuestros clientes, Laduc se está 
convirtiendo en una referencia en el sector Horeca. 

La empresa cuenta con un equipo de gestión en todas las 
provincias de España y Portugal.
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*La unidad de facturación está especificada en la tarifa.

Número de cajas 
con pedido mínimo 

Unidades Caja/envase aprox.

Peso aproximado

Congelado

Descongelado

Diámetro

Longitud

Porciones

Horno

Microondas

Freír

Hervir

Vapor

Sartén

Bio

Sin gluten

Vegano

Vegetariano

Halal

Express 

100% Natural

Helado

Descongelar y listo

Trois Canards

Certificación ecológica
Europea
Fundación Biodiversidad

Consello regulador de
agricultura ecolóxica

Marisco

Salmón

Centollo

Plátano

Verduras

Merluza

Cerdo

100% Carne
Vacuno
Sin Grasas
Añadidas

Un Poco 
Picante

Formato 
pequeño, tipo 
hamburguesa

New

Pollo braseado

Pollo

Pato

Pulpo

Gamba

Cocida a baja temperatura

Producto de proximidad

Medida 
gastronom

Precocida

Huevos camperos

Laduc
BRASEADO

PRECOCIDA
Trois

Canards

SIN
GRASAS
AÑADIDAS

Iconografía
HUEVOS  CAM PER OS

BA

BY BURGER

TORTILLA DE PATA
TA

8
Laduc
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Nuestras algas son recogidas manualmente en el Océano Atlántico y gracias 
a la cercanía de las instalaciones, el producto se ultracongela en unas horas 
manteniendo todos sus nutrientes y cualidades organolépticas. 

Las Algas de Laduc están certificadas como un alimento Bio y Ecológico, muy 
valorado por todos los consumidores. Nuestras ensaladas de algas són únicas 
en Europa, utilizando la parte de la hoja de la alga donde se concentran los 
nutrientes, para ofrecer un producto de alta calidad. ¡Descongelar y listo!!

Es un alimento muy versátil, se puede utilizar como ingrediente de casi todas 
las recetas. Conseguiremos potenciar el sabor de los alimentos y aportar un 
mayor valor nutricional al plato.

Te animamos a que descubras en nuestra web 
cómo preparar las recetas elaboradas con pasión 
y creatividada por los chefs.
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SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

ENSALADAS DE ALGAS
DESCONGELAR Y LISTO

4967 Ensalada de Alga 
Wakame con seta Shitake 
y verduras en aceite de 
sésamo

 125g      10 u         1’250Kg
Laduc

Laduc

y manipular al gusto

4968 Ensalada de Algas
Silvestres Wakame
y Espagueti de Mar 
con AOVE en escabeche

 125g      10 u         1’250Kg
Laduc

Laduc

y manipular al gusto
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4878 Alga Wakame

200g      5 u           1Kg
Laduc

Laduc

y manipular al gusto

LAS VERDURAS DEL OCÉANO ATLÁNTICO
EL ORIGEN 6.12

4880 Alga Espagueti de 
Mar 

200g      5 u            1Kg
Laduc

Laduc

y manipular al gusto
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#unviajeculinario

4879 Alga Kombu

200g      5 u           1Kg
Laduc

Laduc

y manipular al gusto

4876 Alga Lechuga de Mar

200g      4 u            800g
Laduc

Laduc

y manipular al gusto

4877 Alga Percebe

200g      5 u           1Kg
Laduc

Laduc

y manipular al gusto
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3073 Canapés Evasión

  8g       63 u           504g
Laduc

Laduc

2h   a temperatura 
ambiente

9 variedades:
7 Salmón ahumado, tzatziki, pepino y semillas de amapola sobre miniblinis
7 Coppa y albahaca sobre bizcocho de aceitunas 
7 Queso curado de cabra e higo asado sobre pan de molde especial con nueces
7 Bloc de foie gras, chutney de albaricoque y sésamo
tostado sobre brioche perdue
7 Quesos y tomate semiseco sobre bizcocho de tomate
7 Delicia de salmón, huevas de trucha y haba de soja sobre pan polar
7 Queso al curry y gamba marinada con pimentón y
perifollo sobre pan de molde especial de semillas
7 Atún con pimiento del piquillo, alcaparras y 
aceitunas negras sobre pan de molde
7 Calabacín y queso de oveja sobre pan de molde especial de tomate

Manipular el 
producto congelado

CANAPÉS
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#unviajeculinario

4641 Canapés Provenzal 

  9g       63 u           567g
Laduc

Laduc

2h a temperatura 
ambiente

7 Variedades:
9 Base de polenta con calabacín y tomate cherry 
9 Base de queso picante y pimentón en pan de 
sándwich con espinacas
9 Pasta choux con crema de queso de cabra, 
almendras y pistachos
9 Queso de oveja con berenjena y almendras en pan 
de sándwich con higo y avellana 
9 Queso fresco con pimientos de piquillo, aceitunas 
negras sobre pan de sándwich con curry
9 Crema de tomate y queso de albahaca, verduras a 
la plancha y avellanas sobre pan de nueces 
9 Mini brioche con crema de queso brie, manzana, 
higo y avellana *Variedad de canapés vegetarianos

Manipular el 
producto congelado

4532 Canapés Tentación 

  11g       48 u           528g
Laduc

Laduc

2h a temperatura 
ambiente

8 variedades:
6 Queso de cabra, tomate cherry, nuez pecana en pan especial de nueces
6 Foie gras e higos en pan especial de higos y nueces
6 Crema de queso brie, melocotón asado y avellanas en pan especiado
6 Jamón serrano y queso fresco con pimiento del piquillo en un pan de semillas
6 Gambas marinadas, queso fresco de limón y cilantro, huevos de trucha en 
pan de curry
6 Salmón ahumado, crema de jengibre y pepinillo en base mini blini
6 Salchichón, queso de mostaza de miel en pan blanco
6 Rollo con calabacín y pimiento en pan de tomate Manipular el 

producto congelado
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4612 Mini Canapé doble 
Clásico

  12g       68 u            816g
Laduc

Laduc

2h a temperatura 
ambiente

11 Variedades:
8 Canapé sobrasada
6 Canapé de jamón curado
8 Canapé paté
6 Canapé anchoa
6 Canapé jamón y piña 
8 Canapé roquefort 
6 Canapé salmón 
8 Canapé atún con pimientos 
6 Canapé queso 
3 Canapé caviar negro 
3 Canapé caviar rojo Manipular el 

producto congelado

4613 Canapé Plano Clásico

 10g        42 u          420g
Laduc

Laduc

2h a temperatura 
ambiente

7 variedades:
6 Canapé atún con pimientos 
6 Canapé de anchoa 
6 Canapé de sobrasada 
6 Canapé de paté 
6 Canapé de salmón 
6 Canapé de queso Roquefort 
6 Canapé de caviar Manipular el 

producto congelado
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#unviajeculinario

4027 Mini Navettes Bretzel 
Rellenos

   14g       21 u           294g
Laduc

Laduc

3h a temperatura 
ambiente

3 variedades:
7 de Salmón ahumado, limón y mantequilla y eneldo
7 de Jamón crudo ahumado y queso parmesano
7 de Pesto de albahaca y tomates secos 

3929 Canapé Bloc de Foie

  8g       8x8 u          512g
Laduc

Laduc

Desmoldar congelado
 y descongelar 20’ en nevera
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4396 Mini Higo Relleno de 
Foie Gras

 25g     5x6 u         750g
Laduc

Laduc

y listo

4398 Dátiles Rellenos de 
Foie Gras

 25g     5x4 u         500g
Laduc

Laduc

y listo
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SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

4395 Maki de Magret con 
Foie Gras

125g      5 u             625g
Laduc

Laduc

y listo

Magret de pato ahumado enrollado con foie 
en forma de maki

5524 Hummus

4583 Rollito de Salmón 
Mediterráneo

  1Kg         6u             6Kg

 10g        30u           300g

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

 y listo

2h a temperatura 
ambiente

Rollito de salmón ahumado relleno de queso 
crema con aceituna negra y cilantro

Manipular el 
producto congelado

8
Laduc

5169 Brocheta de Tomate 
Seco, Mozzarella y Pesto

 17g         60 u             1Kg
Laduc

Laduc

2h temperatura 
ambiente
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4132 Minilonis Supremos 
de Boletus

 17g          117 u          2Kg
Laduc Laduc

8’   
180ºC Canelón de bocado relleno de setas.

4131 Minilonis Supremos 
de Pato y Foie

 17g          117 u          2Kg
Laduc

Laduc

8’   
180ºC 

Canelón de bocado relleno de Pato y Foie.

¡De un bocado!
Mini canelones de un bocado, ideales para 
degustar durante el apertivo.
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#unviajeculinario

4604 Pintxo de Huevo 
con Patata y Bacón

4606 Pintxo de Huevo 
con Trufa

4605 Pintxo de Huevo 
con Piquillo

4603 Pintxo de Huevo 
con Chistorra

 23g     5x25 u     2,88Kg  23g     5x25 u     2,88Kg

 23g     5x25 u     2,88Kg 23g     5x25 u     2,88Kg

Laduc
Laduc

LaducLaduc

Laduc
Laduc

LaducLaduc

temperatura     40’’ con los 
ambiente          pliegues hacia bajo

temperatura     40’’ con los 
ambiente          pliegues hacia bajo

temperatura     40’’ con los 
ambiente          pliegues hacia bajo

temperatura     40’’ con los 
ambiente          pliegues hacia bajo

1h                  170ºC

1h                  170ºC

1h                  170ºC

1h                  170ºC

¡De un bocado!
Lámina de patata deshidratada rellena de yema 
de huevo con... Descubre sus 4 sabores

BAJO PEDIDO
HUEVOS  CAM PER OS



#unviajeculinario
AP

ER
ITI

VO
S

-21-

 5’         30’’
120ºC    900W 

4520 Mini Beef Burger

 18g       48 u         864g
Laduc

Laduc

 5’         40’’
120ºC    900W 

4519 Mini Hot Dog

 16g      50 u         800g
Laduc

Laduc

4521 Mix Mini Bagel

 14g       48 u         672g
Laduc

Laduc

4 variedades:
12 Mini Bagel Pollo y Salsa Cesar
12 Mini bagel pastrami y queso crema
12 Mini bagel 3 verduras
12 Mini bagel salmon y queso fresco a las 
finas hierbas  5’         35’’

120ºC    900W y listo

5465 Mini Mix Sin 
Alérgenos

20-30g     15x7 u        2’5Kg
Laduc

Laduc

 5’-8’        4’
150ºC    350W 

5585 Mini Burger Classic

 30g        48 u         1,44Kg
Laduc

Laduc

5’   
200ºC 
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#unviajeculinario

5381 Mini Pizza Esponjosa 
Salami

5382 Mini Pizza Esponjosa 
Prosciutto

5383 Mini Pizza Esponjosa 
de Espinacas

5529 Mini Bagel 
Cheeseburger 5528 Mini Bagel Margarita

30g     4x40 u          4,8Kg

30g        4x40 u        4,8Kg

30g     4x40 u           4,8Kg

30g       128 u          3,8Kg30g       128 u          3,8Kg

Laduc
Laduc

Laduc
Laduc

Laduc

Laduc
Laduc

Laduc

Laduc
Laduc

7-8’  

7-8’  

7-8’  

99

 200ºC 

 200ºC  

 200ºC 

 220ºC  220ºC 



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN
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10’          8’
200ºC    200ºC 

2160 Monedero de Marisco

 15g      133 u         2Kg
Laduc

Laduc

4217 Mini Samosa Vegetal

 16g      160 u         2,5Kg
Laduc

Laduc

10’          8’ 
200ºC   200ºC

  10’   
 180ºC    

4467 Mini Burrito de Chili 
con Carne

 25g      128 u         3,2Kg
Laduc

Laduc

4
Laduc

8
Laduc
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#unviajeculinario

2712 Samosa de Buey 
al Curry

20g      2x40 u       1,6Kg
Laduc

Laduc

10’         8’     
200ºC    200ºC

2726 Rollito de Lechón 

30g     2x32u        1,9Kg
Laduc

Laduc

12’         10’     
200ºC    200ºCRollito de Carne de lechón 16%, setas, cebolla, zanahoria, 

guisantes y germinado de soja.

4468 Mini Quesadilla de 
Cheddar y Jalapeño

 20g      120 u         2,4Kg
Laduc

Laduc

  8’      
 180ºC 
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Laduc

1569 Fillo de Bacón y Queso

2721 Mix Carmelos 
de Sabores

 25g      240 u        6Kg

 12g       4x25 u        1,2Kg

Laduc

Laduc
Laduc

4’ 

3’ 

180ºC 

180ºC 

4 variedades:
25 caramelos rellenos de foie y manzana
25 caramelos rellenos de calamar en su tinta
25 caramelos rellenos de morcilla, manzana y piñones
25 caramelos rellenos de ceps con ibéricos

5525 Rock & Rolls Pollo 
Cilantro

 30g       85 u         2,55Kg
Laduc

Laduc

  3’          
 180ºC    

5597 Rock & Rolls Vegetal

 30g        85 u       2,55Kg
Laduc

Laduc
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SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

2334 Langostino con Bacón

2333 Tapa de Calabacín 
con Langostinos

2337 Dátiles con Bacón

 18g        111 u            2Kg

 20g      100 u         2Kg

 18g        111 u            2Kg

Laduc
Laduc

Laduc
Laduc

Laduc
Laduc

6-8’         3’
 180ºC    170ºC 

3’
180ºC 

8-10’         3’
 180ºC    170ºC 



Nuestro sushi es un producto de altísima calidad, 
elaborado con ingredientes selectos que mantienen 
su sabor y textura. 

Gracias a una elaboración minuciosa y delicada, 
podemos ofrecer el mejor sushi congelado con 
Salmón Salar Ahumado Noruego y Camarón cocido.

ORIENTAL
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#unviajeculinario

12 Variedades
3 Gunkan Salmon ahumado Noruego
4 Niguiri Gamba 
4 Niguiri Gamba Doble (Camaron)
4 Niguiri Salmon Noruego
4 Futomaki Zanhoria Y Pepino
3 Maki Pepino

4762 Sushi Kamakura

21,5g      42 u         903g
Laduc

Laduc

DESCONGELAR

Y  L I S T O

3 Maki Zanahoria
4 Futomaki Zanahoria
4 Futomaki Esparrago
3 Uramaki Zanahoria Y Gamba
3 Uramaki Esparrago Y Zanahoria
3 Uramaki Gamba Y Esparrago

Manipular 
en congelado3h ambiente

3
Laduc
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4354 Piruleta Roja Gamba 
- Thai Penang

 18g       56 u           1Kg
Laduc

Laduc

4352 Piruleta de Gamba, 
Coco y Cilantro

 18g       56 u           1Kg
Laduc

Laduc

10’         8’
200ºC   200ºCPiruleta rellena de verduras, gamba y curry rojo

 13g        154 u          2Kg
Laduc

Laduc

8’          6’
200ºC   200ºC

4348 Gamba en Tempura

10’         8’
200ºC   200ºC

8

8

6

Laduc

Laduc

Laduc
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SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

2146 Gamba Torpedo 
Sésamo

 20g     100 u        2Kg
Laduc

Laduc

10’          8’ 
200ºC   200ºC

4350 Mariposa de Gamba 
con Picatostes y Sweet Chilli

16g      125 u            2Kg
Laduc

Laduc

10’          8’ 
200ºC   200ºC

4276 Rollito Primavera 
Vegetal

 15g      60 u	        900g
Laduc

Laduc

8’           3’
200ºC    180ºC Rollito crujiente relleno de repollo, zanahoria, 

champiñones, patata y judía verdes

6

8

10

Laduc

Laduc

Laduc
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Dumpling relleno de nabo, col, zanahoria, seta “oreja de judas”, ajo, ostra, soja, pimienta negra, chili rojo, cilantro y cebollino

5516 Gyoza Vede Vegetal

 20g      5x50u          5Kg
Laduc

Laduc

1,3’ tapado con film
800W    6’

1’ tapado con film
800W    5’ 

5046 Gyoza de Pollo 
con verduritas

  20g    5x30 u        3Kg
Laduc

Laduc

Gyoza rellena de col, pollo, cebollín, cebolla, ajo y pimienta

Dumpling

20
Laduc
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SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

2162 Palito Vegetal

 15g      133 u         2Kg
Laduc

Laduc

10’          8’
200ºC    200ºC 

8
Laduc



#unviajeculinario
KR

UT
YL

LA
NT

S

-33-

5330 Krustyllant de Espinacas con Algas kombu y Percebe
con núcleo de Brie 

5019 Krustyllant de Bacalao con nucleo de allioli

5020 Krustyllant de Bacalao con nucleo de pisto

5021  Krustyllant de Espinacas con nucleo de Idiazábal

28 g       70 u          1.9 Kg

27 g       70 u          1.9 Kg

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

 4’
180ºC 

Atrévete con nuestros Krustyllants, 
un nuevo concepto que no te dejará 
indiferente.

Elaboradas con producto de 
proximidad
Masa elaborada artesanalmente
Doble rebozado con Panko

 22 g      90 u           2Kg
Laduc

Laduc

 4’
180ºC 

5325 Krustyllant de 
Chipirones en su tinta

5326 Krustyllant de Frutos 
de Mar con Algas Kombu y  
Percebe

5328 Krustyllant de  
Alcachofas con algas Nori 
y  Espagueti de Mar

5329 Krustyllant de Manitas 
de Cerdo con Gambas
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#unviajeculinario

4290 Krustyllant de 
Carabinero

 20g    4x800g          3,2Kg
Laduc

Laduc

180ºC 
 3’-4’

 22 g      90 u           2Kg
Laduc

Laduc

 4’
180ºC 

4403 Krustyllant de 
Berenjena y Queso Cabra

4404 Krustyllant de Foie, 
Gominola de Manzana

4405 Krustyllant de Calçots

4402 Krustyllant de Gamba 
Roja al Ajillo

4406 Krustyllant de Salmón 
Ahumado y Puerros

 22 g      90 u           2Kg
Laduc

Laduc

 4’
180ºC 

4407 Krustyllant de Foie con 
Boletus

4408 Krustyllant de Huevos 
Estrellados y Chistorra  

4982 Krustyllant de Bacalao

 20g    4x800g          3,2Kg
Laduc

Laduc

180ºC 
 3’-4’
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 25g     2x60 u         3Kg
Laduc

Laduc

180ºC 
 3’-4’

4449 Croquetas de Jamón Serrano

4450 Croquetas de Pollo Estofado

4452 Croquetas de Pulpo a la Gallega

4454 Croquetas de 4 Quesos Gallegos

4455 Croquetas de Jamón Ibérico

4456 Croquetas de Cecina Curada 

4457 Croquetas de Rabo de Toro 

Grupo

Gran intensidad de sabor
Elaboradas artesanalmente
Rebozado con Panko

Croquetas Laduc

Sin gluten
Elaboradas con producto de 1ªcalidad
Caseras, crujientes y muy cremosas

Mini Croquetas Cocktail  sin gluten

  17g     14x14 u       3,3Kg

5450 Croqueta Cocktail Setas

5455 Croqueta Cocktail Bacalao y 
Cebolla Caramelizada

5456 Croqueta Cocktail Jamón Ibérico

5457 Croqueta Cocktail Parmesano

5451 Croqueta Cocktail Trufa

5452 Croq Cockt Queso Azul-Nueces
Laduc

Laduc

180ºC 
2’-3’
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#unviajeculinario

5157 Croqueta Bacalao-Ceb Caram

5158 Croqueta Jamón Ibérico

5159 Croqueta Queso Azul Nueces 

 30 g    16x8 u       3,8Kg

 30 g    16x8 u       3,8Kg 30 g    4x24 u       2,88Kg

Laduc
Laduc

Nuevas croquetas para horno 
Crujientes, cremosas y caseras
Sin gluten
Ganadoras del Premio Innoval 2018 
Alimentaria Barcelona

Croquetas al horno sin gluten

8’     
200ºC

4966 Croqueta de Trufa
4597 Croqueta de Bacalao 
y Cebolla Caramelizada
4598 Croqueta Boletus y Escamas 
Patata
4600 Croqueta Parmesano y Tomate
4601 Croqueta de Queso Azul 
y Nueces
4602 Croqueta de Jamón Ibérico y 
rebozado de Kikos
4599 Croqueta Jamón Ibérico 

5517 Croqueta Pollo Campero 

5518 Croqueta Bacalao Tomate 

5519 Croqueta de Salmón
Laduc

Laduc
Laduc

Laduc

Sin gluten
Elaboradas con producto de 1ªcalidad
Caseras, crujientes y muy cremosas

Croquetas sin gluten

180ºC 180ºC 
3’-4’3’-4’



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
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CARPACCEA

5317 Carpaccio Carabinero

50-54g      3X10u        1,5Kg
Laduc

Laduc

y listo



-38-

CA
RP

AC
CE

A

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

5316 Carpaccio Gamba Roja

50-54g      3X10u        1,5Kg
Laduc

Laduc

y listo



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
CA

RP
AC

CE
A

-39-

4950 Carpaccio Gambón 
Seleción

 70g      20 u          1,4Kg
Laduc

Laduc

y listo
Manipular 
en congelado

5318 Carpaccio Gambón 
Salvaje

50-54g      3X10u        1,5Kg
Laduc

Laduc

y listo



-40-

CA
RP

AC
CE

A

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

3190 Carpaccio Bacalao

 70g      20 u          1,4Kg
Laduc

Laduc

y listo
Manipular 
en congelado

4974 Carpaccio Pulpo

 50g      20 u           1Kg
Laduc

Laduc

y listo



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
CA

RP
AC

CE
A

-41-

5290 Carpaccio Angus

 80g       20u         1,6Kg
Laduc

Laduc

y listo
Manipular 
en congelado

5051 Carpaccio Buey

 70g      20 u          1,4Kg
Laduc

Laduc

y listo
Manipular 
en congelado

2
Laduc



-42-

CA
RP

AC
CE

A

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

4663 Carpaccio Manitas 
de Cerdo

 70g      20 u           1,4Kg
Laduc

Laduc

y listo
Manipular 
en congelado



ENTRANTES 
Y PLATOS



-44-

EN
TR

AN
TE

S 
Y P

LA
TO

S

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

5535 Burratina 50g

5473 Burrata 125gr 

 50g     8x20 u         8Kg

125g     10x2 u         2,5Kg

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

En nevera 
24h

En nevera 
24h

5509 Burrata 125g

125g     2x20 u         5Kg
Laduc

Laduc

En nevera 
24h

5476 Burrata con Trufa 
200g 

200g     10x1 u          2Kg
Laduc

Laduc

En nevera 
24h



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
EN

TR
AN

TE
S 

Y P
LA

TO
S

-45-



-46-

EN
TR

AN
TE

S 
Y P

LA
TO

S

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

4766 Daditos de Salmón 
ahumado

200g   6x200g      1,2Kg
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

4951 Tartar de gambas

 80g       20 u         1,6Kg
Laduc

Laduc

y macerar al gusto



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
EN

TR
AN

TE
S 

Y P
LA

TO
S

-47-

Canelón especial Hostelería (130 gramos) 
Elaborado artesanalmente

5331 Canelones de Carne

130g     16 u             2.1Kg	   28 cm
Laduc

Laduc

12’           9’ 
160ºC     160ºC

4446 Canelones de Pescado 
y Marisco

130g        16 u           2.1Kg	   28 cm
Laduc

Laduc

12’           9’ 
160ºC     160ºC

5332 Canelones de Pescado 
con alga Espagueti de Mar

130g     16 u             2.1Kg	   28 cm
Laduc

Laduc

12’           9’ 
160ºC     160ºC



-48-

EN
TR

AN
TE

S 
Y P

LA
TO

S

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

4445 Canelones de Verduras 

130g         16 u          2.1Kg	   28 cm
Laduc

Laduc

12’           9’ 
160ºC     160ºC

4444 Canelones de Rustido, 
Setas y Foie

130g        16 u          2.1Kg	 28 cm
Laduc

Laduc

12’           9’ 
160ºC     160ºC



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
EN

TR
AN

TE
S 

Y P
LA

TO
S

-49-

4447 Canelones de Pato 
y Manzana Caramelizada

130g        16 u           2.1Kg	 28 cm
Laduc

Laduc

12’            9’ 
160ºC     160ºC

5152 Canelones Carne 
con Bechamel

300g      12 u          3,6Kg
Laduc

Laduc

15’-20’    5’-10’
170ºC     700W  

5153 Lasaña de Carne

300g      12 u           3,6Kg
Laduc

Laduc

15’-20’    5’-10’
170ºC     700W  

Sin gluten y formato individual



-50-

EN
TR

AN
TE

S 
Y P

LA
TO

S

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

5587 Pulled Pork

5588 Pulled Pork Barbacoa

840g      4 u           3’360Kg

840g      4 u           3’360Kg

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

y manipular al gusto

y manipular al gusto



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
EN

TR
AN

TE
S 

Y P
LA

TO
S

-51-

2925 Nueces Confitadas 
(Carrilleras de Cerdo)

2926 Carrilleras de Buey 
en Aceite de Oliva Virgen

600g    10 u            6Kg

275g     12 u          3,3Kg

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

8’-10’         1’ 

8’-10’         1’ 

100ºC    900W  

100ºC    900W  

Cocinada a baja temperatura al vacío en su jugo.

Cocinada a baja temperatura al vacío en su jugo.



-52-

EN
TR

AN
TE

S 
Y P

LA
TO

S

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

4661 Confit de Pato

260g     12 u         3,12Kg
Laduc

Laduc

Cocinada a baja temperatura al vacío en su jugo.

3004 Jarrete de Cordero 
Cocido con Romero

 400g     8 u           3,2Kg
Laduc

Laduc

8’-10’         2’ 

8’-10’         2’ 

100ºC    900W  

100ºC    900W  



#unviajeculinario
EN

TR
AN

TE
S 

Y P
LA

TO
S

-53-

Carne ganadora 2 años consecutivos la medalla de World Steak Challenge

SIN
GRASAS
AÑADIDAS

  200g      36 u       7,2Kg
Laduc

Laduc

5201 Hamburguesa de Vaca 
Nacional

    10’                

 90g       8x2 u         1,44Kg
Laduc

Laduc

4897 Steak Tartar Laduc

y macerar al gusto



-54-

EN
TR

AN
TE

S 
Y P

LA
TO

S

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

4566 Magret de Pato 

5365 Magret de Pato 

400g    25 u         10Kg

400g      12 u           4,8Kg

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

  7’-8’                

  7’-8’                



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
EN

TR
AN

TE
S 

Y P
LA

TO
S

-55-

4079 Escalopas de Foie 
Barqueta

400 g    4x400g      1,6Kg
Laduc

Laduc

 6’                

5110 Escalopas de Foie Gras 

40-60 g      20u          1Kg
Laduc

Laduc

 6’                

4393 Foie Gras a la Sal 
Bodega

400g     10 u           4Kg
Laduc

Laduc

y servir

Pruébalo

TE SORPRENDERÁ

5
Laduc



-56-

EN
TR

AN
TE

S 
Y P

LA
TO

S

#unviajeculinario

4607 Foie Gras Extra

550g     20 u          11Kg
Laduc

Laduc

y concinar
al gusto

4646 Tarrina de Foie Gras 
Entier Micuit

500g     1 u           500g
Laduc

Laduc

y listo
Tarrina a base de un solo higado, cocida a baja temperatura

10
Laduc



#unviajeculinario
GU

AR
NI

CIO
NE

S

-57-

    5’                                   

    5’                                   

4949 Boletus Edulis 
Silvestre entero

4948 Trompeta Negra 
Silvestre

 1Kg        3x1Kg         3Kg

 2,5Kg     2,5Kg

Laduc

Laduc

Laduc

    5’                                   

4947 Rebozuelo Silvestre

 1Kg        3x1Kg         3Kg
Laduc

Laduc



-58-

GU
AR

NI
CIO

NE
S

#unviajeculinario

    5’                                   

    5’                                   

    5’                                   

4945 Boletus Edulis 
Laminado Silvestre

4946 Colmenilla Silvestre

4944 Fantasia de setas 
silvestres

 400g     5x400g           2Kg

 1Kg        3x1Kg         3Kg

 1Kg         3x1Kg        3Kg

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

BAJO PEDIDO



#unviajeculinario
GU

AR
NI

CIO
NE

S

-59-

   12’              10’                      

   12’              10’                      

 3948 Esparrago Triguero M 
(10/16) Origen España

3961 Esparrago Triguero G 
(16/22) Origen España

3101 Fantasia de Setas con 
20% Boletus Edulis

 1Kg      5x1Kg         5Kg

 1Kg       5x1Kg         5Kg            17cm

 1Kg       5x1Kg         5Kg              17cm

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

   10’                                   
Mezcla de setas Shiitake, Seta ostra, 

Nameko y Boletus Edulis.



-60-

GU
AR

NI
CIO

NE
S

#unviajeculinario

4322 Atadito de Espárragos 
Verdes 11 cm

4696 Atadito de Espárragos 
Verdes 9 cm

30g     67 u           2Kg 30g     67 u           2Kg 
Laduc

Laduc
Laduc

Laduc

  10’                        10’                      
150ºC       10’         10’ 150ºC       10’         10’

4320 Atadito de 3 Verduras

30g     67 u           2Kg 
Laduc

Laduc

150ºC       10’         10’

4321 Atadito de Espárragos 
con Bacón

30g     67 u           2Kg 
Laduc

Laduc

  10’                      
150ºC       10’         10’

4324 Atadito de Guisantes 
con Bacón

30g     67 u           2Kg 
Laduc

Laduc

  10’                      
150ºC       10’         10’

4323 Atadito de Zanahorias

30g     67 u           2Kg 
Laduc

Laduc

  10’                      
150ºC       10’         10’



#unviajeculinario
GU

AR
NI

CIO
NE

S

-61-

  15’          12’             
200ºC   200ºC

3767 Gratín De Patatas y 
Queso

 100g      15 u         1,5Kg
Laduc

Laduc

4765 Gratín de Patata 
PREMIUM

100g    20 u          2Kg 100g    20 u          2Kg 
Laduc
Laduc

Laduc
Laduc

180ºC    700W  180ºC    700W  
   10’           3’                      

  15’          12’             
200ºC   200ºC

3763 Gratín de Patata y 
Setas

 100g      15 u         1,5Kg
Laduc

Laduc

6 6
Laduc

Laduc

  15’          12’             
200ºC   200ºC

3765 Gratín de Patata 
y Brócoli

 100g      15 u         1,5Kg
Laduc

Laduc

6
Laduc

  15’          12’             
200ºC   200ºC

3764 Gratín con Tomate 
y Mozzarella

 100g      15 u         1,5Kg
Laduc

Laduc

6
Laduc



-62-

GU
AR

NI
CIO

NE
S

#unviajeculinario

  12’          8’             
200ºC   200ºC

3762 Mini Gratin Esparragos 
y Parmesano

 35g       29u              1Kg
Laduc

Laduc

10
Laduc

2345 Tempura de Verduras

 10g       200u          2Kg       
Laduc

Laduc

190ºC     200ºC
   3’            10’	Mazorca baby, zanahoria y judía redonda

8
Laduc

4319 Brocheta de Vegetales 

60g     33 u           2Kg 
Laduc

Laduc

  10’                      
150ºC       10’         10’



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
CO

MP
LE

ME
NT

OS

-63-

4652 Láminas Vegetales 
Crujientes

5052 Laminas Vegetales Remolacha 
5053 Laminas Vegetales Patata 
5054 Laminas Vegetales Piquillo 

 24g        10 u         240g 24g       2x10 u         240g
Laduc

Laduc
Laduc

Laduc

5’’ y manipular 5’’ y manipular 
160ºC160ºC

COMPLEMENTOS

20
Laduc

5055 Laminas Vegetales Zanahoria 
5056 Laminas Vegetales Espinaca 



-64-

CO
MP

LE
ME

NT
OS

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

1512 Pasta Fillo Fina2741 Base Hojaldre 

1510 Pasta Kataifi Triturada

 500g    12 u           6Kg
Laduc

Laduc

 500g     20 u         10Kg 1Kg          10 u         10Kg
Laduc

Laduc Laduc

Laduc

3’           8’
170ºC    180ºC 

y manipular
al gusto

y manipular
al gusto



#unviajeculinario
PA

N

-65-

9071 Pansalud Pincho Krek®

9072 Pansalud Pulga Krek®

 20g     100 u           2Kg      10cm   3cm   3cm

   10g     180 u        1,8Kg       6cm   3cm    3cm

2’             

2’             

200ºC    

200ºC    

PANSALUD KREK® 100% NATURAL, ELABORADO CON HARINA DE ALTA CALIDAD, UNA ELEVADA 
HIDRATACIÓN Y UN LARGO PROCESO DE TRIPLE FERMENTACIÓN. LISTO EN 2 MIN.

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc



-66-

PA
N

#unviajeculinario

9064 Pansalud Flauta Krek® 

 80g      60 u          4,8Kg    24cm   6cm   4,5cm

4’             
200ºC    

9070 Pansalud Flautín 
Krek®

 40g      45 u         1,8Kg      24cm   3cm   3cm

4’             
200ºC    

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

9065 Pansalud Menú Krek®

 40g     70 u         2,8Kg      10cm   8cm  4,5cm
Laduc

Laduc

4’             
200ºC    



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
PA

N

-67-

9063 Pansalud Coca Krek®

180g     24 u        4,3Kg      28cm  10cm  4,5cm

5’             
200ºC    

Laduc
Laduc

9073 Pansalud 
Hamburguesa Krek®

 65g      45 u         2,7Kg      11cm    4cm

4’             
200ºC    

Laduc
Laduc

9102  Pansalud Burguer 
Krek Precortada 

  65g     45u/c      2,925Kg	 11cm
Laduc

Laduc

2’             
200ºC    



-68-

PA
N

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

9103 Pansalud Masa 
Madre Krek®

9104 Pansalud Masa 
Madre Cereales®

700g     4u/c        2,8Kg      21,5x9cm rebanada          

700g     4u/c        2,8Kg    21,5x9cm rebanada          

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

y manipular
al gusto



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
PA

N

-69-

PANES  ESPECIALES

4188 Pan  Pita

 80g    12x6 u        5,7Kg      14cm

y manipular
al gusto

Laduc
Laduc

3984 Pan  Pita

 80g     12x6 u          5,7Kg      de 13 a 14cm

y manipular
al gusto

Laduc
Laduc

4488 Pan Libanés

 55g    10x6 u        3,3Kg       18,5cm

3’ 
200ºC 

Laduc
Laduc



-70-

PA
N

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

5437 Bagel Soft Semola de 
Maiz Cortado

5438 Bagel Soft 
Multicereales Cortado 90gr

1776 Panini con Sesamo

 75g     36 u          2,7Kg           

 90g     36 u          3,2Kg           

 70g     30 u          2,1Kg           

y manipular
al gusto

y manipular
al gusto

y manipular
al gusto

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
PA

N

-71-

3737 Pan Redondo 
Multisemillas Polar ®

 67g      6x7 u         2,8Kg        10,5cm
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

PAN POLAR

3736 Pan Polar Fino ® 

 60g      8x8 u         3,8Kg      26cm    18cm
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
PA

N

-72-

4195 Panecillo Sin Gluten

 30g      50 u          1,5Kg         6cm      5cm
Laduc

Laduc

200ºC   

4198 Panecillo Semillas Sin 
Gluten

 30g      50 u           1,5Kg       8cm       3cm
Laduc

Laduc

5369 Pan Rústico 
Redondo Sin Gluten

4193 Hostelería Sin 
Gluten

85g       36 u            3Kg         11cm 65g      40 u           2,6Kg       14cm      4cm
Laduc

Laduc
Laduc

Laduc

 7’         5’          
200ºC   200ºC    200ºC   

 7’         5’           
200ºC   200ºC   

180ºC   
8’-12’          

200ºC   
 7’         5’          

200ºC   200ºC    

PAN SIN GLUTEN



-73-

PA
N

#unviajeculinario

4196 Baguetina Cereales 
Sin Gluten

5370 Pan Payés Sin Gluten

100g      25 u          2,5Kg	 19cm       4cm

300g      6 u            1,8Kg	 11 rebanadas

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

4192 Baguetina Sin Gluten

5367 Baguetina Sin Gluten

105g      25 u            2,6Kg     21cm       4cm

100g       18 u            1,8Kg       21cm    

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

200ºC   
 7’         5’        

200ºC   200ºC    200ºC   
 7’         5’           

200ºC   200ºC    

4693 Pan Hamburguesa 
Sin Gluten

5368 Pan Burger Sin 
Gluten

 100g     25 u           2,5Kg      10cm 80g       20 u         1,6Kg        10cm
Laduc

Laduc
Laduc

Laduc

200ºC   
 7’         5’         

200ºC   200ºC    

y listo

180ºC   
8’-12’          

180ºC   
8’-12’          



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
PA

N

-74-

3557 Micro Burger Buns 
con Sésamo

  7g       280 u        1.9Kg         3cm
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

MINI PANES

4478 Mini Burger de 
Colores con su Topping

10g   4x25 u/color    1Kg            6cm
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto



-75-

PA
N

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

3659 Mini Blinis 
Cocktail Natural

  3g     2x200 u       1,2Kg           3cm
Laduc

Laduc

3661 Blinis Natural

  5g      2x120 u          1,2Kg          5cm
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

y manipular
al gusto

4477 Mini Burger Negros 
con Sésamo

10g     4x25 u	        1Kg           6cm
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
PA

N

-76-

3224 Mini Hamburguesa 
Sésamo PRECORTADA

3747 Mini Brioche Round

  22g      180 u         4Kg          6,5cm

  10g      60 u           600g      6cm

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

y manipular
al gusto

3733 Mini Navette Natural

  10g     200 u         2Kg             6cm       3cm
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

3734 Mini Navette Amapola

  10g      200 u        2Kg            6cm       3cm
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto



-77-

PA
N

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

3735 Mini Navette con 
Sésamo

  10g      200 u         2Kg           6cm       3cm
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

5122 Mini Navette 3 colores

  10g      75 u           750g           6cm       3cm
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

5418 Mini Pita Laduc

  18g      220 u            4Kg          6cm
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

3556 Mini Burger Buns 
con Sésamo

 13g      162 u          2.1Kg             4,5cm
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto



SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario
PA

N

-78-

4252 Pan Bao

4250 Pan Bao

5555 Mini Pan Bao Negro 

 55g      7x20 u      7,7Kg       7cm      7,5cm

 35g     10x20 u      7Kg         6cm      6,5cm

 15g      4x50 u       3Kg           6cm      4cm

Laduc
Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

5554 Mini Pan Bao Blanco

 15g      4x50 u       3Kg           6cm      4cm
Laduc

Laduc

60’’ tapado con film
900W 3’-5’

40’’ tapado con film

40’’ tapado con film

900W 

900W 

3’-5’

3’-5’
40’’ tapado con film
900W 3’-4’



-79-

PA
N

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

5030 Pan Tramezzini de 
Espinaca
5031 Pan Tramezzini Integral

5027 Pan Tramezzini Blanco
5028 Pan Tramezzini de 
Caramelo
5029 Pan Tramezzini de Tomate

  1Kg        4 u               4Kg
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto



#unviajeculinario
PA

ST
A

-80-

5324 Gransole Provolone 
& Berenjena

4754 Gransole Piselli & Menta

 17g      117 u±        2Kg

 16g      125 u±        2Kg

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

y listo

y listo

Pasta fresca al huevo rellena de berenjena, provolone, 
queso crema y especias finas.

Pasta fresca al huevo rellena de guisantes, Ricotta, menta, 
zumo de limón y queso fresco.

DESCONGELAR Y LISTO



-81-

PA
ST

A

#unviajeculinario

4498 Triangolo Provolone

 10g      300 u±        3Kg
Laduc

Laduc

y listo

Pasta fresca al huevo rellena de Provolone, tomates y queso fresco

4499 Triangolo Spinaci 

 10g      300 u±        3Kg
Laduc

Laduc

y listo

Pasta fresca al huevo rellena de espinacas, crème Fraiche, 
Provolone, Ricotta y queso fresco.

4755 Gransole Limone 
& Basilico

 16g      125 u±        2Kg
Laduc

Laduc

y listo
Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta, puré de limón, 

albahaca y queso fresco.
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4502 Rústico Pecorino e 
Higos

 12g       250 u±        3Kg
Laduc

Laduc

y listo
Pasta fresca al huevo rellena de Pecorino, higos secos 

y queso. fresco.

4500 Triangolo Vitello y 
Salvia 

 10g      300 u±        3Kg
Laduc

Laduc

y listo
Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta, carne de ternera, 

Provolone. salvia y queso fresco.

4514 Rústico Pomodoro y 
Oliva

 10g      300 u±        3Kg
Laduc

Laduc

y listo
Pasta fresca al huevo rellena de tomate, aceitunas negras, 

aceitunas verdes y queso fresco.
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4513 Rústico Salmone 
y Spinaci 

 10g      285 u±        2,8Kg
Laduc

Laduc

y listo
Pasta fresca al huevo rellena de salmón, espinacas y 

queso fresco.

5572 Fagottini Pesto 
Rosso

 10g      400 u±        4Kg
Laduc

Laduc

y listoPasta fresca al huevo rellena de tomate y albahaca.

5583 Tortelloni Verdi 
Ricotta

 11g      363 u±        4Kg
Laduc

Laduc

y listoPasta fresca al huevo rellena de Requesón y Ricotta.
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y listo

5584 Tortelloni Carne

 11g         363 u±        4Kg
Laduc

Laduc

Pasta fresca al huevo rellena de tomate y carne de vacuno.

5582 Tortelloni Ricotta 
y Spinaci 

 11g        363 u±        4Kg
Laduc

Laduc

y listoPasta fresca al huevo rellena de Requesón, Ricotta y espinacas.

5571 Cappelletti Funghi

  5g       800 u±      4Kg
Laduc

Laduc

y listoPasta fresca al huevo rellena de Champiñones, Ricotta y Gouda.
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3280 Pasta Sfoglia Precotta 
Gialla 460x255mm

 182g    5x2Kg       11 hojas         10Kg
Laduc

Laduc

y listoPasta fresca al huevo precocinada para hacer tu propia pasta rellena.

5581 Gnocchi di Patata 

  8g       625 u±        5Kg
Laduc

Laduc

y listo
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3580 Capelli de Foie Gourmet

 25g      120 u±        3Kg
Laduc

Laduc

   6’-7’  

PASTA 
ITALIANA

Pasta fresca al huevo rellena de foie de pato, carne de ave, 
Grana Padano y trufa negra natural.

3270 Capelli de Berenjenas, 
Queso Scamorza y Cherry

 25g      120 u±        3Kg
Laduc

Laduc

   6’-7’  
Pasta fresca al huevo rellena de berenjena, Ricotta, 

Provolone picante, queso Scamorza y tomate.
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3272 Capelli naranja de 
Calabaza 

 25g      120 u±        3Kg
Laduc

Laduc

   6’-7’  

3271 Capelli de Queso Cabra 
e Higos

 25g      120 u±        3Kg
Laduc

Laduc

   6’-7’  Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta, higos caramelizados, queso de cabra y Povolone.

Pasta fresca al huevo rellena de calabaza y Ricotta.

4285 Ravioli de Bacalao

 13g      230 u±        3Kg
Laduc

Laduc

   6’-7’  Pasta fresca al huevo rellena Mascarpone y bacalao.
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3274 Fagotti al Formaggio 
y Pera

 12g      250 u±        3Kg
Laduc

Laduc

   6’-7’  

3275 Fagotti de Gorgonzola 
y Noci

 12g      250 u±        3Kg
Laduc

Laduc

   6’-7’  

Pasta fresca al huevo rellena de pera, Pecorino, Ricotta y queso curado rallado.

Pasta fresca al huevo rellena de Gorgonzola, Ricotta, queso Bergader y nueces.

3276 Panzarotti Funghi 
Porcini

 12g      250 u±        3Kg
Laduc

Laduc

   6’  Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta, setas y nueces.
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3278 Panzarotti Rosa al 
Salmone

 12g      250 u±        3Kg
Laduc

Laduc

   6’  

3279 Panzarotti Verdi de 
Ricotta y Spinaci

 12g      250 u±        3Kg
Laduc

Laduc

   6’  

Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta y salmón.

Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta y espinacas.

3260 Tortelloni Tricolore 
con Carne

  6g      500 u±        3Kg
Laduc

Laduc

 5’-6’  
Pasta fresca al huevo de tres colores (verde espinaca, amarilla huevo 

y roja tomate) rellena de carne de buey.
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3262 Tortelloni ai Funghi

  6g      500 u±        3Kg
Laduc

Laduc

 5’-6’  Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta y setas.

3257 Ravioli con Setas

 13g      230 u±        3Kg
Laduc

Laduc

   6’  Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta, setas y queso curado rallado.

3258 Ravioli Ricotta y 
Spinaci

 13g      230u±        3Kg
Laduc

Laduc

   6’  Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta y espinacas.
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3259 Ravioli Bolognese

 13g      230 u±        3Kg
Laduc

Laduc

   6’  Pasta fresca al huevo rellena de carne de buey.

3263 Fettuccine

 40g      50 u±        2Kg
Laduc

Laduc

   7’  

3264 Nido Fettuccine 
al Nero di Sepia

 40g      50 u±        2Kg
Laduc

Laduc

   7’  
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3266 Nido Spaghetti alla 
Chitarra

 70g      29 u±        2Kg
Laduc

Laduc

   7’  

3268 Nido Tagliatelle

  40g      50 u±        2Kg
Laduc

Laduc

   7’  

3269 Gnocchi de Patate

  3g      1.677 u±        5Kg
Laduc

Laduc

   5’  
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5353 Focaccia Tradizionale 
30x40

5354 Focaccia ai 
Pomodorini 30x40

600g         4u           2,4Kg

800g         4u           3,2Kg

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

8’

8’

200ºC

200ºC

FOCACCIAS
100% NATURALES 
ELABORADAS SIGUIENDO 
LAS AUTÉNTICAS RECETAS 
ORIGINALES GENOVESAS
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5355 Focaccia Queso 
Stracchino 30x40 

5356 Focaccia 
Mediterranea 30x40

5357 Focaccia alla Cipolla 
30x40

850g         4u           3,4Kg

800g         4u           3,2Kg

800g         4u           3,2Kg

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

8’

8’

8’

200ºC

200ºC

200ºC
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 5536 Pizza Margarita 

400g      5 u            2Kg
Laduc

Laduc

de 30cm

PIZZA 
NAPOLITANA
SEMIPRECOCIDA 
ELABORADAS ARTESANALMENTE, ESTIRADAS 
A MANO, Y COCIDAS EN HORNO DE PIEDRA

 5537 Pizza Prosciutt e 
Funghi

420g       5 u           2,1Kg
Laduc

Laduc

  4-5’     6’-8”          

  4-5’     6’-8”          

300ºC   200ºC

300ºC   200ºC

de 30cm
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5540 Pizza Diavola 

 420g      5 u           2,1Kg
Laduc

Laduc

de 30cm

  4-5’     6’-8”          
300ºC   200ºC

5539 Pizza Carbonara

 420g      5 u           2,1Kg
Laduc

Laduc

de 30cm

  4-5’     6’-8”          
300ºC   200ºC

5538 Pizza 4 Quesos

 420g      5 u           2,1Kg
Laduc

Laduc

de 30cm

  4-5’     6’-8”          
300ºC   200ºC
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5542 Pizza Atun y Cebolla 

5543 Pizza Vegetariana

 420g      5 u           2,1Kg

 420g      5 u           2,1Kg

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

de 30cm

de 30cm

  4-5’     6’-8”          

  4-5’     6’-8”          

300ºC   200ºC

300ºC   200ºC

5541 Pizza Barbacoa 

 420g      5 u           2,1Kg
Laduc

Laduc

de 30cm

  4-5’     6’-8”          
300ºC   200ºC



-99-

FO
CA

CC
IAS

 Y 
PI

ZZ
AS

#unviajeculinario

PIZZA 
SEMIPRECOCIDA CON 
MASA ITALIANA
 COCIDA EN HORNO DE PIEDRA

4251 Base Pizza Sin Gluten 
26cm

5151 Base Pizza 30cm Sin 
Gluten

250g     3x5 u          3,75Kg135g      30 u            4Kg
LaducLaduc

LaducLaduc

manipular
al gusto

manipular
al gusto

5401 Base Pizza Blanca

260g       8 u            2Kg
Laduc

Laduc

    3’          8’            
300ºC   215ºC

de 30cm

5464 Base Pizza Pomodoro 

300g       8 u          2,4Kg
Laduc

Laduc

    3’          8’            
300ºC   215ºC

de 30cm

4369 Bola Pizza Easy 
Fermentada

200g     48 u         9,6Kg
Laduc

Laduc

manipular
al gusto
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5396 Pizza Margarita 

370g     6 u          2,22Kg
Laduc

Laduc

    3’          8’            
300ºC   215ºC

de 30cm

PIZZA 
DE MASA 
SEMIPRECOCIDA 
FERMENTADA LENTAMENTE

5397 Pizza 4 Quesos 

450g     6 u           2,7Kg
Laduc

Laduc

    3’          8’            
300ºC   215ºC

de 30cm
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5398 Pizza Prosciutto

450g     6 u           2,7Kg
Laduc

Laduc

    3’          8’            
300ºC   215ºC

de 30cm

5399 Pizza Tartufa

450g     6 u           2,7Kg
Laduc

Laduc

    3’          8’            
300ºC   215ºC

de 30cm

5400 Pizza Mejicana

450g     6 u           2,7Kg
Laduc

Laduc

    3’          8’            
300ºC   215ºC

de 30cm
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5060 Pizza Margherita

350g     5 u          1,75Kg
Laduc

Laduc

    6’       8’-10’            
300ºC   220ºC

de 29-30 cm

PIZZA 
SIN  GLUTEN

QR CARTA

5061 Pizza 4 Formaggi

350g     5 u          1,75Kg
Laduc

Laduc

    6’       8’-10’            
300ºC   220ºC

de 29-30 cm
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5062 Pizza Prosciutto

350g     5 u          1,75Kg
Laduc

Laduc

    6’       8’-10’            
300ºC   220ºC

de 29-30 cm

5063 Pizza Escaliavada

350g     5 u          1,75Kg
Laduc

Laduc

    6’       8’-10’            
300ºC   220ºC

de 29-30 cm

BAJO PEDIDO

5064 Pizza Barbacoa

350g     5 u          1,75Kg
Laduc

Laduc

    6’       8’-10’            
300ºC   220ºC

de 29-30 cm
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5164 Avocado Burger 12cm

 125g     2x8 u          2Kg
Laduc

Laduc

10’-12’
200ºC

4’-5’
180ºC 

EL AGUACATE
ESTA DE MODA!
En Laduc te ofrecemos un amplio surtido 
para que se adapte a todas tus necesidades 
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5166 Tortilla de Aguacate, 
30cm

 91g     8x18 u          13Kg
Laduc

Laduc

15’
650W 15’

4671 Dados de Aguacate

 1Kg          1 Kg        1Kg          1 Kg       

 1Kg          1 Kg       

Laduc
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

y manipular
al gusto

5102 Trocitos de aguacate

4648 Guacamole Silvestre 
Origen España

y manipular
al gusto

6

6

Laduc

Laduc

10
Laduc



-107-

FA
ST

 G
OO

D

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

5160 Guacabites

  21g      282 u         6x1kg          6Kg
Laduc

Laduc
Laduc

8’-10’            
200ºC

2,5’-3’
180ºC 

5163 Jala Bites

  20g      300 u         6x1kg          6Kg
Laduc

Laduc
Laduc

2,5’-3’
180ºC 

5161 Avocado Fries Chilli

  29g      204 u       6x1kg          6Kg
Laduc

Laduc
Laduc

8’-10’            
200ºC

2,5’-3’
180ºC 

5162 Chilli Cheese Nuggets

  19g      318 u	        6x1kg          6Kg
Laduc

Laduc
Laduc

2,5’-3’
180ºC 
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5395 Bocadito Camembert 
Empanado

5551 Medallón Queso Cabra 
Empanado

20-25g      120 u     4x750g         3Kg

  40g      120 u      8x600g         6Kg

Laduc

Laduc

Laduc
Laduc

Laduc
Laduc

2’-3’

2’-3’

180ºC 

180ºC 

5349 Bocadito Brie 
Empanado

15-25g     300 u        6x1kg          6Kg
Laduc

Laduc
Laduc

2’-3’
180ºC 
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5145 Hamburguesa de Pollo
Cornflakes  

 100g     5x1kg          5Kg
Laduc

Laduc

    12’            
200ºC

5’-6’
180ºC 

4481 Hamburguesa de Pollo 
Crujiente

 120g    2x1,5kg       3Kg
Laduc

Laduc

    12’            
180ºC

3’
180ºC 
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5146 Escalopa Pollo 
Cornflakes

100-140g     5x1Kg          5Kg
Laduc

Laduc

    10’            
200ºC

3’
180ºC 

5420 Donut Pollo Cornflake 
con Emment y Gouda4482 Filete Pollo

Laduc
Laduc

Laduc
Laduc

  40g    7x800g      5,6Kg  110g       3Kg             3Kg

    10’                10’            
200ºC200ºC

3’3’
180ºC 180ºC 
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5288 Finger Pollo Rebozado

20-80g      5x1Kg          5Kg
Laduc

Laduc

    12’            
200ºC

3’
180ºC 

5311 Finger Pollo American 
Style

25-65g     5x1kg          5Kg
Laduc

Laduc

12’
200ºC

3’
180ºC 

5149 Finger Pollo y Cereales

20-90g     5x1kg          5Kg
Laduc

Laduc

12’
200ºC

3’
180ºC 
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4855 Chicken Wings 
Crunchy

 55g       54u          3Kg 
Laduc

Laduc

7’
180ºC 

4854 Chicken Wings Hot & 
Spicy 

 55g       54u          3Kg 
Laduc

Laduc

7’
180ºC 

5147 Alitas de pollo 
Crujientes

25-80g       5x1kg          5Kg
Laduc

Laduc

2’-3’
180ºC 

5148 Alitas de Pollo 
Barbacoa 

20-70g       5x1kg          5Kg
Laduc

Laduc

2’-3’
180ºC 

LISTO
EN 3 MIN.

LISTO
EN 3 MIN.
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5123 Tiras Pechuga Pollo 
Asado

 10mm     1 u             2,5Kg
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

5137 Lonchas de Pechuga 
de Pollo Asado

 5mm      1 u          2,5Kg
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

4

4

Laduc

Laduc

5136 Dados Pechuga Pollo 
Asados

 12mm     1 u          2,5Kg 
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

4
Laduc
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5138 Pechuga de Pollo 
Asado

90-110g      2,5kg        2,5kg
Laduc

Laduc

y manipular
al gusto

4
Laduc

5533 Tacos de Solomillo de 
Pollo Asado

Laduc
Laduc

15-30g    4x2,5Kg        10Kg

y manipular
al gusto

4489 Falafel Laduc

 23g     2x50 u       2,3Kg
Laduc

Laduc

    7’            
180ºC

3994 Tiras Boniato 
Crujientes 9,5 mm

Laduc
Laduc

 5u/c      2,27Kg      11 Kg

5’
180ºC 
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3’
180ºC 

5032 Palomitas de Pollo

  5g      8x500g     4Kg
Laduc

Laduc

    7’            
200ºC

   12’            
200ºC

3’
180ºC 

5150 Nuggets de Pechuga 
de Pollo

21-25g     5x1kg          5Kg
Laduc

Laduc

5312 Finger de Mozzarella 
Empanado

  25g      3x1kg          3Kg
Laduc

Laduc

2’-3’
180ºC 
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5139 Brocheta de Pollo 
Frita

100g        10u              1Kg
Laduc

Laduc

10’-12’       2’ 
200ºC   800W  

4215 Mini Brocheta Yakitori

 15g       70 u            1Kg
Laduc

Laduc

8’         40’’ 
140ºC    900W  

Borcheta de pollo con salsa de soja, habas de soja, harina de trigo y maíz.

BRASEADO

8

5

Laduc

Laduc
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5093 Brochetas Teriyaki 

 25g       70 u            1,75kg
Laduc

Laduc

7’             1’ 
140ºC    900W  

5094 Brocheta Pollo, 
cebolla y pimiento

20g         75u             1,5kg
Laduc

Laduc

8’                 1’ 
140ºC     900W

Brocheta de pollo con pimiento rojo, 
cebolla, especias y asada a la parrilla 
sobre carbón

Brocheta de muslo de pollo marinado con vino de arroz,
salsa yakitori y asada a la parrilla sobre carbón

5092 Brochetas Yakitori

25g        70u             1,7kg
Laduc

Laduc

8’             1’ 
140ºC    900W  

8

8

8

Laduc

Laduc

Laduc
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en nevera 
de 6h

en nevera 
de 6h

en nevera 
de 6h

3’ por cada lado, potencia media-
alta. Dejar reposar en plato unos 

minutos.

3’ por cada lado, potencia media-
alta. Dejar reposar en plato unos 

minutos.

3’ por cada lado, potencia media-
alta. Dejar reposar en plato unos 

minutos.

5034 Tortilla Trufa Baby 
Burger

4675 Tortilla Patata Baby 
Burger

 180g      9x2u        3.24Kg        10cm

 180g      9x2u        3.24Kg        10cm

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

4881 Tortilla Morcilla Baby 
Burger

 180g      9x2u        3.24Kg    10cm
Laduc

Laduc

HUEVOS  CAM PER OS

HUEVOS  CAM PER OS

HUEVOS  CAM PER OS

BA

BY BURGER

TORTILLA DE PATA
TA

BA

BY BURGER

TORTILLA DE PATA
TA

BA

BY BURGER

TORTILLA DE PATA
TA
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190ºC   190ºC     900W       900W
10’         5’           2’               1’

5242 Tortilla Francesa 
Media Luna 

 75g       80 u          6Kg       18cm
Laduc

Laduc

4882 Tortilla Queso de 
Cabra Baby Burger

 180g      9x2u        3.24Kg     10cm
Laduc

Laduc

4674 Tortilla de Patatas con 
Cebolla Baby Burger

 180g      9x2u        3.24Kg        10cm
Laduc

Laduc

en nevera 
de 6h

en nevera 
de 6h

en nevera 
de 6h

3’ por cada lado, potencia media-
alta. Dejar reposar en plato unos 

minutos.

3’ por cada lado, potencia media-
alta. Dejar reposar en plato unos 

minutos.

3’ por cada lado, potencia media-
alta. Dejar reposar en plato unos 

minutos.

HUEVOS  CAM PER OS

HUEVOS  CAM PER OS

BA

BY BURGER

TORTILLA DE PATA
TA

BA

BY BURGER

TORTILLA DE PATA
TA
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4673 Tortilla de Patata sin 
Cebolla

5394 Tortilla de Patata con 
Cebolla 

4672 Tortilla de Patata con 
Cebolla

 700g      5 u        3,5Kg       21,5cm

1,300Kg      8 u        10,4Kg       21,5cm

 700g      5 u        3,5Kg       21,5cm

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

en nevera 
de 6h

en nevera 
de 6h

en nevera 
de 6h

en nevera 
de 6h

en nevera 
de 6h

en nevera 
de 6h

3’ por cada lado, potencia media-
alta. Dejar reposar en plato unos 

minutos.

6’ por cada lado, potencia media-
alta. Dejar reposar en plato unos 

minutos.

3’ por cada lado, potencia media-
alta. Dejar reposar en plato unos 

minutos.

HUEVOS  CAM PER OS

HUEVOS  CAM PER OS

BAJO PEDIDO
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POSTRES

4667 Coulant Fondant 
Laduc  

  100g     20u          2Kg 
Laduc

Laduc

4643 Mi-Cuit de Chocolate   

  90g     3x8u          2,16Kg 
Laduc

Laduc

45’’               
900W    

45’’               
900W    y listo

Primer

 

coulant

QUE

 

SE

 

COME

 

FRÍO
o

 

caliente
Nuestro CoulantFondant 
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#unviajeculinario

4669 Coulant de Té Matcha 
y Almendra

 100g     20u           2Kg
Laduc

Laduc

40’’               
900W    

5460 Coulant Chocolate y 
Frambuesa 

  90g     2x6 u           1Kg
Laduc

Laduc

 40’’
800W	

5364 COOLant Orange

 90g      2x6u         1,08Kg
Laduc

Laduc

40’’               
900W    

Primer

 

coulant

QUE

 

SE

 

COME

 

FRÍO
o

 

caliente

5
Laduc
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1596 Brownie de chocolate

  80g      24 u          1,9Kg
Laduc

Laduc

40’’               
900W    

3720 Tiramisú 3 Savoiardis 
Individual

 100g     5 u           500g
Laduc

y listo

Laduc

5154 Esfera de Chocolate 
Dorada

  85g      20 u          1,7Kg
Laduc

Laduc

y listo
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1586 Tarta Tatin

 120g      18 u          2,1Kg
Laduc

Laduc

50’’         6’          
900W    180ºC 

  10’
180ºC

4314 Mini Coulant de 
Chocolate

  30g      80 u         2,4Kg
Laduc

Laduc

y listo

y listo

 15’’
600W	

 25’’
900W	

4381 Mini Tarta Tatin

  32g      48 u         1,5Kg
Laduc

Laduc
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5322 Macarons 
Classic

12g       36u         1,7Kg 
Laduc

Laduc

y listo

6 Variedades:
Vanilla
Limón
Pistacho

Frambuesa
Caramelo 
Chocolate

4
Laduc

3947 Petit Fours Classic

  11g        38 u         430g
Laduc

Laduc

y listo

6 Variedades:
10 Pasta choux con crème brulée
6 Postre duo choco
5 Tartaletas de frambuesa
6 Postre Mango pasión
5 Tartaletas limón
6 Óperas



-127-

PO
ST

RE
S

SUGERENCIAS DE PRESENTACIÓN

#unviajeculinario

5358 Petit Fours Chocolate

  12g         42u           504g
Laduc

Laduc

y listo

4611 Reposteria Laduc

  20g        76 u          1,5Kg
Laduc

Laduc

y listo

10 Variedades:
8 Flan 
8 Rizado naranja 
8 Mousse fresa 
8 Bola coco 
6 Pastel chocolate con nueces 

8 Variedades:
5 Tartaleta de chocolate con avellana
5 Pastel de chocolate con frambuesa
5 Dulce de praliné con crujiente
5 Tartaletas de caramelo y chocolate

5 Financier de chocolate sabor tonka
6 Satrigo de chocolate con leche y coco
6 Crujiente de 2 chocolates
5 Cuadradito de chocolate, mascarpone y café

6 Pastel de kiwi, pasas
8 Trufas heladas 
8 Mousse limón 
8 Petit Four trufa-plátano 
8 Tocinillo de cielo
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5095 Trufas de Coco y Te 
Matcha

  20g     80 u         1,6Kg 
Laduc

Laduc

y listo

4608 Lionesas de Nata

  21g      42 u          882g
Laduc

Laduc

y listo

4610 Lionesas de Trufa

  22g     42 u          924g
Laduc

Laduc

y listo
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3755 Mini Muffin Relleno 
de Caramelo

  26g     42 u           1,1Kg
Laduc

Laduc

y listo

3753 Mini Muffin Relleno 
de Chocolate

  26g     42 u           1,1Kg
Laduc

Laduc

y listo

3756 Mini Muffin Relleno 
de Frutos Rojos

  26g     42 u           1,1Kg
Laduc

Laduc

y listo

3754 Mini Muffin Relleno 
de Manzana

  26g     42 u           1,1Kg
Laduc

Laduc

y listo
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5534 Maxi Pancake4410 Pancakes

 80g      40 u          3,2Kg         15cm    	    25g      80 u          2Kg          8,5cm    	  
Laduc

Laduc
Laduc

Laduc

y manipular 
al gusto

y manipular 
al gusto

3664 Mini Crêpe Dulce

  15g     12x15 u         2,7Kg        10cm       
Laduc

Laduc

y manipular 
al gusto

3544 CrêpeTradicional Dulce

  40g    5x10 u          2Kg	  27cm   
Laduc

Laduc

y manipular 
al gusto
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5121 Gofre Belga

 100g     24 u            2.4Kg
Laduc

Laduc

y manipular 
al gusto

3819 Mini Gofre Laduc

  12g       120 u        1,44Kg	
Laduc

Laduc

y manipular 
al gusto

Descongelar en el 
microondas 30’’

Descongelar en el 
microondas 30’’
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5373 Muffin Cacao Pepitas 
Choco Sin Gluten

5371 Magdalena Sin Gluen

4676 Trufas de 
Chocolate 

85g        30u          2,5Kg

 35g        50u         1,75Kg

  15g       50 u           750g

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

y listoy listo

y listo

y listo

9
Laduc

5372 Muffin Vainilla Pepitas 
Chocolate Sin Gluten

5435 Coulant de Chocolate Sin 
Gluten

85g        30u          2,5Kg

 90g        20u         1,8Kg

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

40’’               
900W    

5590 Croissant Sin Gluten

 30g        50 u         1,5Kg
Laduc

Laduc

y listo
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HELADOS

1588 Sorbete en Cesta de 
Limón

 100g      24 u         2,4Kg
Laduc

Laduc

Servir 
congelado

4658 Upper Mojito

 107g      12u            1,3Kg
Laduc

Laduc

Servir 
congelado

4657 Upper Gintonic 

 107g      12u            1,3Kg
Laduc

Laduc

Servir 
congelado

Vasito de barquillo con chocolate relleno de 
sorbete mojito.

Vasito de barquillo con chocolate relleno de 
sorbete gintonic.

8 8
Laduc

Laduc
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TARTAS

4300 Tarta de Chocolate

 750g     8 u            6Kg          
Laduc

Laduc

y listo
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4296 Tarta de Limón 

 750g     8 u            6Kg       
Laduc

Laduc

y listo

4294 Tarta de Coco

 750g     8 u            6Kg        
Laduc

Laduc

y listo
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3596 Tarta Sacher Laduc

  1Kg       1  u           
Laduc

2-3h

1789 Tiramisú Savoiardi

  1Kg        1  u           
Laduc

3h
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PURÉS 
1649 Puré Nuez de Coco C/Rallado 6x1kg
1650 Puré Fruta de la Pasión (Maracuyá) 6x1kg
1653 Puré Mango 6x1kg
3428 Puré Grosella Negra (Cassis) 6x1kg
3431 Puré Fresa 6X1kg
3435 Puré Limón Amarillo 6X1kg
3437 Puré Frambuesa 6X1kg
3456 Puré Nuez De Coco C/Rallado 1Kg
3508 Puré De Coco Leche 6X1kg
3561 Puré Cereza 6X1kg
3562 Puré Cereza 1Kg
3632 Puré Grosella Negra (Cassis) 1Kg
3851 Puré Fresa 2X10kg
3854 Puré Fruta Pasión (Maracuyá) 2X10kg
1652 Puré Naranja Sanguina Sicilia 6X1kg**
1654 Puré Frutas Rojas 6X1kg**

1655 Puré Mora 6x1kg**
1655 Puré Mora 6x1kg**
3429 Puré Piña 6x1kg**
3436 Puré Manzana Verde Granny 6x1kg**
3473 Puré Fresa Senga Sengana 6x1kg**
3479 Puré Zumo Lima 6x1kg**
3601 Puré Zumo Limón 6x1kg**
3602 Puré Zumo Mandarina Sicilia 6x1kg**
3613 Puré Zumo Yuzu Extra 6x1kg**
3614 Puré Mango 2x10kg**
3623 Puré Zumo Naranja Rubia Sicilia 6x1kg**
3721 Puré Litchi 6x1kg**
3723 Puré Ruibarbo**
3787 Puré Zumo Bergamota 6x1kg**
3822 Puré Zumo Limón Amarillo Sicilia 6x1kg**
3850 Puré Piña 2x10kg**

3852 Puré Frambuesa 2x10kg**
3853 Puré Mora 2x10kg**
3894 Puré Ciruela Mirabel 6x1kg**
3913 Puré Piña colada 6x1kg**
3937 Puré Nuez Coco C/Rall 2x10kg**
3939 Puré Guinda Bolsa 2x10kg**
3940 Puré Grosella Negra 2x10kg**
3970 Puré Mango 1x10kg**
3987 Puré Zumo Mandarina 2x10kg**
4045 Puré Pomelo Rosa 6x1kg**
4638 Puré Frambuesa Selección Williamette 6x1k**

COULIS	
3468 Coulis Frut.Exo Mango/Pasion 6x500g**
3469 Coulis Frambuesa 6x500g**

FRUTAS A DADOS
1664 Fruta Mango Dados 10x10x10 5x1kg
1663 Fruta Albaricoque Dados 10x10x10 5x1kg**
3472 Fruta Piña Dados 10x10x10 5x1kg**
3454 Fruta Pera Dados 5x1kg**

FRUTAS A TROZOS
1669 Fruta Mango Trozos 5x1kg
1662 Fruta Papaya Trozos 5x1kg**
3627 Fruta Papaya Trozos 1Kg**

CUBO DE FRUTAS	
3610 Puré Fruta Pasion (Maracuya) Cubo 1x10kg**
3935 Puré Nuez Coco C/Rallado Cubo 1x22kg**
3936 Puré Coco Leche Cubo 1x20kg**
4048 Puré Frutas Rojas Cubo 1x22kg**
4209 Mandarina Concentrado Cubo 1x10kg**

FRUTAS MEZCLA
3465 Fruta Mezcla de Frutos Rojos 5x1kg

FRUTAS 
1660 Fruta Fresa Senga Sengana 5x1kg
1665 Fruta Frambuesa Williamette 5x1kg
1659 Fruta Cereza sin Tallo Deshuesada 5x1kg**
3464 Fruta Frambuesa Mecker Calibrada 8x500g**
3826 Fruta Cranberry 5x1kg**
3892 Fruta Frambuesa Brisura 1x14kg**
3909 Fruta Mora Salvaje 5x1kg**
3946 Fresa Senga Sengana a Granel 1x10kg**
3957 Fruta Fresita Bosque Cultivada 8x500g**

FRUTAS DECORACIÓN
1658 Fruta Grosella roja + grapa deco 8x250g**
4078 Cereza Decoracion 4x500g**

FRUTAS A MITADES	
1668 Fruta Mango Mitad (Orejon) 5x1kg** **Referencias BAJO PEDIDO
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3905 Base Brisa Mini Cuad Neut Marg 38mm 300
3934 Base Brisa Mini Coro Salad Marg 45mm 350
4052 Base Brisa Media Redon Manteq 80mm 108ud
3873 Base Brisa Mini Cuadrad Manteq 33mm 245u**
3954 Base Brisa Mini Redonda Manteq 8g 1x245u**
4757 Base Brisa Salada Corona 65mm 240ud**
5004 Base Brisa Media Cuad Manteq 70mm 108ud**
5005 Base Brisa Media Ling Manteq 90mm 108ud**
5099 Base Brisa RedondManteq Dulce 105mm 72ud**
5366 Base Brisa Redon Manteq Cacao 80mm 108ud**

BASE BRISA

3855 Base Crujiente Surt Recipientes 4g 96ud
3856 Base Crujiente Surt Naturaleza 4g 96ud
3857 Base Crujiente Mini Cazuelita 59mm 96ud
3858 Base Crujiente Mini Concha 54mm 96ud
3860 Base Crujiente Mini Cucharita 72mm 96ud
3861 Base Crujiente Mini Florecita 42mm 96ud
3862 Base Crujiente Mini Cilindro 37mm 96ud
3863 Base Crujiente Mini Lingote 48mm 96ud
3864 Base Crujiente Mini Cuadrada 33mm 96ud

BASE CRUJIENTE
3865 Base Crujiente Mini Vasito 40mm 96ud
3866 Base Crujiente Media Cazuelita 92mm 60u
3867 Base Crujiente Mediana Concha 80mm 60ud
3869 Base Crujiente Media Cilindro 70mm 60ud
3870 Base Crujiente Mediana Lingote 90mm 60ud
3871 Base Crujiente Median Cuadrado 59mm 60u
4679 Base Crujiente Semi Esfera 30mm 192ud
5351 Base Crujiente Cono Neutro 78mm 140ud
5432 Base Crujiente Cono Negro 78mm 140ud

5433 Base Crujiente Cono Rojo 78mm 140ud
5434 Base Crujiente Cono Verde 78mm 140ud
3859 Base Crujiente Mini Platillo 50mm 96ud**
3868 Base Crujiente Mediana Flor 78mm 60ud**
3872 Base Cruj Median Triangul 85x75x85mm 60u**
3920 Base Crujiente Mediana Bol 94mm 60ud**
4207 Cono 60mm 297ud**

**Referencias BAJO PEDIDO

VOL AU VENTTARTALETA FRITA
3972 Mini Vol au Vent 38mm 336ud
3971 Vol au Vent 75mm 72ud
3986 Vol au Vent 55mm 120ud**

3530 Mini Tartaleta de Trigo Frita 2g 1x288ud
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5098 Pack Bolsa 
+ Varilla Protectora Horno

  1 u       1 Bolsa + 1 Varilla
Laduc

Laduc

Introducir en el horno teniendo en cuenta que la solapa nunca debe 
abrirse dentro del horno.
Reutilizable hasta 100 veces y se limpia fácilmente: sólo es necesario agua 
caliente y jabón o bien en el lavavajillas.
Tiene una medida de 35x35cm y resiste temperaturas de hasta 280ºC.
Su uso está permitido en horno, microondas (sin varilla), lavavajillas y 
también en sandwichera.

MAQUINARIA
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4772 Sartén Jata

4883 Tortilleros: Grill 
+ Accesorios

  1 u       

  1 u       

Laduc

Laduc

5573 Sartén 12 cm Apta 
para Horno

5574 Tapa 12 cm Apta para 
Horno

  1 u       

  1 u       

  1 u       

  1 u       

Laduc

Laduc

Laduc

Laduc

5575 Sartén 24 cm Apta 
para Horno

5576 Tapa 24 cm Apta para 
Horno





Sabor, color, 
olor y textura....
El mar en 
la mesa
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