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— Laduc naci6 en el afio 2008 con un claro objetivo: ofrecer a sus
clientes una cuidada seleccién de productos de 4*y 5* gama, con
una oferta exclusiva en productos Premium y en el sector del Alga

Ultracongelada.

En Laduc apostamos por [+D+1, que nos permite desarrollar
nuevos productos de alta gama, adaptados a las necesidades
de nuestros clientes, con marcas exclusivas como Carpacceay

~ Krustyllant.
Todos nuestros productos son exclusivos para la Restauracion.

' Gracias a la confianza de nuestros clientes, Laduc se esta
! convirtiendo en una referencia en el sector Horeca.
i

La empresa cuenta con un equipo de gestion en todas las
provincias de Espafia y Portugal.
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Pollo braseado
Pollo

Pato
Pulpo
Gamba

Cocida a baja temperatura
Producto de proximidad

Medida
gastronom

Precocida

Huevos Camperas

"La unidad de facturacion esta especificada en la tarifa.



#unviajeculinario

Nuestras algas son recogidas manualmente en el Oceano Atlantico y gracias
a la cercania de las instalaciones, el producto se ultracongela en unas horas
manteniendo todos sus nutrientes y cualidades organolepticas.

Las Algas de Laduc estan certificadas como un alimento Bio y Ecologico, muy
valorado por todos los consumidores. Nuestras ensaladas de algas son unicas
en Europa, utilizando la parte de la hoja de la alga donde se concentran los
nutrientes, para ofrecer un producto de alta calidad. iDescongelar y listol!

Es un alimento muy versatil, se puede utilizar como ingrediente de casi todas
las recetas. Conseguiremos potenciar el sabor de los alimentos y aportar un
mayor valor nutricional al plato.

— Te animamos a que descubras en nuestra web
como preparar las recetas elaboradas con pasion
y creatividada por los chefs.



#Unviajeculinario

SUGERENCIAS DE PRESENTACION
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496/ Ensalada de Alga
Wakame con seta Shitake
y verduras en aceite de
sésamo

3 ems

125g 10u  1250Kg

CONSELLO REGULADOR DA

\ &
%unmmuw

3
m
@
>

y manipular al gusto

4968 Ensalada de Algas
Silvestres Wakame
y Espaqueti de Mar

con AOVE en escabeche
0D s w
E| & 125¢ 0u  1250Kg

3
m
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>

y manipular al gusto



#unviajeculinario

OCEANO ATLANTICO

EL ORIGEN 6.12

4878 Alga Wakame
0 ems @

200g  Su IKg

CONSELLO REGULADOR DA

S
m
2
>

y manipular al gusto

4880 Alga Espagueti de
Mar
D e
3 g 200g Su IKg
= O 1

o
>

y manipular al gusto



#Unviajeculinario

4879 Alga Kombu
E‘D A e
% g 200g 5u g
=

()]
>

y manipular al gusto

4877 Alga Percebe
4 ems @

2003 Su IKg

CONSELLO REGULADOR DA

3
m
2
>

y manipular al gusto

4876 Alga Lechuga de Mar

ébé B em
3 g 2009 ku 800g
g 5

Wia; %

o
T
m
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>

y manipular al gusto




9 variedades:
7 Salmén ahumado, tzatziki, pepino y semillas de amapola sobre miniblinis

7 Coppayy albahaca sobre bizcocho de aceitunas

7 Queso curado de cabra e higo asado sobre pan de molde especial con nueces
7 Bloc de foie gras, chutney de albaricoque y sesamo

tostado sobre brioche perdue

7 Quesos y tomate semiseco sobre bizcocho de tomate

7 Delicia de salmén, huevas de truchay haba de soja sobre pan polar

7 Queso al curry y gamba marinada con pimenten y

perifollo sobre pan de molde especial de semillas

7 Atan con pimiento del piquillo, alcaparras y

aceitunas negras sobre pan de molde

7 Calabacin y queso de oveja sobre pan de molde especial de tomate

13-

#unviajeculinario
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3073 Canapes Evasion
0 e @

8g 63u 504g

2h atemperatura Manipular el
ambiente producto congelado




#Unviajeculinario

¥~ ehd
8 variedades:

6 Queso de cabra, tomate cherry, nuez pecana en pan especial de nueces

6 Foie gras e higos en pan especial de higos y nueces

6 Crema de queso brie, melocoton asado y avellanas en pan especiado

6 Jamon serrano y queso fresco con pimiento del piquillo en un pan de semillas
6 Gambas marinadas, queso fresco de limon y cilantro, huevos de trucha en
pan de curry

6 Salmon ahumado, crema de jengibre y pepinillo en base mini blini

6 Salchichan, queso de mostaza de miel en pan blanco

6 Rollo con calabacin y pimiento en pan de tomate

i e

llg 48u 5284

2h atemperatura Manipular el
ambiente producto congelado

7 Variedades:

9 Base de polenta con calabacin y tomate cherry

9 Base de queso picante y pimenton en pan de
sandwich con espinacas

9 Pasta choux con crema de queso de cabra,
almendras y pistachos

9 Queso de oveja con berenjena y almendras en pan
de sandwich con higo y avellana

9 Queso fresco con pimientos de piquillo, aceitunas
negras sobre pan de sandwich con curry

9 Crema de tomate y queso de albahaca, verduras a
la plancha y avellanas sobre pan de nueces

9 Mini brioche con crema de queso brie, manzana,

higo y avellana “Variedad de canapés vegetarianos

-14-

k641 Canapés Provenzal
3 e wms

9g 63u 5679

hatemperatura  Manipular el
ambiente producto congelado




#unviajeculinario

11 Variedades:

8 Canapé sobrasada

6 Canapé de jamon curado
8 Canapé paté

6 Canape anchoa

6 Canapé jamen y pifia

8 Canape roquefort

6 Canapé salmon

8 Canape atun con pimientos
6 Canapé queso

3 Canape caviar negro

3 Canape caviar rojo

4612 Mini Canapé doble
Clasico
3 -

12g 68u 8l6g

2h atemperatura Manipular el
ambiente producto congelado

7 variedades: , L
6 Canape attn con pimientos 4613 Canape Plano Clasico

6 Canape de anchoa E @ @

6 Canapé de sobrasada O 420 4200

6 Canape de paté 3 3

6 Canape de salmon

6 Canape de queso Roquefort §>I<x v

6 Canapé de caviar 2hatemperatura Manipular el
ambiente producto congelado

15



#Unviajeculinario

3929 Canape Bloc de Faie
4 e e

8g 8&8u Sl

Desmoldar congelado
y descongelar 20" en nevera

4027 Mini Navettes Brelzel
Rellenos

3 e wm

lag  2lu 294g

%

3h a temperatura
ambiente

3 variedades:
7 de Salmon ahumado, limén y mantequilla y eneldo
7 de Jamon crudo ahumado y queso parmesano

7 de Pesto de albahaca y tomates secos

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -16-




#unviajeculinario

APERITIVOS

4396 Mini Higo Rellena de
Foie Gras

4 ems
25 Sx6u  7/50g
ylisto

4398 Datiles Rellenas de
Foie Gras

4 ems
25g Sxtu - 500g
ylisto

17- SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario
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: 43583 Rollito de Salmon
é;(?SG gik' de Magret con Mediterraneo
Rollito de salmon ahumado relleno de queso ﬁ ‘yy Q
Magret de pato ahumado enrollado con foie a ‘ 2 ‘ . crema con aceituna negra y cilantro 0g 300 300g
en forma de maki 125 5u 625q
¢K 2hatermperatura Manipular el
y listo ambiente producto congelado

5169 Bracheta de Tomate
5524 Hummus Seco, Mozzarella y Pesto
3 e A e
IKg  6u 6Kg 179 60u IKg
%
y listo 2h temperatura
ambiente

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -18-



#unviajeculinario

iDe un bocado!

Mini canelones de un bocado, ideales para
degustar durante el apertivo.
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4132 Minilonis Supremas

de Boletus

A o
7 W7u  2Kg
l8g“(j

4131 Minilonis Supremos

de Patoy Faie
A e o
79 17u  2Kg
180°C
Canelon de bocado relleno de Pato y Foie. 8

-19- SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

iDe un bocado!

Lamina de patata deshidratada rellena de yema
de huevo con... Descubre sus 4 sabores

4604 Pintxo de Huevo 4606 Pintxo de Huevo
con Patata y Bacon con Trufa
A em A em
233 Sx25u 288Ky 233 Sx25u 288Ky
RO RO
Th 170°C Th 170°C

temperatura 40" conlos
ambiente  pliegues hacia bajo

temperatura 40" con los
ambiente  pliegues hacia bajo

4603 Pintxo de Huevo 4605 Pintxo de Huevo
con Chistorra con Piquillo
A o A e
23y Sx25u 2.88Kg 23y Sx25u 2:88Kg
®oo& Hoo&
Ih 170°C Ih 170°C

temperatura 40" conlos
ambiente  pliegues hacia bajo

20-

temperatura 40" con los
ambiente  pliegues hacia bajo
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' 4521 Mix Mini Bagel
A e

' variedades: hg 48U 6729

12 Mini Bagel Pollo y Salsa Cesar

12 Mini bagel pastrami y queso crema — =

12 Mini bagel 3 verduras =1 K
12 Mini bagel salmon y queso fresco a las 120°C 900W  ylisto
finas hierbas 5 35

4519 Mini Hot Dog
A e

16g 50u  800g

B
20T 900W
5 40

-21-

#unviajeculinario

5465 Mini Mix Sin
Alérgenos

A s e

2030y 15¢7u  25Kg

150“8C 353\/\/
5-

4520 Mini Beef Burger
4 e @

18g 48u  86h4g

20°C 900w
530

: 5585 Mini Burger Classic

3 e

30g  48u  144Kg
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#Unviajeculinario

9P
)
=
=
74
Lol
5529 Mini Bagel 0

5528 Mini Bagel Margarita Cheeseburger <<

A e A e

30g 128u  38Kg 30g 128u  38Kg

220°C 220°C

9 9

5383 Mini Pizza Esponjosa 5381 Mini Pizza Esponjosa

de Espinacas Salami

A e e A e
30g 4x40u 4,8Kg 303 &kO0u  48Kg
200°C 200°C

-8 7-8

5382 Mini Pizza Esponjosa
Prosciutto

A e @

305 440u  48Kg

200°C
7-8

DD



#unviajeculinario

4217 Mini Samosa Vegetal
A e e

16y 160U 25Kg
200°C 200°C
0 8
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2160 Monedero de Marisco
A e e

5 1B3u  2Kg

200°C 200°C
0 8

4467 Mini Burrito de Chili
con Carne

i e
25g 128u  32Kg
I8g”C

]

-23-

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

Rollito de Carne de lechon 16%, setas, cebolla, zanahoria,
quisantes y germinado de soja.

24

4468 Mini Quesadilla de
Cheddar y Jalapefio

20g 120u  24Kg

180°C

:
2726 Rollito de Lechdn
A em wm

30g 232u  19Kg

200°C 200°C

2 10
2712 Samosa de Buey
al Curry

A o wm

20g  240u  16Kg

2[118°C ZgOT
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& variedades:

25 caramelos rellenos de foie y manzana

25 caramelos rellenos de calamar en su tinta

25 caramelos rellenos de morcilla, manzana y pifiones
25 caramelos rellenos de ceps con ibéricos

-25-

#unviajeculinario

5597 Rack & Rolls Vegetal
&

30y 85u 255Ky

5525 Rock & Rolls Pollo
Cilantro

PR24443 : :
o,
Y \
/ \
/

30y 85u  255(g

3
2N
“<iii1 11';'/' ]%O -

1569 Fillo de Bacon y Queso
A e

25¢ 240u 6Ky

2721 Mix Carmelos
de Sabores

A e s

129 &x25u  12Kg

e



#Unviajeculinario

SUGERENCIAS DE PRESENTACION

-20-

233k Langostino con Bacon

By Mu  2Kg

]

180°C 170°C

6-8 3

2337 Datiles con Bacon
i o

18g  Tlu 2Kg

=

180°C 170°C

8100 3
2333 Tapa de Calabacin
con Langostinos

A o -

20g 100u  2Kg

)

180°C

3
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=
=
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cer el mejo
Ahumado Noruego
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#Unviajeculinario

12 Variedades

3 Gunkan Salmon ahumado Noruego
4 Niguiri Gamba

& Niguiri Gamba Doble (Camaron)

4 Niguiri Salmon Noruego

4 Futomaki Zanhoria Y Pepino

3 Maki Pepino

3 Maki Zanahoria
4 Futomaki Zanahoria
4 Futomaki Esparrago

3 Uramaki Zanahoria Y Gamba ;

3 Uramaki Esparrago Y Zanahoria k762 Sushi Kamakura
3 Uramaki Gamba Y Esparrago |'§ oy

215 42u 903g

ﬂ“ Manipular

3hambiente  en congelado

-28-
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#unviajeculinario
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— 4354 Piruleta Roja Gamba
- Thai Penang
A e
18 S6u  IKg
Piruleta rellena de verduras, gamba y curry rojo Z?g_“t ZgO“C
4352 Piruleta de Gamba,
Cocoy Cilantro
A e
18y S6u  IKg
200°C 200°C
0 8

©

4348 Gamba en Tempura
A e

13 1Bhu  2Kg

z%o°c zgpﬂc

-29- SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

©

4350 Mariposa de Gamba
con Picatostes y Sweet Chill

A e

16g  125u 2Kg

=
—
=
=
0%
o

200°C 200°C
0 8

®

2146 Gamba Torpedo
Seésamo

3 e e

20g 100u  2Kg

200°C 200°C
o 8

@
4276 Rollito Primavera
Vegetal

A e

159 60u  900g

[E] &

Rollito crujiente relleno de repollo, zanahoria, 200°C 180°C
champifiones, patata y judia verdes g 3

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -30-



#unviajeculinario

‘Dumpling?

aﬁ‘:’-—» y
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5316 Gyoza Vede Vegetal
3 e s

20 530u  SKg

+= =l
6 800

Dumpling relleno de nabo, col, zanahoria, seta “oreja de judas’, ajo, ostra, saja, pimienta negra, chili rajo, cilantro y cebollino 13 tapado con film

+ N SRe > : y 5046 Gyoza de Pollo
o B a P~ S A » /. con verduritas
: . ’ " A e

203 530u  3Kg

= =0
5 800W
1 tapado con film

Gyoza rellena de col, pollo, cebollin, cebolla, ajo y pimienta

31-



#Unviajeculinario
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l 2162 Palito Vegetal

5 e e

Bg 1B3u  2Kg

200°C 200°C
O}

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -32-
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e con nuestros Krustyllants,
Vo concepto que no te dejara
ente.

v Elaboradas con producto de
proximidad

v Masa elaborada artesanalmente
v Dable rebozada con Panko

#unviajeculinario

5330 Krustyllant de Espinacas con Algas kombuy Percebe
~ connucleo de Brie

3 o

279 70u  19Kg

5019 Krustyllant de Bacalao con nucleo de allioli
5020 Krustyllant de Bacalao con nucleo de pisto
5021 Krustyllant de Espinacas con nucleo de Idiazabal

3 o

28¢ 70u  19Kg

=l

g
180°C
t

5325 Krustyllant de 5328 Krustyllant de
Chipirones en sutinta Alcachofas con algas Nori

y Espagueti de Mar
5326 Krustyllant de Frutos

de Mar con Algas Kombuy 5329 Krustyllant de Manitas

Percebe de Cerdo can Gambas
3 em
229 POu 2Kg

-

g
180°C
t



#unviajeculinario

4403 Krustyllant de
Berenjena y Queso Cabra -
ey W 4407 Krustyllant de Foie con
% 440k Krustyllant de Foie, ‘>’ Boletus

% Gominola de Manzana
% 4408 Krustyllant de Huevos
4405 Krustyllant de Calgots @,"*‘ Estrellados y Chistorra

A o

229 90u 2Kg

w
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%

180°C
it

4402 Krustyllant de Gamba
Roja al Ajillo

4406 Krustyllant de Salman
Ahumado y Puerros

A e @

229 90u 2Kg

%

=l

180°C
i’

4290 Krustyllant de
Carabinero

4982 Krustyllant de Bacalao
3 e @

20g ©800g  3.2Kg 203 4800g  32Kg

# %

= =
180°C 180°C
34 3

34~



#unviajeculinario

Cropuciiy [[setuc
v Gran intensidad de sabor

v Elaboradas artesanalmente
v Rebozado con Panko

4449 Croquetas de Jamon Serrano
4450 Croquetas de Pollo Estofado
4452 Croquetas de Pulpo a la Gallega

2
=
L
>
-
-
2%
)

4454 Croquetas de 4 Quesos Gallegos
4455 Croquetas de Jamon lbérico
4456 Croquetas de Cecina Curada

4457 Croquetas de Rabo de Toro
3 e wms

25g 2x60u  3Kg

®

==

80°
34

(en]

v/ Sin gluten
v Elaboradas con producto de T'calidad
v Caseras, crujientes y muy cremosas

5450 Croqueta Cocktail Setas

5455 Croqueta Cocktail Bacalao y
Cebolla Caramelizada

5456 Croqueta Cocktail Jamon Ibérico

5457 Croqueta Cocktail Parmesano
5451 Croqueta Cocktail Trufa

5452 Crog Cockt Queso Azul-Nueces
A s

7g ladbu  33Kg

-35-



#Unviajeculinario

i ¢ e i

v~ Nuevas croquetas para horno
v Crujientes, cremosas y caseras
v/ Sin gluten

v~ Ganadoras del Premio Innoval 2018
Alimentaria Barcelona

=2
|_
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-
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O

5157 Croqueta Bacalao-Ceb Caram
5158 Croqueta Jaman Iberico

5159 Croqueta Queso Azul Nueces

A e @

30g 16x8u  38Kg

200°C

0

E Jew W/ 4966 Croqueta de Trufa

4597 Croqueta de Bacalao
v~ Singluten y Cebolla Caramelizada
v Elaboradas con producto de T'calidad 4598 Croqueta Boletus y Escamas
v Caseras, crujientes y muy cremosas Patata

4600 Croqueta Parmesano y Tomate

4601 Croqueta de Queso Azul
5517 Croqueta Pollo Campero Y Nueces

5518 Croqueta Bacalao Tomate ?e%%faﬁ?ﬂgffﬁgﬁjam"“ lbericoy

5519 Croqueta de Salmén 4599 Croqueta Jamon lbérico
4 e e A e e

30g bu 288Ky 30g 16x8u  38Kg

e e

180°C 180°C
34 34




CARPACCEA

37-

#unviajeculinario

5317 Carpaccio Carabinero

i e e
50-5kg  3XI0u  15Kg
y listo

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario
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5316 Carpaccio Gamba Roja

i e
50-54g  3XIOu  15Kg
ylisto

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -38-
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#unviajeculinario

5318 Carpaccio Gambon
Salvaje

A oy Emo

50-543 3XI0u  15Kg

4950 Carpaccio Gambon
Selecion
0 ems @

70g 20U 14Kg

;:’K Manipular

ylisto  en congelado

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario
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3190 Carpaccio Bacalao
B e

7/0g 20u  14Kg

?PK Manipular

ylisto encongelado

4974 Carpaccio Pulpo
3 e @

50g 20u IKg

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -40-



#unviajeculinario
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5290 Carpaccio Angus
A e

80y 20u  16Kg

”0"1{3 Manipular

ylisto  en congelado

5051 Carpaccio Buey
A s -

703 20u  14Kg

* Manipular

ylisto  encongelado

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario
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4663 Carpaccio Manitas
de Cerdo

A e @

703 20u 14Kg

* Manipular

ylisto  en congelado

SUGERENCIAS DE PRESENTACION 42






#Unviajeculinario

Sh73 Burrata 125gr

g 255 02u 25Kg

2\ ,,;/v/" En nevera

= i 24h
"

5509 Burrata 1259
A wm wm
125 2x20u  5Kg

- En nevera

aaEn 24h

5476 Burrata con Trufa
5535 Burratina 50g 200g

1YYy, &) ‘W @
- <
Y
/

s, 503 8@0u  8Kg 003 Odu - 2Kg

A

V4

<

<

ik &

/&
- En nevera En nevera
i h 2kh

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -44-
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#Unviajeculinario

3
|_
=
o_
>
W
Ll
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4766 Daditos de Salman
ahumado

A e @

200g 62003 12Kg

H

y manipular
al qusto

4951 Tartar de gambas
A e

80g 20u  16Kg

H

y macerar al qusto

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -46-



#unviajeculinario

w i p

O ecial Hosteleria (130 gramos)

< tesanalmente

o

S>—

9p)

Ll

|_

=

|_

=

Ll 5331 Canelones de Carne
A em oo
130g 16u 2IKg  28cm
I68?C 168“6

5332 Canelones de Pescado

con alga Espagueti de Mar 46 Canelones de Pescado

y Marisco

’-'--
A o s — T
130g 16u 2IKg  28cm 130g  16u 2IKg  28cm
légt I6g“C l6gt 168‘{

47 - SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

3
|_
=
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>
@p)
Ll
|_
=
oo
|_
=
Ll

4445 Canelones de Verduras

A e e
130g  16u  2IKg  28cm
160°C 160°C
29

L4k Canelones de Rustido,
Setas y Foie

A e @

130g  16bu  2Kg 28cm

160°C 160°C
2 9

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -48-
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w
Ll
—
=
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—
=
L

L4447 Canelones de Pato
y Manzana Caramelizada

A e e

130g  16u 2IKg  28cm

160°C 160°C
12 9

MISZ Canelones Camne

con Bechamel 5153 Lasana de Carne
A em A em o
300g 2u  36Kg 300g 2u  36Kg

‘

17'0“C' /700w 170°C 700w

15-200 5-10 15-200 5-10

-49- SUGERENCIAS DE PRESENTACION
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5587 Pulled Pork
A e @

840g 4u  3360Kg

1YYy
Cp>- =)

4 »
Y \

<

o =
i

A
£

S /,/y
Go y manipular al gusto

5588 Pulled Pork Barbacoa

«<L1IYYy, v n
‘4,, S~
> g

840g  4u 3360Kg

O 4
e y manipular al gusto

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -50-
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—
=
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=
L

2926 Carrilleras de Buey
en Aceite de Oliva Virgen

4 e @

2759 Ru - 33Kg

: ' g : 100°C 900w
Cocinada a baja temperatura al vacio en su jugo. 800 T

COCINADA
ABAA

EMPERATURA
DESAIZH

2925 Nueces Confitadas
(Carrilleras de Cerdo)

4 e @

600g 10u 6Kg

[T
100°C 900w
Cocinada a baja temperatura al vacio en su jugo. 810 T

-51- SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

SUGERENCIAS DE PRESENTACION

Cocinada a baja temperatura al vacio en su jugo.

52

4661 Confit de Pato
A e

2603 2u  312Kg

(1]
s

3004 Jarrete de Cordero
Cocido con Romero

4 e @

400g 8u 3.2Kg

00°C 900W
810 2

3
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>
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=
Ll




#unviajeculinario

&
=
3
0.
>—
w
Ll
—
=
a2
—
=
L

5201 Hamburguesa de Vaca
Nacional

A s

200 36u  7.2Kg

1 %
—

Carne ganadora 2 afios consecutivos la medalla de World Steak Challenge 5

-3

s 4897 Steak Tartar Laduc
o o S, B e
3 90g  Bx2u  14hKg
%

y macerar al qusto

-53-
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5365 Magret de Pato
A s
400g  12u 4,8Kg
7-8
566 Magret de Pato
A e
400g 25u  1OKg
7-8

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#unviajeculinario

&
=
(a1
>
w
Lol
—
=
—
=
Ll 4079 Escalopas de Foie
Barqueta 5110 Escalopas de Foie Gras
A e @ i s
400g &x400g 16Kg 40-60g  20u  IKg
& 3

Pruebalo

4393 Foie Gras a la Sal
Bodega
A em wm
400g 10U 4Kg
*
y servir

-b5- SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

S
=
- ol
>
9p)
Ll
|_
=
|_
=
4607 Foie Gras Extra L
A e
550g 20u  TIKg
H
y concinar
al qusto

Lo46 Tarrina de Foie Gras
Entier Micuit

A e

5009 Tu 500g

%

ylisto

Tarrina a base de un solo higado, cocida a baja temperatura

-56-
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#unviajeculinario

4947 Rebozuelo Silvestre
A e e

IKg  3xIKg  3Kg

[
e
5

4949 Boletus Edulis
Silvestre entero

A e @

IKg  3xIKg  3Kg

[
e
5

4948 Trompeta Negra
Silvestre

A e

25Kg 25Kg

i %
e
5



#Unviajeculinario

9p)

Ll

=

Q

O

=

945 Boletus Edulis %
Laminado Silvestre -
@ @ O

400g  5x400g 2Kg

R
=
5

4946 Colmenilla Silvestre
A s

IKg  3xIKg  3Kg

1 Rk
=
5

4944 Fantasia de setas
silvestres

4 e

IKg  3xIKg  3Kg

1 sk
e
5

-b8-
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D

Mezcla de setas Shiitake, Seta ostra,
Nameko y Boletus Edulis.

-59-

#unviajeculinario

3101 Fantasia de Setas con
20% Boletus Edulis

0 e

kg 5xKg  5Kg

S
—
10

3948 Esparrago Triguero M

(10/16) Origen Espana
A oy oy
IKg  SxKg  SKg 17cm
e o R
12 0

3961 Esparrago Triquero G
(16/22) Origen Esparia

i o oy

kg 5xIKg  5Kg 17cm

v 3k kR
12 10



#Unviajeculinario

9P

Ll

=

=

=

4322 Atadito de Esparragos 4696 Atadito de Esparragos  Fa¥e

Verdes 1lcm Verdes 9 cm <C

i o i =2

309 67u Kg 30g 67u Kg (D
15]8{{ 0 0 15@& 0 0

4321 Atadito de Esparragos
con Bacon

A e @

30g 67u 2Kg

4320 Atadito de 3 Verduras
A em

30y 67u  2Kg

...... S ;;; 1 R

s 5OC 10 10

50°C 10 10 0

k324 Atadito de Guisantes

4323 Atadito de Zanaharias ¢/ conBacon

A e A s

30g 6/u 2Kg 30g 67u 2Kg

150°C 10 0 150°C 10 0

10 10

-60-



#unviajeculinario

4765 Gratin de Patata
PREMIUM

A e @

100g 20u  2Kg

180°C 700W
10 3

9p)
Ll
=
=
=
=
0z
<C
>
D

3763 Gratin de Patatay
Setas

3767 CGratin De Patatas y
Queso

A em 3w @
100g 15u 15Kg 100g 15u 15Kg
200°C 200°C 200°C 200°C
5 2 5 12

3765 Gratin de Patata
y Brocoli

. # 3764 Gratin con Tomate
y Mozzarella

16‘5 Bu  15Kg u?o Bu 15
g Bu 15 g Bu 15K
Q%%
zooc zooc 200°C 200°C
15 12




#Unviajeculinario

©

3762 Mini Gratin Esparragos
y Parmesano

A e e

350 29 IKg

200°C 200°C
28

W
Ll
=
O
O
=
(074
<C
-
D

4319 Brocheta de Vegetales
A e @

60g 33u 2Kg

s LB
BOC 10 10
10

2345 Tempura de Verduras
A o

10g 200u  2Kg

&
190°C 200°C
30



#unviajeculinario

5052 Laminas Vegetales Remalacha

5053 Laminas Vegetales Patata 5055 Laminas Vegetales Zanahoria 4652 Laminas Vegetales
5054 Laminas Vegetales Piquillo 5056 Laminas Vegetales Espinaca Crujientes c
4 e @ 4 em
/’ 2hg  2xI0u  240g 2hkg  10u  240g
= =
160°C 160°C
5"y manipular 5"y manipular

-63- SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

2741 Base Hojaldre 1512 Pasta Fillo Fina
8w S
H R
y manipular y manipular
al qusto al qusto

1510 Pasta Kataifi Triturada
A o

S00g 2u  6Kg

e
170°C 180°C
3 8

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -64-
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#unviajeculinario

9072 Pansalud Pulga Krek®
i e @

10g 180u 18Kg 6em 3cm 3cm

9071 Pansalud Pincho Krek®
i & g

20g 100u 2Kg  10cm 3cm 3cm

Ex
200°C
>



#unviajeculinario

-66-

9065 Pansalud Menti Krek®
A o @m g

40g 70u  28Kg 10cm 8cm 4,5cm

9070 Pansalud Flautin
Krek®

A e @

40g  45u 18Kg 24m 3cm 3cm

Ea
200°C
it

9064 Pansalud Flauta Krek®
B o @ |y

80g 60u  48Kg 2hkecm 6cm 45cm

E3
200°C
X
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#unviajeculinario

9063 Pansalud Coca Krek®
B e @ Ly
180g 24u  43Kg 28cm 10cm 4.5cm
200°C
5
9073 Pansalud
Hamburguesa Krek®
A e @ g
65g  45u  27Kg  llem  4em
200°C
;

9102 Pansalud Burquer
Krek Precortada

A o

65g 45u/c 2925Kg Tiem

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

9104 Pansalud Masa
Madre Cereales®

@

700g ‘htulc  28Kg 21.5¢9cm rebanada

K

y manipular
al qusto

9103 Pansalud Masa
Madre Krek®

A e @

700g 4tulc  28Kg  215¢9cm rebanada

H

y manipular
al qusto

N

Flail '-.a.._...“

,'r f-—vrv-—----vrrm' o

Mﬂ"" 'ﬂ "'{"'\ _.

WM .

S
M R R S ]

N

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -68-




308k Pan Pita

A o @
80y Ix6u  57Kg del3alkcm
y manipular

al qusto

-09-

#unviajeculinario

4188 Pan Pita

3 e
80g 12x6u  5/Kg l4cm
y manipular

al qusto
4488 Pan Libanés

5 e s
55g 10x6u  33Kg 185cm
200°C

3

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

Sk3/ Bagel Soft Semola de
Maiz Cortado

A e @
753 36u  27Kg
H
y manipular
al qusto
o438 Bagel Soft
Multicereales Cortado 90gr
A e
90g 36u  32Kg
H
y manipular
al qusto

1776 Panini con Sesamo

70g 30u  2IKg
y manipular
al qusto
SUGERENCIAS DE PRESENTACION
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#unviajeculinario

3736 Pan Polar Fing ®

A e wms
60g 88u  38Kg 26cm 18cm
&

y manipular

al qusto

373/ Pan Redondo

Multisemillas Polar ®

B e s

67g 6x/u  28Kg 105cm
H

y manipular

al qusto

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#unviajeculinario

4195 Panecillo Sin Gluten
i} "" "" o

30g 50u  15Kg  6cm Sem

200°C 200°C
75

5369 Pan Rustico
Redonda Sin Gluten

A o
85  36u 3Kg  Tlem

79

4198 Panecillo Semillas Sin
Gluten

B e s

30g 50u 15Kg  8cm  3cm

200°C 200°C
75

4193 Hosteleria Sin
Gluten

B e e

653 40u 26Kg lhem  bem

200°C 200°C
75

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

5368 Pan Burger Sin -, 4693 Pan Hamburguesa
Gluten ~ SinGluten

A em wm A -
80g 20u  16Kg  10cm 100g 25u 25Kg  10cm
180°C 200°C 200°C

8-12 75

4196 Baguetina Cereales
4192 Baguetina Sin Gluten Sin Gluten
3 s 3 o s
105 25u 26Kg 2lem  hem 100g 25u  25Kg 19cm  hem
200°C 200°C 200°C 200°C
75 75
5367 Baguetina Sin Gluten 5370 Pan Payes Sin Gluten
3 s = :

100g  18u 18Kg  2lem

300g 6u 18Kg  Nrebanadas

&
180°C y listo
8-12

73




#unviajeculinario

3557 Micro Burger Buns
con Sesamo

A e s

79 280u  19Kg  3cm

H

y manipular
al qusto

4478 Mini Burger de

= Colores con su Topping
f—]
10g 4x25 ufeolor  1Kg 6cm
R
y manipular
al qusto

74 SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

SUGERENCIAS DE PRESENTACION

75

3661 Blinis Natural
A e s
5¢ 2120u  12Kg  5cm
H
y manipular
al qusto

3659 Mini Blinis

Cocktail Natural

B e Ems
3g 2200u  12Kg 3cm
&

y manipular

alqusto

k477 Mini Burger Negros

con Sésamo

A e s
103 &25u  IKg 6cm
y manipular

al qusto



#unviajeculinario

3224 Mini Hamburguesa
Sesamo PRECORTADA

A e @

229 180u  4Kg  65cm

&

y manipular
al qusto

3747 Mini Brioche Round

C T
10g 60u 600g  6cm
y manipular
al qusto

3733 Mini Navette Natural 3734 Mini Navette Amapola

A e @ —
103 200u  2Kg 6ecm - 3cm 0g 200u  2Kg 6cm - 3cm
y manipular y manipular

al qusto al qusto

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

3735 Mini Navette con

Seésamo

3 e wms
10g 200u  2Kg 6cm - 3cm
y manipular

al qusto

5122 Mini Navette 3 colores

A e s
103 75u 750g 6cm - 3cm
y manipular

al qusto

3556 Mini Burger Buns

| 5418 Mini Pita Laduc con Sésamo
B e e A e
18g 220u 4Kg  6cm 3¢ 162u  2IKg &5cm
y manipular y manipular
al qusto alqusto

SUGERENCIAS DE PRESENTACION (1



#unviajeculinario

5555 Mini Pan Bao Negro

5554 Mini Pan Bao Blanco
A o A s s
15 &50u  3Kg 6cm - hem 15g &50u  3Kg 6cm - 4em
= = = [
3-4" 900W 3-5" 900W
40" tapado con film

40" tapado con film

4250 Pan Bao

H e o
35 10x20u /7Kg  6cm - 6,5cm
o= =

3-5" 900W

40" tapado con film

4252 Pan Bao
3 e e

55 /x20u  77Kg 7cm  7.5cm

=
3-5" 900W
60" tapado con fim

SUGERENCIAS DE PRESENTACION
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#unviajeculinario

5027 Pan Tramezzini Blanco

5028 Pan Tramezzini de 5030 Pan Tramezzini de

Caramelo Espinaca

5029 Fan Tramezinicle Tomate 5031 Pan Tramezzini Integral
A e

Kg  4u 4Kg

%

y manipular
al qusto

SUBERENCIAS DE PRESENTACION 79



#unviajeculinario

5324 Gransole Provolone
& Berenjena

0 em

I7g  W7us  2Kg

Pasta fresca al huevo rellena de berenjena, provolone, /) ;'Pk
Queso crema y especias finas.

L4754 Gransole Piselii 8. Menta
i o o

16g 125ur  2Kg

Pasta fresca al huevo rellena de guisantes, Ricotta, menta, %/ *
zumo de limén y queso fresco.

-80-



#Unviajeculinario

4755 Gransole Limone
8. Basilico

A e

I6g 125ux  2Kg

Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta, puré de limon, /) ?K
albahaca y queso fresco.

4498 Triangolo Provolone

A e e

0g 300ut 3Kg

Pasta fresca al huevo rellena de Provolone, tomates y queso fresco ;,k
y listo

4499 Triangolo Spinaci
A e

10g 300u+  3Kg

Pasta fresca al huevo rellena de espinacas, creme Fraiche, ;PR

Provolone, Ricotta y queso fresco. y listo

81-



#unviajeculinario

4500 Triangolo Vitello y
Salvia

-

10g 300ux  3Kg

Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta, carne de ternera, ¢I§
Provolone. salvia y quesa fresco.

y listo

4502 Rustico Pecorina e

kS Higos

Pasta fresca al huevo rellena de Pecorino, higos secos

1 d o
~¥ 4 em
® i 1 [ - 129 250us  3Kg
R
¥ queso. fresco. ylisto

4514 Rustico Pomodora y
Oliva

A e e

103 300u+  3Kg

Pasta fresca al huevo rellena de tomate, aceitunas negras, ¢I<Z
aceitunas verdes y quesa fresco. y listo

-82-



#Unviajeculinario

4513 Rustico Salmone
y Spinaci
A e
10g 285ux  28Kg
Pasta fresca al huevo rellena de salmon, espinacas y ?'éﬁ
queso fresco. y listo

5572 Fagottini Pesto

Rosso
10g 400ux  4Kg
Pasta fresca al huevo rellena de tomate y albahaca. y listo

5583 Tortelloni Verdi

Ricotta
llg 363ux 4Kg
Pasta fresca al huevo rellena de Requeson y Ricotta. ylisto

-83-



#unviajeculinario

5582 Tortelloni Ricotta

y Spinaci
llg  363ux  4Kg
Pasta fresca al huevo rellena de Requeson, Ricatta y espinacas. Dl yﬁ

5584 Tortelloni Carne

llg  363ux  4Kg
Pasta fresca al huevo rellena de tomate y carne de vacuno. y listo

5571 Cappelletti Funghi
i e o

5¢  800ut 4Kg

H

ylisto

Pasta fresca al huevo rellena de Champiniones, Ricotta y Gouda.

84-



#Unviajeculinario

5581 Gnocchi di Patata

A e @
8g 625ut  5Kg
H
y listo

3280 Pasta Sfoglia Precotta
Gialla 460x255mm

i & £ e

1829 5x2Kg  lhojas  10Kg

%

Pasta fresca al huevo precacinada para hacer tu propia pasta rellena. y listo




#unviajeculinario

3580 Capelli de Foie Gourmet
-

25g  120ux  3Kg

Pasta fresca al huevo rellena de foie de pato, carne de ave,
Grana Padano y trufa negra natural. -7

oy
~

3270 Capelli de Berenjenas,
Queso Scamorza y Cherry

A e @

25g 120ux  3Kg

Pasta fresca al huevo rellena de berenjena, Ricotta,
Provolone picante, queso Scamorza y tomate.

-86-
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#Unviajeculinario

Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta, higos caramelizados, queso de cabra y Povolone.

Pasta fresca al huevo rellena de calabaza y Ricotta.

Pasta fresca al huevo rellena Mascarpone y bacalao.

87-

3271 Capelli de Queso Cabra

e Higos

A o
25¢ 120ux  3Kg
26

67

3272 Capelli naranja de
Calabaza

A e e

255 120ux  3Kg

)

i

~

4285 Ravioli de Bacalao
4 o

13g  230ux  3Kg

76k



#unviajeculinario

32/ Fagotti al Formaggio
y Pera

A e

129 250ux  3Kg

Pasta fresca al huevo rellena de pera, Pecorino, Ricotta y queso curado rallado.

3275 Fagotti de Gorgonzola

y Noci

B e Em
129 250ut  3Kg
6-7

3276 Panzarotti Funghi

Porcini
129 250uz  3Kg
Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta, setas y nueces.

6
-88-



#Unviajeculinario

32/8 Panzarotti Rosa al
Salmone

A e @

129 250ut  3Kg

&
Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta y salmon. ?

3279 Panzarotti Verdi de
Ricotta y Spinaci

A e e

129 250ut  3Kg

Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta y espinacas.
o

3260 Tortelloni Tricolore
con Carne

A e e

6g 500ur  3Kg

Pasta fresca al huevo de tres colores (verde espinaca, amarilla huevo
y roja tomate) rellena de carne de buey. 5.6

-89-



#unviajeculinario

3262 Tortelloni ai Funghi
A e e

6g 500ux  3Kg

oz
5-6
3257 Ravioli con Setas
3 e wm
1Bg 230ux  3Kg
ey
Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta, setas y queso curada rallado. 6

3258 Raviali Ricotta y
Spinaci

A e @

1Bg 230ux  3Kg

Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta y espinacas.

-90-
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#Unviajeculinario

3259 Ravioli Bolognese
4 e

3¢ 230ux  3Kg

Pasta fresca al huevo rellena de carne de buey.

3263 Fettuccine
A em

40g  S0ux  2Kg

~(h

3264 Nido Fettuccine
al Nero di Sepia

A e

40g  5S0ux  2Kg

~(h

91-



#unviajeculinario

3266 Nido Spaghettialla
Chitarra
@ @

70 29ux  2Kg

oz
7

3268 Nido Tagliatelle
A e

40g S0ux  2Kg

oz
7

3269 Gnocchi de Patate
B e

3 1677ur 5Ky

oz
S



#Unviajeculinario
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FOCACCIAS Y PIZZAS

FO CACBI

IOO‘Z NATURALES |
ELABORADAS SIGUIENDQ. - -

S AUTENTICAS u—:r

94-

#unviajeculinario

5353 Focaccia Tradizionale
30x40

A o o
600g  Lu 24Kg
200°C

8
5354 Focaccia ai
Pomodorini 30x40
A o o
800y hu  32Kg
200°C

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

5355 Focaccia Queso
Stracchino 30x40

5 o @

850y  hu 34Kg

)
<C
N
™~
o
>—
)
<
(@)
(@)
<C
S
L

5356 Focaccia
Mediterranea 30x40

5 e

800g  Lu 3.2Kg

535/ Focaccia alla Cipolla

30x40
3 e
800y 4u  32g
200°C

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -95-



#unviajeculinario

PIZZA
NAPOLITANA

ELABORADAS ARTESANALMENTE, ESTIRADAS
A MANO, Y COCIDAS EN HORNO DE PIEDRA

@)
<C
N
™~
(a1
S>—
@p)
<<
(@)
(D)
<C
S
L

5536 Pizza Margarita
A em s
5, 4005 5u 2Kg de 30cm
7t ]
300°C ZOO C
45 6-8
5537 Pizza Prosciutt e
Funghi
A s s
5, 4205 5u 2JKg  de30cm
FOHR [E]
300°C ZOO C
4-5 6-8

-96-



#Unviajeculinario

5538 Pizza 4 Quesos
A e s
420g  Su 2JKg  de30cm
"B
300°C 200°C
45 6-8
5539 Pizza Carbonara
A e @
o 420g  Su 2IKg  de30cm
. ,,;é' 300°C 200°C
T 45 6-8
5540 Pizza Diavola
A o @
420g  Su 2)Kg  de30cm
B

300°C 200°C
45 68"

)
<C
N
™~
0_
>_
Jp)
<<
(@)
)
<C
()
2




#unviajeculinario

p)
<C
N
™~
ol
>
p) .
<C 5541 Pizza Barbacoa
u LYy, E ‘}wy Qy @
(&’ Y \\‘A‘ 420g  Su 2IKg  de30cm
O i B
\ i 300°C 200°C
E anme 45 6-8
5542 Pizza Atun y Cebolla
<<,‘/‘~!!—'!\>, E @V "y/ @
N\ 420g Su 2IKg  de30cm
@
300°C 200°C
45 6-8"
5543 Pizza Vegetariana
A e e
420g  Su 2IKg  de30cm
G

300°C 200°C

\ 4
o < h T
T 45 6-8




#unviajeculinario

4369 Bola Pizza Easy
Fermentada
4 e
\-...\___‘_,_r _ 2003 48u  96Kg
ke
manipular
al qusto
5401 Base Pizza Blanca 5464 Base Pizza Pomodoro
A e e A e e
260g  8u 2Kg  de30cm 300 8u  24Kg  de30cm
@ e
300°C 21 5 C 300°C 2] 5 C
PV 3 8 38
5151 Base Pizza 30cm Sin 4251 Base Pizza Sin Gluten
Gluten 26cm
4 e A e
1353 30u  4Kg 2503 35u  375Kg
k ke
manipular manipular
al qusto al qusto

Jp)
<C
N
™~
o
>—
Jp)
<
(D)
(D)
<C
S
L




#unviajeculinario

b2 MASA 2

SEMIPRECOCIDA

iR o =

\FERMENTADA LENTAMENTE

@)
<C
N
™~
(a1
S>—
@p)
<<
(@)
(D)
<C
S
L

5396 Pizza Margarita
A e e

3/0g 6u  222Kg  de30cm

A [&]

»;' 300°C 215 C

1‘}\er/>
ARy YTy 3 8

5397 Pizza & Quesos
A o e

450g 6u 2/Kg  de30cm

i

300°C 2]5 C

Cn 3 g
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SUGERENCIAS DE PRESENTACION

5398 Pizza Prosciutto
‘:}1!!!!!{, E 6” ‘)"V @

450g 6u 2/Kg  de30cm

/{v
4

ix

G
300°C 215

o <0
I’ 3 8

<7

A5

5399 Pizza Tartufa
A e e

450g 6u 2/Kg  de30cm

«IYYYy
Pra3244E

y
G

i

‘B
303Q°C ZE“C

O
IO~
44

PSS <
«aan

5400 Pizza Mejicana
A e o O

4503 6u  27Kg  de30cm

"G [

300°C 215°C
38

S <8
4415

)
<C
N
™~
o
>—
)
<<
(D)
(D)
<C
S
L




FOCACCIAS Y PIZZAS

#unviajeculinario

QR CARTA

5060 Pizza Margherita
A o s
350 Su 175Kg  de29-30cm
A
300°C 220°C
6 8-10
5061 Pizza 4 Formagqi
4 em wms
350g Su 175Kg  de29-30cm
7
300°C 220°C
6 8-10

SUGERENCIAS DE PRESENTACION
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5062 Pizza Prosciutto
A wm wm

350g 5Su 175Kg  de29-30cm

"G [

300°C 220°C
6 8-I0

5063 Pizza Escaliavada
A e wm

350g 5u 175Kg  de29-30cm

"G E

300°C 220°C
6 8-10

5064 Pizza Barbacoa
A wm

350g S5u 175Kg  de29-30cm

‘B
300°C 220°C
6 8-

)
<C
N
™~
o
>—
)
<<
(D)
(D)
<C
S
L
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#Unviajeculinario

4
{EN Laduc te ofrecemos un ampho surtido
| para que se adapte a todas tus necesidades

5164 Avacado Burger 12cm
A e

125¢ 28u  2Kg

: 1
200°C 180°C
0-12° -5

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -105-



#unviajeculinario

5166 Tortilla de Aguacate,
30cm

i e

Olg 8x8u  13Kg

Gl s
650 15
5

4671 Dados de Aguacate 5102 Trocitos de aguacate

5 e 4 em
Kg  1Kg Kg  1Kg
y manipular y manipular
al qusto al qusto

@

4648 Guacamale Silvestre
Origen Espania
A o

Kg  1Kg

H

y manipular
al qusto
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=)
o
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D
%
L

5161 Avacado Fries Chilli
9 o o

29y 20tu  6bxlkg  6Kg

1
200°C 180°C
8-100 25-3

5160 Guacabites
9 o @ @

2g 282u  6xkg  6Kg

: 1
200°C 180°C
8-100 25-3

5163 Jala Bites 5162 Chilli Cheese Nuggets
Sa e - e
209 300u  6xkg  6Kg s 3 3

wr i
180°C 180°C
25-3 25-3

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -107-
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#unviajeculinario

5349 Bocadito Brie
Empanado

i o o o

15-25g 300u  6xkg  6Kg

=
o
=,
O
75
O
(%

5551 Medallon Queso Cabra
Empanado

5 o @

40g 120u 86003  6Kg

5395 Bocadito Camembert
Empanado

5 o o

20-25¢ 120u 47509 3Kg

-108- SUGERENCIAS DE PRESENTACION
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#Unviajeculinario

5145 Hamburguesa de Pollo
Cornflakes

la oy W

100g Sxkg  5Kg

e
2000 180°C
2 56

4481 Hamburguesa de Pollo
Crujiente

Inﬁ oy O

120g 2x15kg  3Kg

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -109-



#unviajeculinario

5146 Escalopa Pollo
Cornflakes

A e @

100-140g SxKg  5Kg

&
200°C 180°C
10 3

5420 Donut Pallo Cornflake

4482 Filete Pollo con Emment y Gouda
A e @ B em wm

g 3Ky  3Kg 40g 74800y  56Kg
-] s

200°C 180°C 200°C 180°C

10 3 0 3

-110- SUGERENCIAS DE PRESENTACION
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#Unviajeculinario

5149 Finger Pollo y Cereales

9 e e
20-90g Sxkg  SKg
] &
200°C 180°C
2 3

5311 Finger Pollo American

ye

i o w
25-65g Sxlkg  SKg
il

ZOOC 180°C

12 3

5288 Finger Pollo Rebozado

4 em @
20-80g 5xKg  5Kg
] &
200°C 180°C

23

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -111-
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#unviajeculinario

4855 Chicken Wings
Crunchy

4854 Chicken Wings Hat &
Spicy

v FAST GOOD

— A o A o
55 Shu  3Kg 55 Shu  3Kg
@ o
‘ 180°C
A 7

Crujientes

A em @
25-80g  Sxkg  SKg
e

180°C

2-3

5148 Alitas de Pollo
Barbacoa

A em
20-70g  Sxkg  SKg
=

180°C

2-3

-112- SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

SUGERENCIAS DE PRESENTACION

113

@

5136 Dados Pechuga Pollo
Asados

4 -
2mm lu 25Kg
y manipular
al qusto

5123 Tiras Pechuga Fallo
Asado

U -
10mm  Tu 2,5Kg
y manipular
al qusto

@

513/ Lonchas de Pechuga
de Pollo Asado
£
S5mm - Tu 2,5Kg
&
y manipular
alqusto




\\W

#unviajeculinario

5533 Tacos de Solomillo de
Pollo Asado
A om

15-30g 425Kg  10Kg

&

y manipular
al qusto

=
O
-
D
&
o

@

5138 Pechuga de Pollo
Asado

i o e

90-10g  25kg  2.5kg

H

y manipular
al qusto

3994 Tiras Boniato

Crujientes 9,5 mm 4489 Falafel Laduc
3 e A em &
Sulc 22/Kg  TTKg 23g 250u  23Kg
=7

188‘@ lS(;“C
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#Unviajeculinario

5150 Nuggets de Pechuga
de Pollo

A o @

21-25g  Sxkg  SKg

5
200°C 180°C
12 3

5032 Palomitas de Pollo
A e

5g  8x500g 4Kg

1
200°C 180°C
7 3

5312 Finger de Mozzarella
Empanaﬁfo

5 o @

259 kg 3Kg

e

N, 0o
1Q
©.S

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -115-
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Borcheta de pollo con salsa de soja, habas de soja, harina de trigo y maiz.

-116-

#unviajeculinario

4215 Mini Brocheta Yakitori
A e

I15g  70u IKg

BRASEADD)

‘ HOT 900W

8 40

&
5139 Brocheta de Pollo
Frita

i o e

100g 10u  IKg

200°C 800N
0 2

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

Brocheta de pollo con pimiento rojo,
cebolla, especias y asada a la parrilla
sobre carbon

, 5094 Brocheta Pollo,
-; : i cebolla y pimiento 5093 Brochetas Teriyaki
4 ems wms 5 e wms

203 75 15kg 25g  70u 1.75kg

-

MO“C 900VV

-

MO“C 900W

5092 Brochetas Yakitori
i m

253 /0u 1.7kg

1450°C 900w
8 I

Brocheta de muslo de pollo marinado con vino de arroz,
salsa yakitori y asada a la parrilla sobre carbon

117

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#unviajeculinario

5034 Tortilla Trufa Baby
Burger

A e e

180g 9x2u  324Kg  10cm

H B

/ ennevera 3" por cadalado, potencia media-
/ de6h alta. Dejar reposar en plato unos
minutos.

4675 Tortilla Patata Baby
Burger

A e @ O

180g 9x2u  324Kg  10cm

% L

/ ennevera 3" por cadalado, potencia media-
/ de6h alta Dejar reposar en plato unos
minutos.

488] Tortilla Morcilla Baby
Burger

A s o
180g 9x2u  3.24Kg 10cm
H w8

J ennevera 3 por cada lado, potencia media-
/ de6h alta. Dejar reposar en plato unos
minutos.

-118- SUGERENCIAS DE PRESENTACION
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(=

)

-

D

|_

4674 Tortilla de Patatas con 2
Cebolla Baby Burger L
A e s e

1803 9x2u  324Kg  10cm

J ennevera 3" por cadalado, potencia media-
de6h  alta. Dejar reposar en plato unos
minutos.

4882 Tortilla Queso de
Cabra Baby Burger
A @ @

1803  9x2u  324Kg 10cm

H o8

J ennevera 3" por cadalado, potencia media-
de6h alta. Dejar reposar en plato unos
minutos.

5242 Tortilla Francesa
Media Luna

A e @

75 80u  6Kg 18cm

190°C 190°C 900W 900w
0 5 2 I

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -119-
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FAST GOOD

#unviajeculinario

4672 Tortilla de Patata con
Cebolla

A e e

700g 5u  35Kg  215cm

* 1 $
ennevera 3" por cada lado, potencia media-

de6h  alta Dejar reposar en plato unos
minutos.

&

4673 Tortilla de Patata sin

Cebolla

A e s O
700g 5u 35Kg  215em
) B

/ ennevera 3" por cada lado, potencia media-
de6h  alta Dejar reposar en plato unos
minutos.

5394 Tortilla de Patata con
Cebolla

i e @

1300Kg  8u  104Kg  215cm

‘ * e *

J ennevera 6’ por cada lado, potencia media-
/- de6h alta. Dejar reposar en plato unos
minutos.
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#unviajeculinario

4643 Mi-Cuit de Chocolate

0 e @m
90g 3x8u  2l6Kg

=]
900W
15

¢ \r0 Coy)
N Fondant 2

o caliente
W 466/ Coulant Fondant

Laduc

oy oy
00 20u  2g

R [0

ylisto  900W
45

122
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#Unviajeculinario

5460 Coulant Chocolate y
Frambuesa

3 e
90g 26u IKg

B
S00W
K0

Primer coulant
: b ol
g ﬁ

% e - SIS ‘

5364 COOLant Orange
4 ems

90g 2x6u  108Kg

- ’f“f"..... 4669 Coulant de Te Matcha
- y Almendra

A ons @
100y 20u  2Kg

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -123-
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#unviajeculinario

5154 Esfera de Chocolate
Dorada

3 e ww
85¢ 20u  1/Kg
%
y listo
3720 Tiramisu 3 Savoiardis
Individual
f ey
100g 5u 500g
*
ylisto
1596 Brownie de chocolate
H oy oy
80y 24u 19Kg
(][
900W
40

SUGERENCIAS DE PRESENTACION
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SUGERENCIAS DE PRESENTACION

125

1586 Tarta Tatin
e

203 Bu  2IKg

900W 180°C 180°C
500 6 10

4314 Mini Coulant de
Chocolate

i e @

30g 80U 24Kg

H
ylisto  600W
15"

4381 Mini Tarta Tatin
A o

329 48u  15Kg

H
ylisto  900W
25"




6 Variedades:

Vanilla Frambuesa
Liman Caramelo
Pistacho Chocolate

6 Variedades:

10 Pasta choux con créme brulée
6 Postre duo choco

5 Tartaletas de frambuesa

6 Postre Mango pasion

5 Tartaletas limon

6 Operas

-126-

#unviajeculinario

5322 Macarons
Classic

A e @

I2g 36u  17/Kg

H

y listo

3947 Petit Fours Classic
A em

g 38u  430g

H

y listo

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



#Unviajeculinario

5358 Petit Fours Chacolate

8 Variedades: 0 s o
5 Tartaleta de chocolate con avellana 5 Financier de chocolate sabor tonka 2g  42u 504g
5 Pastel de chocolate con frambuesa 6 Satrigo de chocolate con leche y coco

5 Dulce de praliné con crujiente 6 Crujiente de 2 chocolates *

5 Tartaletas de caramelo y chocolate 5 Cuadradito de chocolate, mascarpone y cafe Jlsto

10 Variedades: 49]] Reposteria Laduc
8Flan 6 Pastel de kiwi, pasas f oy o

8 Rizado naranja 8 Trufas heladas 209 76u  15Kg

8 Mousse fresa 8 Mousse limén

8 Bola coco 8 Petit Four trufa-platano H‘K

6 Pastel chocolate con nueces 8 Tocinillo de cielo

y listo
SUGERENCIAS DE PRESENTACION 127-
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#unviajeculinario

5095 Trufas de Coca y Te
Matcha
i

20g 80u  16Kg

%

ylisto

4608 Lionesas de Nata
A s

2lg 42u 882

H

y listo

4610 Lionesas de Trufa
A em

229 h2u 924y

H

ylisto



#Unviajeculinario

3756 Mini Muffin Relleno
de Frutos Rojos

H ems @m

269 h2u 11Kg

&

y listo

-129-

3753 Mini Muffin Relleno
de Chocolate

3 ems s

269 42u 11Kg

H

ylisto

3755 Mini Muffin Relleno
de Caramelo

B wm wms
269 42u 1IKg
y listo

3754 Mini Muffin Relleno
de Manzana

i e
269 42u 11Kg
ylisto



#unviajeculinario

440 Pancakes @ 5534 Maxi Pancake

A e e A e o
25 80u  2Kg  85tm 80g 40u  32Kg  I5ecm
y manipular y manipular

al qusto al qusto

3664 Mini Crépe Dulce

A o s
153 125u  27Kg  10cm
y manipular

al qusto

3544 CrépeTradicional Bulce

A e s
40g X0u  2Kg  27cm
y manipular

al qusto

SUGERENCIAS DE PRESENTACION
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3819 Mini Gofre Laduc
A om o

29 120u  144Kg

&

ymanipular  Descongelar en el
al qusto microondas 30

b

5121 Gofre Belga
f ems

100g 24u 2.4Kg

HOOR

y manipular  Descongelar en el
al qusto microondas 30

SUGERENCIAS DE PRESENTACION -131-






#Unviajeculinario

Chocolate Sin Gluten Choco Sin Gluten
B e A em
85 30u  25Kg 85 30u  25Kg
H R
y listo y listo
5435 Coulant de Chocolate Sin
. Gluten
53/1Magdalena Sin Gluen 5
i o = 90g %ﬁw %{;
35g  50u  175Kg
B3
% o
y listo 40
4676 Trufas d
oot 5590 Croissant Sin Gluten
A o A em
153 50u 7509 30 S0u  15Kg

H

y listo

Dy ylisto
SUGERENCIAS DE PRESENTACION -133-



#unviajeculinario

1588 Sorbete en Cesta de
Limon
3 om
100g  24u 24Kg
Servir
congelado

46358 Upper Mojito
A oy

073 2u  13Kg

4657 Upper Gintonic
3 em wms

073 u  13Kg

Vasito de barquillo con chocolate relleno de
sorbete majito.

Vasito de barquillo con chocolate relleno de

Senvir
sorbete gintonic.

congelado

Servir
congelado
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4300 Tarta de Chocolate
3 ems @
750g 8u 6Kg
R
y listo



#unviajeculinario

4296 Tarta de Limon
i m oy

750g 8u 6Kg

K

y listo

4294 Tarta de Coco
3 e @

750g 8u 6Kg

K

y listo

-136-
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& _
G
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1789 Tiramisu Savoiardi
4

IKg Tu

3596 Tarta Sacher Laduc
3 em

Kg Tu

H

2-3h







#Unviajeculinario

FRUTAS A DADOS

1664 Fruta Mango Dados 10xI10x10 5xTkg

1663 Fruta Albaricoque Dados 10x10x10 5xlkg”™
3472 Fruta Pifia Dados 10xI0xI0 5xlkg™

3454 Fruta Pera Dados 5xlkg™

FRUTAS ATROZOS

1669 Fruta Mango Trozos Sxlkg
1662 Fruta Papaya Trozos Sxlkg™
3627 Fruta Papaya Trozos K"

CUBO DE FRUTAS

FRUTAS MEZCLA

34635 Fruta Mezcla de Frutos Rojos Sxlkg

FRUTAS

3610 Puré Fruta Pasion (Maracuya) Cubo xI0kg ™

3935 Puré Nuez Coco C/Rallado Cubo x22kg"™
3936 Puré Caco Leche Cubo x20kg™

4048 Puré Frutas Rojas Cubo Ix22kg™

%209 Mandarina Concentrado Cubo IxIOkg™

PURES

1660 Fruta Fresa Senga Sengana Sxlkg
1665 Fruta Frambuesa Williamette Sxlkg
1659 Fruta Cereza sin Tallo Deshuesada 5xlkg™

3464 Fruta Frambuesa Mecker Calibrada 8x500g”"

3826 Fruta Cranberry 5xlkg ™

3892 Fruta Frambuesa Brisura IxI4kg ™

3909 Fruta Mora Salvaje Sxlkg™ ™

3946 Fresa Senga Sengana a Granel IxIOkg™
3957 Fruta Fresita Bosque Cultivada 8x500g"

FRUTAS DECORACION

1658 Fruta Grosella roja + grapa deco 8x250g"

4078 Cereza Decoracion 4x500g"

FRUTAS AMIADES

1668 Fruta Mango Mitad (Orejon) 5xkg™

“*Referencias BAO PEDIDO

1649 Pure Nuez de Coco C/Rallado 6xTkg
1650 Puré Fruta de la Pasion (Maracuya) 6xlkg
1653 Puré Mango 6xlkg

3428 Pure Grosella Negra (Cassis) 6xlkg
3431 Pureé Fresa 6X1kg

3435 Puré Limén Amarillo 6XTkg

3437 Puré Frambuesa 6XTkg

3456 Pure Nuez De Coco C/Rallado IKg
3508 Puré De Coco Leche 6XTkg

3561 Pure Cereza 6XTkg

3562 Puré Cereza IKg

3632 Puré Grosella Negra (Cassis) IKg
3851 Pure Fresa 2X10kg

3854 Puré Fruta Pasion (Maracuya) 2X10kg
1652 Puré Naranja Sanguina Sicilia 6XTkg ™
1654 Puré Frutas Rojas 6XTkg™

1655 Puré Mora 6x1kg™

1655 Puré Mora 6x1kg™

3429 Pureé Pifia 6xlkg™

3436 Puré Manzana Verde Granny 6xTkg™
3473 Pure Fresa Senga Sengana 6xlkg ™
3479 Puré Zumo Lima 6x1kg™

3601 Puré Zumo Limon 6xlkg™

3602 Puré Zumo Mandarina Sicilia 6x1kg™
3613 Puré Zumo Yuzu Extra 6xlkg ™

3614 Puré Mango 2xI0kg ™

3623 Puré Zumo Naranja Rubia Sicilia 6xlkg ™
3721 Pureé Litchi 6xlkg™

3723 Puré Ruibarbo™

3787 Puré Zumo Bergamota 6xIkg ™

3822 Pure Zumo Limdn Amarillo Sicilia ©xTkg
3850 Puré Pifia 2x10kg™

ok

-139-

3852 Puré Frambuesa 2x10kg™
3853 Puré Mora 2x10kg™

3894 Pure Ciruela Mirabel 6x1kg™
3913 Puré Pifa colada 6x1kg™

3937 Puré Nuez Coco C/Rall 2x10kg™
3939 Puré Guinda Bolsa 2x10kg ™
3940 Puré Grosella Negra 2x10kg™
3970 Puré Mango XIOkg™

3987 Puré Zumo Mandarina 2x10kg™
4045 Puré Pomelo Rosa 6x1kg™
4638 Pure Frambuesa Seleccion Williamette 6x1k™

couLIS

3468 Coulis Frut.Exo Mango/Pasion 6x500g™
3469 Coulis Frambuesa 6xX500g™







#Unviajeculinario

BASE BRISA

3905 Base Brisa Mini Cuad Neut Marg 38mm 300
393k Base Brisa Mini Coro Salad Marg 45mm 350
4052 Base Brisa Media Redon Manteq 80mm 108ud

3873 Base Brisa Mini Cuadrad Manteq 33mm 245u”™

3954 Base Brisa Mini Redonda Manteq 8g x245u™
4757 Base Brisa Salada Corona 65mm 240ud ™"

5001 Base Brisa Media Cuad Manteq 70Omm 108ud ™

5005 Base Brisa Media Ling Manteq 90mm 108ud ™

5099 Base Brisa RedondManteq Dulce 105mm 72ud ™

5366 Base Brisa Redon Manteq Cacao 80mm 108ud

TARTALETA FRITA
3530 Mini Tartaleta de Trigo Frita 2g x288ud

BASE CRUJIENTE

*x

VOL AU VENT

3972 Mini Vol au Vent 38mm 336ud
3971 Vol au Vent 75mm /2ud

3986 Vol au Vent 55mm 120ud ™

3855 Base Crujiente Surt Recipientes 4g 96ud
3856 Base Crujiente Surt Naturaleza 4g 96ud
3857 Base Crujiente Mini Cazuelita 59mm 96ud
3858 Base Crujiente Mini Concha S4mm 96ud
3860 Base Crujiente Mini Cucharita /2mm 96ud
3861 Base Crujiente Mini Florecita 42mm 96ud
3862 Base Crujiente Mini Cilindro 3/mm 96ud
3863 Base Crujiente Mini Lingote 48mm 96ud
386! Base Crujiente Mini Cuadrada 33mm 96ud

SUGERENCIAS DE PRESENTACION

3865 Base Crujiente Mini Vasito 40mm 96ud
3866 Base Crujiente Media Cazuelita 92mm 60u

3867 Base Crujiente Mediana Concha 80mm 60ud

3869 Base Crujiente Media Cilindro 70mm 60ud

3870 Base Crujiente Mediana Lingote 90mm 60ud

38/1Base Crujiente Median Cuadrado 59mm 60u
4679 Base Crujiente Semi Esfera 30mm 192ud
5351 Base Crujiente Cono Neutro 78mm 140ud
5432 Base Crujiente Cono Negro 78mm 140ud

141

5433 Base Crujiente Cano Rojo /8mm 140ud
S5k34 Base Crujiente Cono Verde 78mm 140ud
3859 Base Crujiente Mini Platillo 50mm 96ud ™
3868 Base Crujiente Mediana Flor 78mm 60ud

3872 Base Cruj Median Triangul 85x75x85mm 60u

3920 Base Crujiente Mediana Bol 94mm 60ud ™
4207 Cono 60mm 297ud ™

"*Referencias BAJO PEDIDO
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#unviajeculinario

— Introducir en el harno tenienda en cuenta que a solapa nunca debe
abrirse dentro del horno.

— Reutilizable hasta 100 veces y se limpia facilmente: solo es necesario agua
caliente y jabon o bien en el lavavajillas.

— Tiene una medida de 35x35cm y resiste temperaturas de hasta 280°C.
—> Su uso esta permitido en horno, microondas (sin varilla), lavavajillas y

también en sandwichera.
__{,7(' 5098 Pack Bolsa
iy + Varilla Protectora Horno
N @

Tu  1Bolsa + 1Varilla
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#Unviajeculinario

5573 Sarten 12 cm Apta
para Horno

o

Tu

5574 Tapa 12 cm Apta para
Horno

-

lu
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4883 Tortilleros: Grill
+ Accesorios

lu

4772 SarténJata

Tu

5575 Sartén 24 cm Apta
para Horno

lu
5576 Tapa 24 cm Apta para
Horno

Tu
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